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Regolamento Comunale di lgiene ¢ Sanita Pubblica

TITOLO |
DISPOSIZIONI GENERALLI

CAPO |
CONTENUTO E VALIDITA DEL REGOLAMENTOQ
DIIGIENE E SANITA®

Art |

Comtenic

I. 1] presente Regolamento comunale di
teiene e sanita pubbhca detta norme tntegrau-

ve e complementarn alla legislazione nazionale -

e regionale adeguandole alle particolari con-
dizionu locali e prescrittive gquanto non previ-
sto dalla legislazione in vigore

2 Esso detta norme in maternia di epide-

_miologia e profilassi delie malattie infettive e

delle malattie cronmico-degenerative di interesse
sociale; wvigilanza sulle professioni e arti sani-
tane; igiene degh ambienti di vita e di lavoro;
igiene dell’ambiente; igiene degli alimenu e
delle bevande; misura contro le malattie infei-
tive e diffuse degli animali.

3 Fana salva l'osservanza delle disposi-
zioni di leggi statali e regionali in materia di
pareri obbligatori e facoltattivi da parte di
Comitati e Collegi Tecnici, nonché delle spe-
ciab disposizioni contemplantt il rilascio di
autorizzaziom in materia di igiene e sanita
pubblica.

4. 1 Servizi delle Unita Sanitarie Locali s

.avvalgono del supporto. tecnico. specialistico...|..

~legue 8-6-1990, 0147 ed ali’art 32 della legue
'13-12-1978. n.833. viene inviato al Presidente
.della ‘Giunta Regionale ed al Prefetio della
- Provincia.

4.1l presente Regolamento. in relazione alle

"disposizioni contenute nella legge regionale
"20-7-1984. n.36 e successive modifiche, € in-

vialo alle UL SS.LL competenti per iemmio-

no.

CAPO [l
AUTORITA SANITARIA LOCALE

Arts
Auwntoriia sanilaria locale

1. 11 Sindaco é | Autorita sanuana tocale.

.avente competenza ad adottare 1 provvedi- -

menti autorizzativi, prescritivi e di concessio-
ne ed adotta, quale Ufficiale di governo, l¢
ordinanze contingibill ed urgenti in matenia di
igiene e sanita nell ambito del terntorio comu-

nale

A4
Lsercizio defle competenze
in materia di prevenzione colletiiva

1. L’attivita istruttona, propositiva ed ese-
cutiva preordinata alt’esercizio delle funzioni
in materia di igiene e sanita pubblica, educau-
va sanitaria, medicina legale, 1giene e sicurezza

'““d.e]..::'..1:a.\-f.O.!.'.O.":....:ig'i.CH3::'_:.e.d:_'___a'5.5__i_S_'l'_ﬁ1.".1Z'a:::..:}{ﬂf._eﬂi.n_&ﬂ: R o3
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del competente Presidio Multizonale di. Pre-
venzione secondo le disposizioni contenute
nella legge regionale n.4/1988.

Art.2
Efficacia

I Il presente Regolamento di igiene e sani-
ta pubblica ed ogm eventuale, successivo
emendame_nto, modifica ed integrazione, en-
trano in_vigore il giorno successivo alla sca-
denza dél fermine di cui al secondo comma.

2.1 Jpresente Regolamento, intervenuta la

prescritty pprovazione, viene pubblicato al-

I’Albo p cg,;ono del Comune per la durata di
quindici? B1Drni consecutivi.

3. g.
comma,, ;. presente Regolamento, per quanto
di com g%enzzg per quanto concerne l’ado-
zione del Provvedimenti di cui all’art.38 della

la pubblicazione di cui al secondo

esplelata dai competenti Servizi della U.S L

(SIP, SISL, SIAV) che s avvalgono per gli |

asperti di tutela ambientale della collaborazio-

ne degli organi prepost dalle relative attivita

di controllo.

Art S
Riparitizione delle competenze sanitarie
nel sistema delle autonomie

1. Il responsabile del Servizio di Igiene
Pubblica sovraintende alle attivita volte ad as-
sicurare 1’esercizio delle funzioni in materia di
igiene e sanitd pubblica e propone al Sindaco
ladozxone‘j ¢i provvedimenti di sua compe-
tenza in fnYeria di igiene, compresa ’adozione
ienti contingibili ed urgenti a tu-
lica salute.
ponsabile del Servizio di Igiene

B3 s

Pubblica 'neﬁé more del’adozione dei relativi

|




Regolamento Connumale di leicne ¢ Sanita Pubblica

pm,[a privata, la disinfestazione e imposta con
spese ‘a carico der proprietari, sotto la vigilan-
za‘del competente Servizio di Igiene Pubblica.

Art 16
Derattizzazione

1. Quando sia segnalata la presenza dei ratti

o topi in edifici pubblici o privati o anche in.

spazi aperti frequentati da cittadini o, in strut-
ture che, per I’'uso a cui sono adibite, possono
essere facile ricettacolo der predetti roditor
(discariche, fogne, impianu depurativi, ecc ). il
Sindaco, su segnalazione del Servizio di Igiene
Pubblica, dispone operazioni di derattizzazio-
ne da effertuare con personale professional-
mente 1doneo.
2 Nel provvedimento col quale si dispone
la derattizzazione deve essere imposto | ob-
~ bligo di rimozione di eventuali carogne di ani-
mali morti anche in conseguenza deli’opera-
zione di bonifica.

An.17
Vaccinazioni e modalita di esecuzione

-1 I Comune, tramite la competente
U.S'L.. deve assicurare Iespletamento del ser-

~vizio delle vaccinazioni sia obbligatorie che fa-
coltative secondo le modalita previste dalle
legui dello Stato.

2 Con ordinanza del Sindaco, su motivata
richiesta del Dirigente del Servizio di lgiene
Pubblica della U.S.L. competente per 1errito-
1o, viene disposta I'immunizzazione attiva o
passiva della popolazione o di particolari cate-

“gorie a rischio, a carattere contingente, in re-
a]: 1one a particolari situazioni epidemiologiche
cali.

3. Al momento dell iscrizione all"asilo-nido,
la scuola materna, alla scuola dell’obbligo,
nché prima dell’ingresso in ogni collettivita

emﬁche attmta lavoratwe‘-’ideve esser'

da“e Ieggx Vlgeﬂtl KR REE P

che: privata ed anche . ptima’ dell’avvig’ a_r

specxﬁche vaccmazuom -ﬁbbllgitdn pre- .

Art 18 %
Servizio vaccinazione

1. Nell'ambito della US L il servizio delie .

vaccinazioni € assicurato dal Servizio di Igrene
Pubbl:ca

2. Nel quadro dell’organizzazione specifica
delia U.S.L.. previa autorizzazione rilasciata
esclusivamente dal dingente del Servizio di
lsiene Pubblica, le vaccinazioni obbligatorie e
facoltative pussono essere effettuate da altro
servizio o struttura della stessa U.S.L. o dai
medici convenzionati. Dell’avvenuta fvaccina—
zione deve essere data comumcaz10ne scritta
per 1’annotazione nell’apposito registro. -

3. Fermo restando quanto prescritto dal
commi precedenti, il Servizio di lglene Pubbh-
ca provvede, noltre: - :

a) all’approvvigionamento di vaccini e sieri; -
by alla distribuzione degl stessi alle strutture
che eseguono operaziom di vaccinazione,
¢;) alla raccolta de1 dati demografici comumican

mensilmente dagh Uffici comunalt delio

Stato Civile;
J) alla 1enuta della leva delle vaccmaznom e
deli’elenco dei vaccinat, i

¢/ alle comunicazion penodiche previste da
legg e regolamenti statali e regionali;-
) alla registrazione delle avvenute vaccina-
-zioni che devono pervenire a firma del me-
~dico vaccinatore con indicazione del tipo di
. vaccino praticato, nome della Ditta produt-
trice. numero di serie della fabbricazione.
" data di scadenza del prodotto, data del
- controllo di Stato, data di esecuzione, mo-
-dalita di esecuzione, generaliti complete
del vaccinato e dell’esercente la patria po-
_testa, eventuale comparsa di reazioni inde-
_ siderate;
g) alla wrrllanza su tutte le operaziont di vacci-
! nazione, '
h) al rilascio della certificazione comprovante
{'avvenuta vaccinazione,
gli adempimenti prescritti dalla legge 27-5-
(991, n.165 e della Circolare del Ministero
della Sanita n.20 del 4- 10-1991, pubblicata
ulla Gazzetta Uﬁicnale n.251 del 25-10-
9. -
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- di portatori e di contenuti, il

Regolamento Comunale di [giene e Sanita Pubblica

Civile devono trasmettere mensilmente al

‘gervizio di Igiene Pubblica dell’U.S.L. compe-

tente per territorio copia della scheda di morte
secondo il modello stabilito dal Ministero delia
Sanita d’intesa con PISTAT.

2. 1l Servizio di Igiene Pubblica provvede
all’attuazione delle norme di competenza
del’U.S.L. contenute nel vigente Regolamen-
to di polizia mortuaria, approvato con D.P.R.
19.9.1990, n.285.

Art. 11
Sistema informativo
delle malattie infettive e diffusive

1. Ogni medico che, nell’esercizio della sua
professione. venga a conoscenza di un caso di
malattia infettiva e diffusiva o sospetta di es-
serlo, pericolosa per la salute pubblica, deve
notificarla al Servizio di Igiene Pubblica della
competente U.S.L. secondo quanto prescritto
nel D.M. 15-12-1990, pubblicato sulia Gazzet-
ta Ufficiale .- Sene Generale - n.6 dell’8-1-

1991,

2 It Servizio di Igiene Pubblica della
U.S.L. dovra dare corso alle notifiche di cui al
primo comma. secondo le modalita previste
dal citato D.M.

3. L’U.S.L. deve predisporre un servizio
per la ricezione di quelle denunzie per le quali

si richiede la segnalazione immediata e per

—oeeeecequellessoggette-al- Regolamento:santtano::ina-

uPubbhca

Veterinana.

Art. 13
Isolamento e contumacia

1. Nel caso di malattia infettiva particolar-
mente diffusibile ad alto rischio per conviventi
e contatti 0 normalmente assente dal nostro
territorio (peste, colera, febbre ricorrente, tifo
esantematico, ecc.), il Servizio di Igiene Pub-
blica propone 'isolamento che deve avvenire
in appositi reparti ospedaliert e deve essere
mantenuto per il periodo di effettiva conta-
giosita.

2. L’isolamento e la contumacia possono
essere domiciliari, previo accertamento delle
condizioni igieniche dell’abitazione e sono af-
fidati alla famiglia. demandando la vigilanza al
medico curante e. ove ritenuto opportuno, al
personale di assistenza e vigilanza sanitania del
Servizio di Igiene Pubblica.

‘Art.14 e
Disinfezione o

| Qualungue oggetto. ed in particolare. la
blanchena. gli effetti letterecci, gli oggetti per-
sonali che siano venuti in contatto con persona
affetta da malattia infettiva e contagiosa, deve
essere sottoposto ad idoneo trattamento di di-
sinfezione a giudizio del Servizio di I[giene

ternazionale.

Art. 12
Indagine epidemiologica

l. Ricevuta notizia, secondo le modalita
previste dall’art.1] ed adempiuto a quanto
prescritto dal D.M. 15-12-1990, il Servizio di
Igiene Pubblica provvede all’espletamento
dell’inchiesta epidemiologica e. ove ritenuto
necessario, alla raccolta del materiale patolo-
gico da inviare al Presidio Multizonale di Pre-
venzione per I'accertamento. dgaonosnco

2. Accertare le fonti di mfc-']?ne le modali-
ta di trasmissione, nonche I'ey muale presenza
gmo di Igiene

N

‘Pubblica dispone le necessafs
lassi a tutela della salute i indi¥;
va.

Per le zoonosi va data imimediata comuni-

cazione al Servizio di Igiene. ed Assistenza

%.

u isure.di profi- .

ln ucruai maniera, su richiesta del Servi-
zio d; Igiene Pubblica e su disposizione del:
I"Autorita sanitaria locale, si provvede alla di-
sinfezione di abitazioni, di ambienti di vita ¢ di
lavoro, nonché di locult ad uso pubbhco e
collettivo.

Art 15
Disinfestazione

1. Su richiesta del Servizio di Igiene Pub-
blica e su disposizione dell’ Autorita sanitana
locale, si provvede ad attuare idonee misure di
lotta ai vetton di malattie infett-ive e contagio-
se. .

2. La disinfestazione, attuata 'da personale
avente-idonea capacita professi”onale € effet-
tuata sotto la vigilanza del Sef¥jzio di Igiene
Pubblica della U.S.L. competé’ﬁ?é per territo-
rio, dagli Enti.aventi competéfiza’ per interve-
nire nella maniera (U.S.L., Cemum € Provm—

3.,;;



Regolamento Comunale di

cie).

3. Per gli spazi rientranti-in ambito di pro- -
prietd privata, la disinfestazione ¢ imposta con
spese a carico dei proprietari, sotto la vigilan-
za del competente Servizio di Igiene Pubblica.

Art.16
- Derattizzazione

1. Quando sia segnalata la presenza dei ratti
o topi in edifici pubblici o privati o anche in
spazi aperti frequentati da cittadini o, in strut-
ture che, per I'uso a cui sono adibite, possono
essere facile ricettacolo dei predetti roditori
(discariche, fogne, impianti depurativi, ecc.), il
Sindaco, su segnalazione del Servizio di Igiene
Pubblica, dispone operazioni di derattizzazio-
ne da effettuare con personale professional-
mente idoneo. |

2. Nel provvedimento col quale si dispone

la derattizzazione deve essere imposto I"ob-

bligo di rimozione di eventuaii carogne di ani- - .-

mali morti anche in conseguenza dell’opera-
zione di bonifica.

Art.17
Vaccinazioni e modalita di-esecuzione

. I Comune, tramite la competente
U.S.L., deve assicurare I'espletamento de| ser-
vizio delle vaccinazioni sia obbligatorie che fa-
coltative secondo le modalita previste dalle
leggi dello Stato, ‘

2. Con ordinanza del Sindaco, su motivata
richiesta del Dirigente del Servizio di Igiene
Pubblica defla U.S.L. competente per territo-
rio, viene disposta I'immunizzazione attiva o
passiva della popolazioné o di particolari cate-
gorie a rischio, a caratté .contingente, in re-
i ' ni epidemiologiche

7 _ fizione all’asilo-nido,
alla scuola materna, allg scuola dell’obbligo,
nonché prima dellmgreg%g |, ogni. collettivita

anche, privata. ed. anchézprima: dell’avvio- -2 _

s

>3

Art. 18
Servizio vaccinazione .

1. Nell’ambito della U.S.L. H servizio delle-
vaccinazioni € assicurato dal Servizio di Igiene
Pubblica. '

2. Nel quadro dell’organizzazione specifica
della U.S.L., previa autorizzazione rilasciata
esclusivamente dal dirigente del Servizio di
Igiene Pubblica, le vaccinazioni obbligatorie e
facoltative possono essere effettuate da altro

. servizio o struttura della stessa U.S.L. o dai

medici convenzionati. Dell’avvenuta vaccina-

- zione -deve ‘essere data comunit:azione-scritta

per |’annotazione nell’apposito registro.

3. Fermo' restando quanto prescritto dai
commi precedenti, il Servizio di Igiene Pubbli-
ca provvede, inoltre;

a) all’approvvigionamento di vaccini e sieri;

b) alla distribuzione degli stessi alle strutture

che eseguono operazioni di vaccinazione:

¢) alla raccolta dei dati demografici comunicati.

mensilmente dagli Uffici comunali dello
Stato Civile;

d) alla tenuta della leva delle vaccinazioni e
- dell’elenco dei vaccinati;

-¢) alle comunicazioni periodiche previste da

leggi e regolamenti statali e regionali;

/) alla registrazione delle avvenute vaccina- -

zioni che devono pervenire a firma del me-
dico vaccinatore con indicazione del tipo di
vaccino praticato, nome della Ditta produt-
trice, numero di serie della fabbricazione,
- data di scadenza del prodotto, data del
controllo di Stato, data di esecuzione, mo-
dalita di esecuzione, generalita complete
- del vaccinato e dell’esercente la patria po-
. testa, eventuale comparsa di reazioni inde-
siderate; o a
8 alla vigilanza su tutte le operazioni di vacci-
nazione; :
A)-al rilascio della certificazione comprovante
I"avvenuita vaccinazioné S
i) agli adempimenti prescritti dalla legge 27-5-
1991, n.165 e della Ciféolare del Ministero
delia Sanita n.20 del
~ sulla. Gazzetta “Ufficialeltn.251 del 25-10-
1991. - ; '

-1991, pubblicata
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Regolamenio Comunale dj Igicﬁc ¢ Sania Pubblica 3

. Am19
Prevenzione delle malaitie
a trasmissione sessuale o ematica

1. I Servizio di Igiene Pubblica provvede
alla raccolta dei dati sulle malattie a trasmis-
sione sessuale /0 ematica e coordina gh inter-
venti di prevenzione sul territorio.

2. La profilassi delle malattie veneree ¢ di-
sciplinata dalla legge 25-7-1956, n.857 e dal
relativo Regolamento di €Secuzione, approva-
tocon D.P.R. 27-10-1962, n.2035.

3. Negli istituti di pena, ’'U.S.L. competen-
te per territorio svolge le funzioni affidategli in
materia dalla legge 26-7-1975. n.354 relativo
Regolamento di esecuzione approvato con
DPR. 29-4-1976 n431.

Art. 20

Prevenzione antirabbica

1. Nel caso di morsicatura da parte di un
animale capace di ‘trasmettere la rabbia, sia il
proprietario-dell’animale che il medico che ha
prestato Iassistenza al soggetio morsicato
hanno I’obbligo di inoltrare segnalazione scrit-
ta al Servizio di Igiene Pubblica. entro € non
oltre ventiquattro ore dall’accaduto.

2. 11 Servizio di Igiene Pubblica provvede
con estrema urgenza a:

a) segnalare I’animale morsicatore al Servizio

di Igiene ed Assistenza Veteninaria per_gli

CAPO IV
VIGILANZA SULLE ATTIVITA SANITARIE

‘Art 21
Lsercizio delle professioni sanitarie

. Gli esercenti le professioni sanitarie d
medico-chirurgo, di odontoiatra, di medico
veteninario, di farmacista, sia in forma libero-
professionale che in rapporto di dipendenza di
dintto privato o di diritto pubblico, devono far
registrare il diploma di laurea e Piscrizione
all’Albo  professionale previa esibizione d;
competente documentazione presso il Servizip
di Igiene Pubblica della U.S.L ., territorialmen.
te competente rispetto al Comune nel quale
nsiedono o svolgono la propria attivita pro-
fessionale.

2. Ove i predetti professionisti svolgono
abitualmente la propria attivita professionale in
Comuni compresi in ambito territoriale dj
U.S L. diverse, dovranno comprovare, su ri-
chiesta delle competenti Autorit#” sanitarie,
I"avvenuta registrazione con apposita certifi-
cazione rilasciata dal Servizio dij Igiene Pub-
blica presso cui il professionista stesso ha as-
solto Iobbligo di cui al primo comma.

- 3. 11 Servizio di Igiene Pubblica tiene ap-
posito registro con le firme degii esercent; le
professioni di cui al primo comma.

—aecertamentr del caso € a conseguente os-

servazione secondo i tempi previsti dal Re.

golamento di Polizia veterinaria;

) ad attuare direttamente 0 a mezzo dej ser-
vizi' antirabbici esistent; sul territorio, tutte
le misure di profilassi individuale rirenute
necessarie, compresa [’esecuzione della
vaccinazion'g specifica. Il Servizio di Igiene
ed Assistenza’ Veterinaria ¢ tenuto a co-
municare T’€sito dell’osservazione praticata
sull’animale morsicatore a Servizio di Igje-
ne Pubblica. %' :

3. E fatto obbligo ai proprietari di cani dj
condurre gli stéssi nei luoghi aperti al pubblico
con guinzaglio ¢ idonea museruola

4. Per quanffiiconceme le disposizioni ri.

I TRy

Lsercizio delle professioni sanitarie ausiliarie
e delle arii ausiliarie
delle professioni sanitarie

I. Gli esercenti le professioni sanitarie ausi-

harie di ostetricia, di assistente sanitario, di .

infermiere professionale, di vigilatrice d’infan-
zia e di tutte le altre professioni sanitarie ausi-
harie riconosciute con appostti provvedimenti
in base alle vigenti -disposizioni di legge sono
tenuti, previa esibiizione di competente docu-
mentazione, a fariégistrare il proprio diploma
di stato di abilitazione all’esercizio professio-
nale presso il Serilizio di Igiene Pubblica della
US.L. territorialifénte competente rispetto al
Comune nel quilédrisiedono o svolgono la

propria attivitd prgféssionale. _
2. Ove.i pré@ehti- professionisti svolgono -
abitualmente }a- 12 attivitd professionale in

Comuni . cgning i

U.S.L. divel 10 COmprovare, su ri-

1 - ambiti  territoriali di-
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chiesta. delle competenti. Aulorita sanitarie,
'avvenuta registrazione con apposita certifi-
cazione rilasciata dal Servizio di Igiene Pub-
blica presso cui il professionista stesso ha as-
solto I"obbligo di cui al primo comma,

3. It Servizio di Igiene Pubblica tiene ap-
postto registro con le firme degli esercenti le
professioni sanitarie ausiliarie di cuj al primo
comma. | - - '

4. Gli esercenti le arti ausiliarie delle pro-
fessioni sanitarie di infermiere abilitato o au-
torizzato, di odontotecnico dj ottico, di mec-
canico ortopedico ed ernista, di massaggiato-
re, di puericuitrice, di bagnino di istituti idro-
termali ed arti ausiliarie assimilate riconosciute
con appositi provvedimenti delle competenti
Autorita a norma di legge, sono tenuti, previa

esibizione di competente documentazione, ad

ottemperare agli obblighi di registrazione e
documentazione di cui aj commi 1,2 e3.

Art.23

Ambulatori medico-chirurgici e veterinari

1. Nessuno pud aprire o martenere in
esercizio ambulator, siz medic che veterinari,
Sénza autorizzazione rilasciata ' daj Sindaco,
previo parere vincolante del Servizio di Igiene
Pubblica competente per territorio.

2. Per gli ambulatori veterinari deve essere,
altresi, richiesto il parere vincolante del com-
petente Servizio di Igiene ed Assistenza Ve-
terinaria. - C '

3. La domanda deve essere corredata da-
@) planimetria dei locali e relanvi servizi in
 scala non inferiore a 1/]00 e copia del cer-
tificatd di agibilita con specifica destinazio-

Eéﬂ'del medico-chirurgo o veterinario
g¢ le funzioni di direttore-sanitario,

dicazione dei titolj professionali ed

ici posseduti, -che ‘devono' esser

rdine professionale; -

_ essere auto

antl con idonea. certificazione au-" | |
fle, forme.. di. legge; «compresa; ~ | -

nisti, che eventualmente svolgono attivity
presso’1o* stesso ambulatorio anche in rap-
porto di consulenza;

/) elenco nominativo del personale dipendente

con la fispettiva qualifica:

& documentazione sullo smaltimento dei

ROT. '

4. Ogni variazione dj quanto ‘previsto al
terzo comma deve essere tempestivamente
comunicata sia al Sindaco che al Servizio dj
Igiene Pubblica.

5. Ogni ampliamento sia strutturale che
tecnologico, nonché [Pattivazione di nuove
specialitd devono essere autorizzati nelle for-
me contemplate dal presente articolo.

Art. 24
Case di cura private

1. Per gli istituti e case di cura privati de-
YONO essere osservate tutte le prescrizion
contenute in leggi nazionali e regionalt ed, in

particolare, le disposizioni contenute nella leg-

ge regionale: 30-5-1985, n.51 e successive
modifiche ed integrazioni.

2. Per tutti gli altri istituti di cura o di assi-
stenza e di diagnosi si applicano le disposizioni
degli-‘artt.193 e 194 del T.U. approvato con
R.D. 27-7-1934, n.1265, nonché quelle previ-
ste dalla speciale normativa in materia.

Art.25
" Pubblicita sanitaria

I. Qualinque forma di pubblicita relativa

all’esercizio'.dglle professioni sanitarie, delle
professioni ' sanitarie ‘ausiliarie, nonché delle
arti ausiliarie delle professioni sanitarie deve
torizzato dal Sindaco, sentito il pare-

re favorevole dei rispettivi Ordini e Collegi

professioniali.
2. Devoho essere comunque osservate Je
norme dieui alla legge n.175/92.

o1 parto 1d_eyé essere fornita assi-
e-di un’ostetrica o di.un medico-

| morhento del parto,
gpiore, non sia interyen
co

<%

za sanitarigdi cui al primo: “om
B _:' 4
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~1

o altra persona che abbia assistito al pano
stesso, ha I'obbligo di rnichuedere, comunque,
I"intervento di uno dei citan samtan nel piu
breve tempo possibile, non oltre le- 12 ore
dall’evento.

3. In ogni caso, 'ostetrica o il medico chi-
rurgo devono redigere, a norma dell’art. 18
del RDL. 15-10-1936, n.2128, apposiio
certificato di assistenza che deve essere pre-
sentato  al Servizio di lgiene Pubblica
del’U.S.L.. competente per territorio da una
delle persone tenute a fare la dicharazione di
nascita.

Art 27
Denunzia dr naro morto

I. Quando al momento della dichiarazione
di nascita il bambino non é vivo. il dichiarante
deve fare conoscere se il bambino € naio
morte ¢ é morto posteriormente alla nascita.
indicandone, in questo caso. la causa della
morte. Tah circostanze devono essere com-
provate dal dichiarante con il certificato di as-
sistenza al parto di cui al precedente articolo

2. In entrambi 1 casi di cui al primo comma
I'Ufficio di Stato Civile é tenuto a trasmettere
copia del certificato al Servizio di Igiene
Pubblica dell’U.S L. per le relative annotazioni
sul registro prescritto dall’art.1 del DPR.
10-9-1990, n.285.

te norme del Regolamento e non esime if
sanitario dali’obbligo del referto ai sensi
del’art 365 del Codice penale e dell’art 334

- del codice di procedura penale;

¢) a denunziare al Sindaco e al Servizio di
lgiene Pubblica, entro due giorni dal parto
al quale abbiano prestato assisienza, la na-
scita di ogni infante deforme;

i di denunziare al Sindaco e al Servizio di
Igiene Pubblica, entro due giomi dall’ac-
certamento, 1 cast di lesiony da essi osser-
vati, da cui sia derivata una inabilita al Javo-
ro, anche parziale, di carattere permanente;

¢/ di denunzare al Servizio di Igiene Pubblica
t casi di intossicazione da antiparassitari, a
norma della legge 2-12-1973. n.638

/7 ad informare il Servizio di Igiene Pubblica

dei fatti che possono interessare la sanna
pubblica.

Ar. 20
Adempimenti dell ‘ostetrica

. A norma delle disposizioni previste dal
DPR 7-3-1975. n.163. I'ostetrica Ha |"obbli-
20 di: S
ay redigere e nlasciare gratuitamente’tl certifi-

_cato di assisienza al parto. ,
hj’denunziare al Sindaco e al Servizio di Igte-

“ne Pubblica ogni nascita di neonato defor-

me, sempreché la denunzia non sia stara

inolirata dal medico. il _cui intervenio. sia.. . ... .

e

AT 28
Adempimenti obbligator: per i medici
chirurghi nei casi di decesso. di aborto,
di nascita di infanti deformi o
di altri eventi di interesse saniiario.

I. A norma dell’art.103 det T.U LL.SS.
RD. 27-7-1934, n.1265, gli esercenti la pro-
fessione di medico-chirurgo oltre a quanto
prescritto da altre disposizioni di tegee, sono
obbligati:

a) a denunziare al Sindaco le cause di morte

- entro  ventiquattro ore dall’accertamento

del decesso:

b) a denunziare al Servizio di Igiene Pubblica,
. enlro due giorni dall’accertamento, ogni
¢ #caso di aborto per il quale abbiano prestato
-a;l_oro_o,pera o de] quale siano venuti co-
smunque a conoscenza nell’esercizio della
oro professione. La denunzia, il cui conte-

uto deve rimanere segreto, ¢ fatta secondo’

.stato nichiesto a1 sensi dell’art 5 del citato
"DPR.; . .
¢} segnalare sollecitamente al Servizio di lgie-
-ne¢ Pubblica la nascita. di immaturi o di de-
boli vitali o di promuovere I"immediato ri-
'COVero; |

d) annotare i parti e gli aborti ai quali abbia
comunque assistito.

T Art.30
:i « Registro dei parti e degli aborti

k+ Per quanto prescritto al punto d)
del’art 29, 'USL. é tenuta a fornire alle
ost’_ét"lfiche appositi registri per ’annotazione

deiiparti e degli aborti.
BRI registro dei parti e quello degli aborti
BONO essere presentati alla fine di ciascun
dirigente del Servizio di Igiene Pubbli-
e vi-appone il proprio visto (DPR
75). 1 contenuto del registro degli

3/
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-abortt deve rnimanere segreto.

3. Ogni 5 mesi, le ostetriche devono prov-
vedere a consegnare personalmente i citati re-
gistn al dirigeme del Servizio di Igiene Pubbii-
ca della U.S.L. competente per territorio.

Art31
Discipling del commercio
‘dei presidi medieo-chirurgici

1. Sono assoggettati alla disciplina dei pre-
sidi medico-chirurgici turti gl strumenti sani-
tari, apparecchi, presidi di qualsiasi specie e
quant’altro viene classificato tale a norma
dell’art 189 del T.U. delle leggi sanitarie ap-
provato con R[> 27-7-1934_ n.1265.

2. La vendna ed il commercio dei presidi
sanitari assoggettati alla speciale disciplina di
cu al primo comma. pu6 avvenire sold su ap-
posita autonzzazione rilasciata dal Sindaco.
previo parere istruttorio del Servizio di lgiene
Pubblica dell'U S.L. competente per teritorio
sut locali e sulle attrezzature, verificato il pos-
sesso dei requisiti e titoli professionali abili-
tanti prescniti dal Regolameénto approvato del
DPR 13-3-1986. n.128 e del D. M. 3-3-1987

n 133,

Ar.32
Trasporto mfermi:
Awtorizzazione e vigilanza

1. L'esercizio dell'attivita di trasporto in-
fermi, a norma della Circolare dell’Assesso-
rato Regionale aila Sanita n.24/17624/4R/4 del
25-7-1989, ¢ subordinato al rilascio di apposi-
ta autorizzazione da parte della Regione pre-
vio parere del Servizio di Igiene Pubblica della
U.S.L. competente per territorio. _

2. Inoltre gli interessati devono presentare
al Sindaco apposita istanza in bollo, allegando
la seguente documentazione:

1) planimetria, in duplice copia, dei locali da
adibire ad autorimessa e relativi servizi

idrosanitari (pianta e sezione scala 1:100);

2) descrizione delle attrezzature per la pulizia

e la disinfestazione dei locali e dei-mezzi;. -

3) dichiarazione di un esercenté la professione -

- dii 1edico-chirurgo, da cui-tisulti-che il me--
. desimo assume la.direzione del servizio;

LRI

hnv

del:personale- adibito. al ‘servizio_ed -

lenico degli automezzi adibiti al servizio e

“dei relativi dati di identificazione (targa e
“libretto di circolazione), gia - autorizzati
dalla Regione ai sensi del precedente com-
ma. :

Anche per eventuali modificazioni o sosti-

 tuzione dei mezzi dovra essere richiesta pre-

ventiva-autorizzazione alla Regione.

3. L’autorizzazione regionale € soggetta a
rnnovo biennale per ogni mezzo adoperato.

4. L’autonizzazione ed il provvedimento di
nnnovo devono essere conservati sull’auto-
mezzo e devono essere esibitt agh Organi di
vigilanza sanitaria e di polizia. _

5. Il trasporto in luogo di cura di infermi

afferti da malattie contagiose deve avvenire -

con le modalita prescritte dali’art 133 del Re-

golamento generale sanitario. approvato con

R.D.3-3-1901, n45

ATt 33
Vigitanza sulle farmacie

. Fermo restando 'osservanza della legi-

slazione nazionale e regionale in materia di -

farmacie aperte al pubblico con gestione
pubblica o privata. la vigilanza ed il controllo

- sulle stesse farmacie sono esercitati, secondo

le rispettive attribuzioni, dal Servizio farma-
ceutico-e-dal Servizio di Igiene Pubblica delia-
U.S.L. competente per territorio.

2. Tutte le farmacie devono essere ispezio-
nate almeno una volta ogni biennio dall’appo-
sita.  Commissione di wvigilanza  prevista
dall’art.18 della legge regionale 20 luglio
1984, n.36. , ‘

5. Per la'vendita presso le farmacie aperte
al pubblico dei prodotti dietetici e di presidi
medico-chirurgici devono essere osservate le

. norme che regolamentano le rispettive materie.

_ TITOLO.II
IGIENE DEGLI AMBIENTI DI VITA,
DILAVORO E D1 USO COLLETTIVO

CAPO I
NORME GENERALI

Art34 -
Strumenti di programmazione urbanistica

1.Lusoe ['assetto del territorio, nell’ambi-
o-delle.nomie prescritte dalla legislazione na-

 zionale e regionale, ¢ disciplinato dagh stru-
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ment urbamistici in vigore presso i1 Comune.

Ara5
{Concesstone edilizia

1 Per le autonzzaziom: ediizie, ove
PUTC ne ravvisi la competenza dell’'ufficio
[PP. sara nchiesio apposito parere,

2 Per le concessioni edilizie | Servizio i
lgiene Pubblica deve esprimere parere igien-
co-sanitario, ove necessano dovra esprimere
anche parere relatvo alla ttela ambientale e
igiene e sicurezza del Lavoro.

3. 1 paren del Servizio di lgiene Pubblica
devono tener presenti anche le norme contenu-
te net Regolamento edilizio

4 Tutu i progett devono essere accompa-
¢nati da relazion tecniche, da disegni e da ela-
borati dai quali deve essere agevolmente pos-
sibile verificare 1 requisiti dell’opera da realiz-

‘zare

5. Dovra essere presentata apposita docu-
mentazione tecnica relativa allo smaltimento
delle acque reflue.

Ar.36
Ahutabiliia e agibilita

!' Gh edific e le parti di edifici di nuova
costruzione, quelll interessau da interventi in
wtto 0 n parte; oppure adibiti ad uso ed attivi-
ta diversi da quelli originan, non possono-esse-

_Te_abitat_o_usati_senza |'autorizzazione del

‘Regolamento e a quanto prescnito dalle
- normative vigenti in matena.

2 N titolare della concessione edilizia, nel

richiedere al Sindaco il certificato di abitabilita
0 agibilita. deve allegare I'autorizzazione allo scar-
co rilasciata dall"Organo competente al controllo.

In sede di nlascio del certificato di abitabih-
ta o agibilita deve essere verificata la nspon-
denza delle opere di smaltimento delle acque
reflue realizzate in base alle prescrizzoni conte-
nute nell’autorizzazione allo scanco e nella
concessione edilizia.

Dell’avvenuto rilascio del certificato di
abitabilita o agibilita deve essere data comurni-
cazione all’Organo preposto a) controllo.

3. Sonc farie salve le norme previste dal

DPR 42303

4 Per le costruzion realizzate precedente-
mente alla entrata in vigore del presente Rego-
lamento. pur in assenza di certficato di agibili-
1a ed abnabilna. deve comunque essere ga-
rantito il rispetto dei requisiti igienico sanitari
oltre che di sicurezza.

Art.37
Vigdanza sull igienicita ed ahriabrhm
cledle cosmcioni

1 Lalloggio € da ritenersi antigienico
quando si presenta pnivo di serviz igienici
propri incorporati nell’alloggio stesso, quando
presenta tracce di urmidita permanente dovuta

e e e s = e mg e

_a_capillaniia._condensa.o.igroscopicita inclina-______

Sindaco che viene rilasciata, a richiesta dell"in-
teressato. quando, a seguito di accertamenti
effertuati dall’Ufficio tecnico comunale, circa
la conformita dell'opera realizzata nispetto al.
progetio approvato, e dal Servizio di Igiene
Pubblica, risuiti:

- che 1 muri siano stati convenientemente pro-
sciugati € non sussistano altre cause di insa-
lubrita; .

- che siano rispertate tutte le eventuali pre%cn_; ._
zioni e condizioni di caratiere Igienico=;
santario apposte sulla concessione o autos; -
nzzazione,

- che la costruzione non presenti cause o faf
tori di insalubrita sia nei confronti degli utenti
di essa che del’ambiente, sia mterno ch
esterno;

- ¢he siano nspettate le destmazzom d’:
previste nel progetto approvato; - :

- che sia ottemperato alle norme del preserg

bili con normmali interventi di manutenzione;
guando presenia requisiti di aeroillumiazione
naturale uravemente insufficienti.

2 La dichiarazione di alloggio antigienico
viene certificata dal Servizio di Igiene Pubblica
previo accertamento tecnico e rilasciata ar fim
di preferenza per |'assegnazione di allogg 'di
edilizia residenziale pubblica e nel caso di edi-
fici adibii ad uso lavorativo dal Servizio di
Igiene Pubblica, Sicurezza del Lavoro.

3. Un alloggio ed un edifico adibito ad uso -

. lavorativo dichiarati antigienici non possono

essere rioccupati se non dopo che il competen-
te Servizio dell’U.S L. abbia accertato P'avve-
nuto risanamento igienico e la nmozione delle
cause di antigierucita. o

4.1 Sindaco, sentito il parere o su nchiesta

dei competenti Servizi della US.L., pud

per motivi di igiene.. . : i

W e

R

5

chiarare inabitabile un umnoblle ) parte di ess’é '- :":
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5 1 motivi di igiene che determinano la si-
tuazione di inabitabihta sono n particolare, 1
seguenti:

- le condizioni di deg.,rado tali da pregiudicare
I'incolumita degli occupanti;

- alloggio - improprio (sofﬁtto seminterrato,
rustico, box);

- insufficienti requisiti di superfici e di altezze

" secondo le vigenti norme ministeriali e rego-

tamentart;

- mancanza o deficienza di aeroilluminazione;

- mancata disponibilitd di servizi igienici e ac-
qua potabile;

- grave stato'di inquinamento per invasione da
liquami o da altni agenti nocivi alla salute
degli abitanti.

6. Un alloggio dichiarato inabitabile deve
essere sgomberato con ordinanza del Sindaco
€ non potra essere rioccupato se non dopo ri-
strutturazione e rlascio di nuova licenza
d’'uso. nel rispetto delle procedure ammini-

strative previste dal presente Regolamento.

Art.37 bis
lela della satute dei minori
e degli apprendisii

1. Per quanto attiene alla prevénzione e-alla -
tutela della salute dei minori e degli appren-

disti si applicano le norme relatwe all DPR.
977167 ¢ del D P.R. 303/56. Gli accertamenti
samitari e periodici sono eseguiti dai servizi

. competenti della U.S.L.

CAPO I}
- MISURE IGIENICHE PER | CANTIER]

Art.38
Disciplina igienica per i cantieri edili
I. In ogni intervento edilizio debbono esse-
re adottate tutte le necessarie precauzioni per
garantire I'igiene e |’ mcolumlta dei lavori e de;
eittadini. -

2. I.materiali di demolizione debbono esse-

re fatti scendere prévia bagnatura 0 a mezzo dj
‘apposite trombe o altri &

'rglmentl per evi-

tare il sollevamento dell

«con- opportune p

polvert
4. Durante la costruzione ¢ dcmol:z;one di

edifici o in cantieri a lunga durata (lavori stra-

dali o simili), il proprietario e il costrutiore

deve assicurare ai lavoratort la disponibilita di

idoner servizi 1igienict secondo le vigenti di-

sposizioni m materia, nonché idonea scorna di

acqua potabile.

5. Le eventuali latrine provvisone, ad uso
degli operatori nei cantieri, devono essere
soppresse appena sia possibile sostituirle con
altre all'interno dell’edificio. ‘

6. Deve essere evitato, ove possibile, Fuso
di macchine, che provocano rumorn molesti, le
attivita rumorose, che, comunque, non posso-
no essere svolte pnma delle ore sette antime-
ridiane, devono essere sospese dalle ore tredici
e trenta alle ore quindici e trenta nei mes di

giugno, luglio, agosto e settembre. nei centri

abitati e nelle zone turistiche.

7. ldoner sistemi di difesa dall’inquina- -

mento da rumore devono essere attuati nej
cantien posti entro un raggio di trecento metri
da ospedali, luoghi di cura, asili, scuole di ogni
ordine e grado.

Art. 39
Demolizione di fabbrican

1. Durante le demolizioni si devono adotta-
re mezzi idonel per evitare il sollevamento di
poiven

. 1 pozzi. nen e pozzettl devono essere
prevenmameme vuotati e disinfertati. cosi pu-
re le fosse settiche, gli spanditoi. le fognature
e le canalizzazioni sotterranee,

3. E” vietato i} deposnto nei cortili delle case
abitate ed in genere in tutti gli spazi di ragione
privata di terreni e materiali_di rifiuto, prove-
mienti dalla esecuzione o dalla demolizione di
opere murarie per un tempo. superiore a venti
giorni,

~ 4. Entro il termine di cui al terzo comma, il
proprietario o I'imprenditore dei lavori deve
provvedere allo sgombero ed. al trasporto dei
materiali suddetti negh apposm luoghi di sca-
rico.

5.-Quando per() detti mal
gnati di . elementi- sudici,
maleodoranti, devono esse (-1
med:atamente o

'6."Le aree risultanti d‘ 1l ?demohzxonc dei
fabbricati devono essere tenute pulite ed in

ali siano impre-
1e il rendono
sgomberan im-

o

P
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ordine

7 1l nlascio della concessione edilizia o
della autorizzazione dovra avvenire previa
presentazione all’U.T.C. da parte del richie-
dente di idonea documentazione relativa ai
tempi e modalita di smaltimento dei rifiui
ierti ¢/o apposite discariche autorizzate. 1] lo-
cale servizio di IPP e gli-uffici comunali com.
petenti sono responsabili dei relativi controlli

_ CAPO i)
AREE EDIFICABILI E NORME
DI CARATTERE GENERALE

Art.40
Requisiti di salubrita dei terreni edificabiii

I' Non si possono costruire nuovi edifici su
terreno che sia servito come deposito d’im-
mondizie, di liquami o di altro materiale nsa-
lubre che abbia potuto comunque inquinare il

suclo, se non dopo avere completamenie risa-

nato il sottosuolo corrispondente.

2. Se 1l territorio sul quale si intende co-
struire un edificio & umido od esposto allinva-
sione delle acque sotterranee o superficiali. si
deve convenientemente procedere a sufficiente
drenaggio.

3. In ogni caso ¢ fatio obbligo di adotiare
provvedimenti atti ad impedire che I'umidita
salga dalle fondazioni ai mur sovrastant.

4. Le abitazioni poste al piano terreno de-
vono essere sollevate dal piano campagna di

Art 41
Isolamemo ermico

I' Nella costruzione, i materiali impregati e

lo spessore delle murature devono essere tali

da garantire un adeguato isolamento termico
in tutte le stagioni nel rispetto delle norme di
cui al comma successivo.

2. Per I'isolamento termico dei nuovi edific;
e di quell per i quait la Commissione edilizia
abbia accertato la sussistenza delle condizioni
tecniche per la loro appl\icazione, debbono
comunque essere osservate le norme previste
dalla legge 30-4-1976, n.373, relativo Rego-
lamento di applicazione (D.P.R. 28-6-1977.
ni052 e DM. 10-3-1977 pubblicato dalia
Gazzeua Ufficiale - Supplemento n.36 del
6-2-1978 ed eventuaii ulteron ‘modificazion
ed integrazioni).

Art.42
Difesa dai rumori

F. I materiali utilizzati per la costruzione di
alloggi ¢ la loro messa in opera debbono ya-
rantire una adeguata protezione acustica degli
ambienti per quanto concerne i rumor; d; cal-
pestio. rumori di traffico, rumori di impianio o
apparecchi comunque installati nel fabbricato.
rumori o suoni aerei provenienti da alloggi
contigui o da locali o spazi destinati a servizi
comuni. rumori da laboratori o da industrie,

T AT R T T T T

rumort da locali.di pubblico-spettacolo-

---_:a-l.men0:'::':-Gm-_--3'O;—-'f--s"e---n'0'n""S'0Vrast'aﬁti pian: inier-

rati.

2. Un terreno per essere dichiarato fabbyi.
cabile deve avere | mezz di scolo delie acque
lunide e meteoriche, nonché di difesa dalle
eventuali invasioni di acque superficiale o di
sottosuolo, o

6. E vietato, per le colmate, I'uso di mate-
riali inquinanti. : '

7. Le abitazionj presso i rilievi montani o
lerrapieni anche ge sosténuti da muri debbono
distare da essi almeno m.3 dal punto pil vicino
della scarpata ed esserédGtate dei mezzi ido.
net per l'aliontanamenféad‘élle acque metoriche
¢ di infiltrazione. _

8. La distanza delle fingstre o porte dei lo-
cali di soggiomo non'd§¥e tuttavia essere mij-
> dal muro di soste-

spiciente ‘sui cortili non

2. Per 1 limiti massimi ammissibili d; espo-
sizione al rumore negli ambienti abitativi ed in
quelli esterni devono essere nspettate le di-
sposizioni contenute nel D.P.C.M. dell’1-3-
1991, pubblicato sulla Gazzetta Ufficiale . se-
ne Generale - n. 57 dell’8-3-1991, pag. 4.

Art 43
Cortili interni

I. L'area dei cortili devé essere superiore
alla quinta parte della somma delle superfici
dei muri che la recingond, ‘misurati questi in
ogni caso dal pavimento del piano terreno alta
sommita delle cornici di coronamento dei muri

. - CRRTES )
penmetrali o della gronda,;&gvere un apertura

minima di 9/10 m. verso s’%&x pubblict.
2. L’altezza massima dizc; :
Ssere ‘superiore

ad una-volta'¢ miezz6 Ta diSth Za 1ra esso muro
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e la parete opposti

3. La larghezz
- ghezza della norm inima, condotta da cia-
scuna finestra di’ mbiente di abilitazione al
muro opposto, deve;essere di m. 10

4 Le nentranz&s;;el perimetri dei cortili so-
no ammesse qua.ndo la loro profondita non
oltrepassr la metQR _e] lato di esso aperto -sul
cortile. _

5. Per i muri ‘1. fabbnca In arretrato, rispet-
1o ad uno o piu lati de[ cortile, é consentita una
maggiore aJtezgza pan - alla profondita
deli’arretramento stesso.

7. Nei cortili dest;matl ad illuminare ed area-
re case di civile abitazione ¢ vietato ai proprie-
tan ed ai condutton apnre finestre di luce o
bocche d’aria dl locali’ nei quali vengono
esercitate amivita che, a giudizio del Servizio di
lgiene Pubblica, previo espenmento degli ac-
certamenti tecnici che si ritengono necessan a
mezzo del competente P M.P.. possono essere

causa di insalubrita o arrecare pregiudizio alla -

salute dei cittadini...

8. Lmutal:amente ad opere di risanamento -

di vecchi edifici e permessa la costruzione di
cortih secondari o, .mezzi cortili allo scopo di
dare luce ed aria, a, scale latrine, stanze da ba-
g0, corridoi e ad una sola stanza abitabile per
ogni appartamen;o,.

9 Non é ammesso I"affacciamento sui cor-
tii secondari di monolocah

10. 1 cortili spgondan debbono essere fa-

cilmernie accessnbili-‘_per le operazioni di pulizia

¢ bonifica. -

- Puo esser ;ponsenma la costruzione di
pozzn-luce ed: ch;osmne allo scopo di dare fu-
ce ed ana alle s
pozzo-luce e |
cilmente access
e bomﬁca '

chiostrine deve essere fa-
er.le operazioni di pulizia

inima dei cortili e la lun-- - regolamentare, ba

re condensazw'

.0 al servizi. Ogni lato del

=cortili che abbnano*’hn area superiore al minimo
una superficie pavimenta-

“ta larga almeno m.| - 'Iungo t muri dei fabbricati,

- purché sia qemp("' assicurato il pronto scolo
delie acque ed lmpedna Pinfiltra-zione lungo 1
‘muri. )

2 Evietato ncopnre con vetrate o con al-
~tro materiale anchie in precario cortili al di so-
. pra di aperture praticaxe per aerare ambienti
che non hanno altra direrta comunicazione con

I'esterno.

‘Ar.46
Igiene dei pa{suggi e spazi privati

. Al vicol ed al ‘passaggi privati per cio
che n"uarda la pavimentazione ed il regolare -
scolo dell’ acqua, sono applicabili le dxspos:--

mom riguardanti 1.cortili.
2. 1 vicoli chiusi, i cortili, gl anditi, i corri-

d01 I passaggi, 1 _porticy, le scale ed in genere
tuttr v luoghi di ragmne privata dovranno esse-

Te tenuti costantemente imbiancati, intonacati,
spazzati e sgombrni di ogni rifiuto e di qualsiasi
deposnzuone naturale.

3. Alla pulizia di detti spaz di ragione pri-
vata come di tutte le parti in comune, sono te-
nuti sohdaimentg | proprietan, gli inquilini e
coloro che per qﬁalsmm titolo ne abbiano I'uso
oll possesso. '

Ynmiidita imerna

_ Sulle superﬁc1 interne delle pareti, sui
soﬁim e sui pa enn non si devono riscontra-
 tracce di umidita.

2 Ove s doVessero verificare condizion di
umldzta 3 devg; rovvedere alla loro ehmma—
ZI0ne a cura e sgg :
abb:a l uso ed il
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trale o altro materiale di verande e balconi,
ndo sugli stessi st aprono due o pid am-

: Art1 49
% Misure contro la penetrazione dei rai

-1 In tutti gh edifici esistenti e di nuova co-
struzione, in- particolar modo in turti gli am-
bienti, locali, aperture, condutture devono es-
sere adottati specifici accorgimenti tecnici per
evitare la penetrazione di rarti o di altri anima-
h.

Art.30
Marciapiede

1. Tutti gli edifici di nuova costruzione de-
vono essere dotati di marciapiede perimetrale
di larghezza minima pari a m.1. Possono co-
struirsi intercapedini aerate o drenante. realiz-
zate all’esterno dei muri perimetrali fino al di
sotto del piano di calpestio. Nel caso sia im-
possibile tale esecuzione, é consentito I'uso di
idonea pavimentazione

Art.5]
-+ Ringhiere e parapeiti

1. I davanzali delle finestre nei nuovi fab-
bricati devono avere una altezza mimma di
m.0.95 e, comunque. la somma.dell’aliezza dei

~e altri spazi coperti. di canali sufficien-
le ampi per ricevere ¢ condurre le acque
BVl ai tubi di scarico | condotti di scanico
d&lie dcque dei tetti devono essere indipen-
dgﬁﬁ“e in numero sufficiente, del diametro in-
téfno non inferiore a cm 8, da applicarsi ester-
néifente ai muri perimetrali.
(2% Le condotte di cui al primo comma non
dévono avere né aperture né interruzioni di
-sorta nel loro percorso e devono essere ab-
boccati in alio alle docce orizzontali delle di-
verse spiovenze dei tett
.3. Le giunte dei tubt debbono essere a per-
fetta tenuta.
4. E” vietato immertere nei tubi di scarco
delle grondaie i condotti di acqua. di bagni e di
qualsiast liquido di altra origine

Art 53
Coperiure

‘1. La copertura. sia essa realizzata con
tetfo piano o con tero a falda; dé%fe essere
sempre eseguita in modo da avere un adeguato
grado di coibenza termica nel rispetto.f;',deﬂc di-
sposizioni contenute nelle leggi inerenti il
contenimento dei consumi energetici.”

Ar 54
Conduiure di scarico

—dle.con dl‘JITLl.lf.e.._':d:i ~SCAT co=dell e-latrnne-de

davanzali e della larghezza dei davanzali stessi
non deve essere inferiore a m.1.20

2. Nelle finestre a tutta altezza i parapeiti
devono avere un’altezza non inferiore a
m. 1,20 . :

3. Le ringhiere delle scale devono avere una
altezza minima, misurata al centro della peda-
ta, di m.1,00; gli interspazi fra gli elementi
costituenti devono avere almeno una delle due

§ dimensioni, inferiore a cm. 10.00.

4. 1 parapetti dei balconi devono essere non
scalabili ed avere un’altezza minima-di m.1,00.
3. Nel caso di parapetti non pieni, valgono
per gli-interspazi fra gli elementi-costituenti, le -
Stesse norme delle ringhiere e delle scale. -

Art52
Canali:

oy 1k

vono essere isolate dai muri per essere facil-
mente ispezionabile e riparabili e debbono es-
sere costruite con materiali impermeabili, di
.diametro adeguato al numero delle latrine
sefvite; | pezzi 0 segmenti delle canne di cadu-
ta devono essere ermeticamente connessi tra
Joro in modo da evitare infiltrazioni ed esala-
izioni. '
. : 2. Le coperture di scarico devono essere di
#ola verticali e prolungate sopra al tetto, co-
ondte da mitria ventilatrice e disposte in
040 da non arrecare danno alcuno o molestia
icinato e’ sifonate al piede. Non possono
i attraversare allo scoperto locali abitati o
ibiti & magazzinidi generi alimentari o a la-
raféti’di qualsiasi tipo. T

Juridi derivanti dalle latrine
n &serc immessi nelle fognature a
amico senza che.. siano, passati,
cati, attraversg un sifone a




a perfetta chiusura idrauvlica, possibils
scoperto, per rendere facili le riparazioni.

resistente e possono convogliare 1 liquid
tubo di latrine e mai viceversa. -

Art.55
Approwigionamenio idrico

1. Ogni tipo di alloggio o di locale, i cui
sia previsto il soggiorno, anche momentaneo,
di persone, deve essere dotato di approvyigio-
namento idrico con acqua potabile mediante
allaccio alla rete pubblica.

2. La conduttura di allacciamento al-
Facquedotto deve essere dotata di valvola di
0aon ntomo

3. Per le abitaziom ncadenti in zone .non
servite dalla rete pubblica, deve essere comun-
que garantita la fornitura di acqua potablle-

Valgono, comunque, le disposizioni .conte-
nute nel Titolo HI, Capo I del presente Rego-
lameénto relative all’ Approvvigionamento idri-
€o. ,

4. I’ vietato ai proprietari dei locah adibiti
ad abitazione o a chi per essi privare i locali
stessi della dotazione di acqua potabile;.

Art.56
Smaltimento liquami

1. Nei nuclei abitati dotati di foonatura di-
namica, tutte le acque di nfiuto devono Jessere
convogliate nella fognatura, salvo qq_fglle giu-
dicate incompatibili ‘dali’Ente gestore .con il
trattamento di depurazione centralizza (3“

2. Nei quartieri o borgate ove I famini
strazione Comunale prowede alla”
della fognatura dinamica. tti gh :

bono esseré allaccnatl ad essa da pa
pnetan '

‘a tutte le nuove costruzioni, le ristrut

d'uso.

rali delle stesse fermo restando il ri

regionale 3—11-1989. n 4. ,
4. Per gli imsediament: di civile abitazion
consistenza superiore a S0 vani o a 5.000 m
lo smaltimento provvisorio del liquami de

essere realizzaio mediante impianti di raccolta,

di trattamento e smaltimento analoghi ai si-
stemi previsti per le pubbliche fognature.

5. Si nchiamano, comunque, le disposizioni
contenute nel Titolo III, Capo II del presente
Regolamento relative allo smaltimento ed alla
tutela dall’ inquinamento.

Art.57
Bearriere architetioniche

| At senss del D PR. 24-4-1978, n.384
(G.U. del 22-7-1978) ner fabbncati pubblici,

con particolare riguardo a quelli di carattere

collettivo-sociale devono essere attuate le

norme intese a facilitare laccessnb;hta e la

fruizione anche agli handicappati con difficolta

di deambulazione, qualora ne sia previsto I'uso.

per gl handicappati stessi.

2 Al fine &i ridurre al massimo le barmere:

architettoniche. tali norme vanno applicate, nei
limiti del possibile, anche negh edifici preesi-
stentt, nel caso di imterventi edilizi soggettt a

concessione  del  Sindaco allorché ne  sia |

espressamente prevnsto I"'uso per gl handtcap-
pati motorl :

3. In parucolare devono essere attuate le
norme relative agh accessi (parcheggi, percorsi -

pedonall. scale, rampe, porte,
ascensori e locali di servizio). .

4 Deve. inoltre, essere favonta I’ abohzlone
dei dishivellt esisienti al medesimo piano:® °

pavimenti,

CAPO TV .
ABITAZIONI: REQUISITI lGIEN]CO-SWITARI

Art. 58
Lificacia della normativa

1. Le norme del presente capo di
gli ampliamentt e le variaziont di des

Per le vecchie costruzioni,-ovve
']]e cahzzate pnma della data di e
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requisili igienico sanitar minimi indispensabil

2 Sono fatte salve le norme tecniche pre-
wviste negh strumenti urbanistici vigenti. sem-
preche le siesse non siano in conwrasio con di-
sposizioni di legge aventi maggiore efficacia
formale

Ar.59
(lassificazioné dei locali adibii
ad abitazione privaia

| Sono locali adibiti ad abitazione privata
quell in cur si svolge la vita, la presenza o I'al-
tivita domestica dei cittadini.

2 Sono classificati come locali accesson
quelli nei quali la permanenza delle persone e
limitata nel tempo per operazioni definite
aj ingresso,

h) semazi igienici e bagni,

"¢/ scale;

dj-comdoi e disimpegni;

¢} magazzim e deposiii, rispostigli e cantine.

/. Uara‘:,es di solo posteggio di automezz pri-

vatt

&/ salette di macchinan ad uso esclusivo delie
abltazioni;

A} lavandene privare, stenditoi e legnaie

Art.60
- Caranteristiche dei local:
di abitazione privaia.

[ L'altezza minima interna uiile der locali
adibiti ad abitazioni é fissata in m.2.70 riduci-
bili a m.2.40 per i corrido, i distmpeyn, 1n e-
nere i bagni, i gabinetti ed i ripostigli. .

2. Per i localt sottotetro abitabili a copertu-
ra inclinata l'altezza media deve essere di
m.2.70 con minimo di gronda di m.2.00.

3. Per ogni abitante deve essere assicurara
‘una superﬁcne abitabile non inferiore 2 mq 14
per i primi 4 ab:tantl dl mq.10 per crascuno
dei successm
-Stanze da letto debbono aere una su-
perﬁcne mlmma di mq.9, se per una persona, e
dimq.] : se per due persone.
1gistanze da letto, il soggiormno e la cu-
cina debb_ono essere provv:st: di finestra apribi-
le all' '

i m 270 lallogguo MOnostanza, per una per-
/e avere una superficie, comprensiva
|g1emc1 non mfenore 4 mq.28 e non

inferiore a mq 38 se per due persone Oltre i
“ porta di ingresse, l'appartamento monostag
deve essere sempre provwvisto di una ﬁnes
apnbile allesterno :

71 servizi igienict non possono avere':
cesso, diretto dar Jocalt di cui al comma 1 4~ 7,
Fart 59 se non attraverso disimpegno, fatta ¢
cezione per i senazi in diretta COMUNICazio pi
con le camere da letto quando falloggio o
dotato di piu senizi di cul uno con acces ' fy
tramite disimpegno o cormdoio

8 Ogni appartamento o monolocale ad u g
abitazione deve comprendere un Jocale di ; an
mene @ mq. di superficie 0 uno spazio adibi
a cucina In alloggi di superficie netta inferio 5,
a mq t00. sono consentite cucine di dime ‘
sioni inferion, purche abbiano accesso diret |
da locali di soggiomo di ':uperhcne ds almer
mq. !4 _

9 La superficie di tali cucine non deve e qu
sere inferiore a mq.5.40 con finestratura ™t re
infenore a mq. [ ral

10. Sono consentite, inoltre, cucine in ni
chia prive di finestra, se aperte su altro loca  an
regolamentare del volume di almeno mc )l da
purche la superfice non sia inferiore a m  na
3.40 e la nicchia sia dotata di canna di aspin

RN

zione di almeno 200 cmq di sezione libera ch
Pl Nel caso di cucina in nicchva, 'Hlumin di
zione e la venilazione naturali devono esse -
commusurate alla somma delle superfici def ik qu
cale abuabile e della cucina in nicchia. cus

12 Tutte le cucine e ie zone di cottura di
vono avere i pavimento ed almeno le pare  pas
ove sono le apparecchiature per umaliez  apj
minima di m.2 00 rivestiti con materiale in  ind
permeabile e facilmente javabile. re.

13. Ogni unita edilizia di abitazione, appa '
tamento 0 menostanza, deve essere fornita |
almeno un senizio igienico completo di- W(
lavabo, bidet.

14 La stanza da bagno deve avere superf
cie del pavimento non mfeniore a mq.4.50 - )
una finestra che misuri almeno mq.0.60 di lu¢ VIO

tibera; ., per
- 15, Sono ammesse dimensioni mfenon pui’ fett:
ché ¢on: .
- superﬁcne del pa\nmento non mfenore a mf cos!

1.2 .3 din
- lato % ore non mfenore a mq.0, 90 i’ - :

_ di dimens:om non inferiore a mq. 0.6
-0 id s:stema dl vennlaz:one forzata
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- caledi ugﬁa}e categoria con dimension: della

lamentarn. o
16. Tutte le stanze da bagno, compresi gh
eventuali locali igienici dotai solo di bidet,

avere
ma L

superficie del pavimento e della finestra rego- -

Ar. 62
Hluminazione naturale diretia

1. Tutti i locali di abitazone privata debbo-
no avere un'adeguata superficie finestrata non

‘locali di cui al primo comma debbono

anlemente essere conservati in buono stato
inutenzione e di pulizia.

paretl non devono essere nteramente

e di materiale Jmpexmeabﬂe ‘

¢ aree ésterne ai locali di abitazione de-
sere benmantenute '

L kb R

_Fanag W C e lavabo, devono avere pavimenti im- " inferiore a 1/8 della superficie del pavimento,
nicazic% permeablh e pareti rivestite, fino all'altezza idonea ad assicurare !‘illuminazjone__ o
5¢gi0 s  minima di m.2, di materiale impermeabile di 2. Deve essere garantita la possibilita di si-
! aCCCS; facile lavatura. stemare in modo idoneo Peffetto provocato,
17. Le pareti divisone delle stanze da ba- soprattutto nei mesi estivi, dall'eccesso di calo-
le ad y gno ¢ dei locali igienici da altrt locals debbono ~ e per l'esposizione diretta ai raggi solan.
ale di;  avere spessore non infenore am. 0,10.
o adibi 18. Le aperture di illuminazione e ventila- Art.63
inferiv’ zone debbono comurnicare direttamente ed Hlhuminazione artificiale
i dime  esclusivamente con l'esterno deli’edificio e mai
i0 dire.  con ambienti di abitazione, cucine, scale e pas- 1. Ogni locale di abitazione. di senizio 0
i almeg  saggl interni. " accessorio deve esser munito di impianto elet-
' 19. Anche l'antilatrina, quando necessana e trico stabile atto ad assicurare l'lluminazione
devee  quando strutturalmente realizzabile, deve esse-  antificiale tale da garantire un normale comfort
ura n  re dotata di illuminazione e ventilazione natu- visivo per le operazioni che vi si svolgono.
rali, anche indirette tramite finestra del bagno. 2. Gli accessi, le rampe estemne, gl spazi
1€ 10 i 20. E' permesso 1l nicorso alla ventilazione comuni di circolazione interna devono essere
“ro locs  artificiale nei casi e nelle condizion previste serviti di adeguato impianto di illuminazione
> mcl dal presente Regolamento alla voce condizio- notturna anche temponzzato
e am  namento dell'ana. 3. 1 numeri civici devono essere posti in -
1 aspir 21. 1 vasi di latrina debbono essere fornit di posizione ben visibile sia di giormo che di not-
wera chiusura idraulica permanente e di apparecchi Cte
Wumin  di cacciata di portata adeguata.
0 esset 22. Quando si faccia ricorso ai flussometn, Art.64
cidellk  questi devono essere muniti di dispositivi di si- Areczione dell'abitazione
curezza che impediscano 1l nisucchio. _ |
ttura di 23T vasi di fatrina debbono disporre di ap- I T locali degli alloggdevonoesserepro=———""" =
je part  parecchio ventilatore del sifone sfociante in gettati e realizzati in modo che le concentra-
in'altezz  apposita conduttura sino al tefto della casa e zZioni di sostanze inquinant e di vapore ac-
rale in  indipendente dal tubo di caduta delle acque ne- " gueo, prodotn dalle persone e da eventuali
re. - processi di combustione, siano compatibili con
e, appd . i} benessere e la salute delle persone ovvero
‘ornita f Art.61 > con la. buona conservazione delle cose ¢ degh
«di: W{, Mamutenzione e pulizia elementi costitutivi degli alloggi medesimi.
'_ dei locali di abitazione. 2. Per gli ambienti indicati al comma 1 del
> superf . precedente art.59 deve esserci una finestra di
1q.4.50" 1., I locah di abitazione debbono essere pa- superﬁme uguale a quella indicata al comma 1
0 di luf wmentatl con materiale ben connesso ed a su- del, precedente art 62, completamente apribile,
) pexﬁme liscia e piana facilmente lavabili e disin- tal F,ida garantire, oltre alllluminazione ed al-
ror pul fettal_:_;ﬂl Iarql(z;pne, anche !'affaccio all'esterno.

DR

Art.65
Areazione locali accessori

‘Starza da bagno deve essere fornita di
:apribile all'esterno, della rmsura non
I iaf.‘Lmq 0:60, per il ricambio dell'’aria. } i
!caso di bagni clech; l'aspirazy pg
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forzata deve assicurare un coefficiente di n-
cambio minimo di 6 volumi/ora se in espulsio-
ne continua, ovvero di 12 volumi/ora se in
aspirazione forzata intermittente a comando
- automatico adeguatamente temporizzalo per
assicurare almeno 3 ricambi per ogni utilizza-
zione dell'ambiente.

3. Ner corndoi e nei disimpegni che abbiano
lunghezza non inferiore a,m.10°0 superfici non
inferiori a mq.20, indipendentemente dalla pre-
senza di interruzioni (porte o altro), deve esse-
re assicurata una areazione naturale mediante
una superficie finestrata aprbile di adeguate
dimensioni pari 2 1/8 della superficie o, alter-
nativamente, una ventilazione forzata almeno
per il penodo d'uso, che assicuri il ricambio e
la purezza deli’ana.

AL66
Impianti di condizionamento

I. Gl impianti di condizionamento dell'aria

devono essere in grado di assicurare e mante- -

-nere negh ambienti le condidioni termiche,
igrometriche, di velocita e di purezza dell'aria
idonee ad assicurare il benessere delle persone
e le seguenti carattenistiche:

a) d nnnovo di ana esterna filtrata non deve
essere inferiore a 20 mc/persona, nei locali
di uso privato e a 30 me/persona nei focali
ad uso pubblico. I predetti-valori possono
essere ottenuti anche mediate parziale ricir-
colazione fino a'1/3. del totale, purché im-
pianto sia dotato di adeguat: accorgiment
per la depurazione dell'aria;

b) temperatura di 20+1°C con umidita relativa
dr 40-60% nella stagione invernale; nella
stagione estiva temperatura operativa com-
prensiva tra 25-27°C con urnidita relativa di
40-60% e comunque con una differenza di
temperatura fra I'ana i mterna ed estema non
inferiore a 7°C;

¢) la purezza dell'aria deve essere assicurata da
‘idonei -sistemi di filtrazioni e e disinfezione
atti ad assicurare che noni sia p0551b111ta
dl trasmlssmne dl nmlfl%

d) a velocita dell'aria nellef-
persone non devejesser‘%%;aggzore di 0,20
m/s misurata, dal 'awmeﬁn ) ﬁno(all‘altezza

ad un'altezza di almeno m.3,00 dal suolo se si
trovano allinterno- dei cortlh e di almeno :

m.6,00 se su spaz pubblict.
3. La distanza da camini o altre fonti dj

~ emissione deve garantire a non interferenza da

;;

¢

parte di queste emissioni sulla purezza dell'ana

usata per il condizionamento.

4. Limpianto di condizionamento deve es-

sere dotato di strumentazione di tipo- automa-
tico per i control di sicurezza &'di funziona-
mento.

Art.67
Impianti di riscaldamento

1. Gi alloggi debbono essere dotati di im-

panto dr niscaldamento al fine di assicurare -

temperature dell'ania intema compresa tra i
18°C e120°C.

- 2. La temperatura prescritta deve essere
uoua.le in tutti gh ambients dell'abltaz::one e nei
servizi esclusi 1 npostigh.

3.-Gl impiantt termici di potenzialita supe- -
“niore alle 100.000 Kcal/h devono essere instal-

lati osservando le prescrizioni di cui alla legge
50-4-1976 n.373 e successive ‘modifiche ed

_ integrazioni.

4. E' vietato l'uso dii impianti di abbattimen-
to det fumi funzionanti secondo i ciclo a umi-
do che comporti scarico, anche parziale, delle
sostanze derivanti dal processo. adottato nelle
pubbliche fognature e nei corsi d'acqua.

5. 1i materiale che si raccoglie nei disposi-
tivi di abbattimento o di depurazione dei fum
deve essere periodicamente raccolto, asportato
e consegnato per o smaltimento, nel nspetto
della normativa vigente per la tipologia del n-
fluto, ai servizi di nettezza urbana, separata-
mente da altn rifluti e racchiuso in sacchi im-
permeabili.

_ Art.68
Divieto di qoparecchi a comb'z:stione

1. AIP mtemo dell' abltazzom ¢ wvietata
Pinstallazione di- apparecchi a combustione a
fiamma libera per uso samtano e nscaldamento
amblentl 5 -

del
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essere tali da non cogtituire pencolo per linco-
lumita delle person%gﬁalora siano installati ad
altezza mfenore aduh metro dal ‘pavimento
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.se s - deivapori si richiamano le disposizon conte- non §iano servite da gasd_g_t_tq, depbopo essere
;neno . nute nei successivi artt. 164 e 165 de! presente _ previste. ali'estgrno del]'e_dlf?mo mcchxg per Fa

Regolamento. ~ installazone di bombc?le di gas. Tah nicchie
¥ di 2. Gli odon, vapon o fumi prodotti da ap- ' chono essere ermeticamente chiuse verso [
22 da parecchi di cottura, devono essere captati ed . linterno del locali e protette allesterno con ;
I'aria allontanati per mezzo di idonee cappe collega- sportelio aeratq maltoe m_bassp. ‘ E

te a canne di esalazione. 2. La tubazione metallica di allacciamento
¢ e 3. Sono consigliabili altn accorgimenti tec- agli ‘appgrecc'hi di u_tilimzione deve essere
yma- nicl (autofiltranti ecc.) che non prevedono munita Fh rubmt_etto di arresto‘rr'xanua.le, posto

ona- l'allontanamento all'esterno di tall prodotti. in posizione faciimente accessibile, e protetta,

nell’attraversamento delle murature, da ap-

Art.70 posita guaina.

Impiamto elettrico 3. Per le mstallazion di serbatoi e/o di im-

pianti centralizzati di gas valgono le disposi-

I. Qualunque costruzione che contenga lo- zoni  contenute nella legge n.818 del 7-12-

im- cali abilitabili deve essere dotata d impianto - 1984 e successive modifiche ed integrazioni,
rare elettrico che, qualora non esistano prescrizioni

i contenute in norme speciali in relazione alla Art.72 -
destinazzone d'uso, deve essere realizzato in Ascensori

sere mod'o da cornspondere -alle fegol_e <_ii buona o _ _

e tecnica documentate da apposita dichiarazione 1. Gl impianti di ascensore ¢ di montacarn-

di conformita sottoscritta dalla ditta installatni- chi devono essere progettati nel nspetto delle
ipe- ce su modello conforme a quello pubblicato in norme per la prevenzione degh incendi, non-«-
" Ll G.U. n49 del 28-2-92 ed approvato con de- che nel nispetto delle norme per la prevenznone--.--

' oe creto 20-2-92 dal Ministero Commercio In- deqh infortun. :
Dzd dustna Artigianato. In Italia le norme CE.L - Le dimensiorn del vano ascensore, in -

(Commussione Elettronica Italiana) sono nor- tutts 1 tipt di edifici, devono comurique essere
Cen: me di buona tecnica. tah da assicurare sia i nspetto delle suddene
Co 2. Negh edifici sociali soggetti alle disposi- norme di prevenzione mfortuni sia anche il ni-

lzllé zioni del DP.R. 384/1978 gli apparecchi di spetto della speciale legislazione sull'elimina-
e comando, gli interruttor, i campanelli d'allas- zione delle barniere architettomche.

me manovrabili da parte della generalifi del
i pubblico d;abbono essere posti ad una altezza Art. 73
o massima <.11 m.0,90 .da] pavimento ed avere le Scale
16 carattf:n_stlf:he .deﬁmtg dal citgto DPR relat- :
o vo all'eliminazione delle barmiere architettoni- 1. Le scale che collegano pit di due piani .
iy che. . N . (compreso 1 piano terreno) debbono essere
a .3. Pq le nuove CQSU'U-Z.IO.m, all'atto della ri- arieggiate e iliuminate direttamente dall'estemno
o chiesta di concessone edilizza, deve essere al- a mezzo di finestre a.ciascun piano e di super-
: legato unicamente alla documentazione pre- ficie libera non inferiore a mq.1.

scritta, fo schema, con relazione tecnica, del-. 2. Eccezionalmente potra essere consentita

I'mpianto elettrico firmato da tecnico abilitato l'illuminazione dall‘aJEQ con lucernaio, la cui

secondo le vigenti chsppsmom apertura di ventilazione sia pari a mq.0,40 per

4. Al momento deﬂa nichiesta di agibilita - Ogni piano servito, compreso quello terreno.
.ta de:;; essere presq}gata la’ dichiarazione di 3. Gli infissi deli¢ aperture di ventilazione
X _ conformita di cui al pg;gcedente comra. debbono essere agevolmcnte apnbili.
o 5. Devono esselg .comunque rispettate le 4. 1 vetri che coshtmsoono parete debbono

sTEEALe i S
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essere lasciata completamente e permanente-
mente libera a ciascun piano una superficie di
mq.0,60 per ogni piario servito compreso
quello térreno. A N

6. Nei vani scala ¢ vietata l'aperrura dj ;-

nestre per lareazione di locali contigui: puo.

essere tollerata I'apertura di finestre murate g
vetrocemento o con vetri opachi e telai fissi a
scopo esclusivo di illuminazione di ngressi.

7. L'illuminazione artificiale dei vani scala
deve assicurare ad ogni pianerottolo livell; d;
luce non inferiore a 20 Lux.

8. Le pareti dei vani scale debbono essere
rivestiti con materiale non inflammabile.

9. Le scale debbono essere agevoli e sicure
sia alla salita che alla discesa. essere sempre
dotate di corrimano di altezza non inferiore a
m. 0,90 e 1,00 conservate in buono stato dj-
manutenzione e pulizia. '

10. La larghezza di rampa deve essere .
commisurata al numero di piani, degli alloggi e
degli utenti serviti.

- 1. La larghezza minima delle rampe e dej
pianerottoli al servizio di due plani deve essere
infeﬁoream.I,IO. ‘

- 12, Se il fabbricato non ¢ servito da ascen-
sore, la larghezza di rampa deve essere aumen-
tata.di cm. 10 ogni due plani serviti oltre i primi
due. - ,

13. Nei cast di scale interne che collegano

vani abitativi con cantine, trapiani e sottoter e
negh alloggi tipo <<duplex>>, & ammessa una
larghezza di rampa non inferiore a m.0.90

Art 74
- Soppalchi

- 1.1 soppalchi nei locali abitabil; che non
interessano pareti finestrate sono ammessi
quando: '

- - la protezione orizzontale del soppalco non
eccedal/3 della superficte del locale;

- Taltezza minima ottenuta non scende
sotto i4m:2,20 sia superiormente che inferior-
mentcjg]ﬁg,oppalco stesso; : :

- i soppalchi siano aperti ¢ la parte SUperio-

- Te sia puinita di balaustra;

- WiSliperficie aeroilluminata del locale sia
alla sommia delle’ superfici spet-
arte di:localé libéro e alla superficie

inferiore’ del soppalco medesimo,

At 75
Locali seminterrafi

1. Ilocali dei piani interrati 0 seminterrati
non possono essere adibiti ad abitazione, ma- -

solo a servizi facenti parte dell’abitazione.

- 2. Siailocali seminterrati che quelli interrati A
~ debbono avere aperture per assicurare una

" costante naturale aerazione direttamente
dall’esterno. :

3. E’ vietata 'emissione di esalazioni, gas,
vapor, polven attraverso le aperture che dan-
no ana a tah locali.

CAPO V
INSEDIAMENTT AGRICOL/

Art. 76
Caratteristiche delle case coloniche

1. Per casa rurale o colonica, si intende una
costruzione destinata ad abitazione e al norma-
le funzionamento dell*azienda agricola e prov-
vista di necessari servizi a quest’ultima ineren-
ti. I servia igienici ovviamente non sono ne-
cessari per i locali adibiti a deposito di attrezz
agricoli.

2. Le costruzioni rurali adibite ad abitazione
sono soggette a tutie le norme relative a7 fab-
bricati di avile abitazione contenute nel pre-
sente Regolamento. ' ‘

3. Gli edihict rurali possono essere costruiti
in corpo umico comprendente abitazioni e per-
finenze o a piti COTPi separati.

4. Nella costruzione di case rurali bi
funzionali devono essere adottat i mughon ac-
corgimenti tecnici allo scopo di separare la
parte residenziale da quella funzionale azienda-
le, con le modaliti previste dal comma suc-
cessivo. '

5. Le stalle e aitri ricoveri per animali in ge-
nere non- devono comunicare con i locali di
abitazione. se. s tratta di case rurali bi-
funzienali-a corpo unico e ove insistono le §-
nestre delle abitazioni, a distanza inferiore 2
m.10 infigea orizzontale. . =~ _
Nelle move. costruzioni non é consentito
use alloggio 1 locali sovrastanti j
ammali in genere. Nel caso in cyj
corpo-umico di fabbrica, i locali per
devono essere dotati di ingres-
enie-ed ‘essere’ separati dai local]

o siotture di sufficiente spessore, <54
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tali da assicurare un’adeguata impermeabilita
alle ‘esalazioni, secondo quanto previsto dalle
vigenti disposizioni,

7.1 locali di ricovero e di riposo dei lavora-
tori stagionali devono possedere ghi stessi re-

An.79
Approwigionamenio idrice

1. Ognu abitazione ed nsediament, rurale
deve assicurare idonee modalita i approvvi-

U it b abitabilits previst da presente Rego- gionamento di acqua potabile.
lamento per le abitazioni coliettive. 2 _Ove non sma possibile assicurare Pap-
errai 8. Vanno prese e I precauzion per im. prowigionaimento mediante. rete di_gisrpy
ung ~ Ppedire ingresso degli animali nelle abitazioni Zione pubbh%‘ st applicano le disposizion; &
rente : ‘ Cui a1 successivi artt. 137, 140, 147 142 145 ¢

146 del presente Regolamento

Art. 77
o Aree libere Art 86
) Smaltimento liquami domestic;

1. I cortili, le aie. gli orti ed i giardini, anche 1. Nelle abitazion e negli edifici furali s
gia esistenti, annessi alle case rurali, devono -provvede allo smaltimento de; liquami dgme. -
essere provvisti di scolo sufficiente in modo da stici nel rispetto della legge 319/76 ¢ SUCCess-
evitare impaludamenti in prossimita delle abi- ve modifiche ed integrazioni delje IStruzion;
tazioni. ' ‘ministeriali e del Regolamento reQionale

2. In ogni casa rurale, anche Zia esistente, n.4/89. ‘ -
deve provvedersi al regolare allontanamento 2. Gli impianti per lo smaltimento dei b-

na delle acque meteoriche dalle vicinanze della ‘quami devono essere posti a valle ed z distan-

a- casa medesima. za di almeno m.10 dai pozz per T'emungj.

v ' mento di acqua daila falda- freatica - anche a4

2” uso irnguo nonché dalle cisterne, daj deposit

- Art. 78 di acqua e dagli abbeveraroi

a Pertinenze per | attivitg agricola _ Al niguardo, s applicano, comunque. e

. norme di cui agh artt. 150, comma 7'e 155 de

€ 1. Ilocali dell’edificio rurale adibiti ad ope- presente Regolamento. :

b razioni o attivita connesse con I"agricoltura : ' o

- deVono essere diversi..e,...separét;--- da.. q_u__e_llj--- di . F\J‘tS] et e .

_ abitazione. Ricoveri per animal;

’ 2. 1luoghi di deposito e di conservazione |
delle derrate alimentari devono €ssere asciutti, 1. La costruzione dei ricoveri Per animalj ¢
b;n a.erati, Con pavimento impermeabile alla soggetia a- concessione edilizia da parie del
proggia. ‘ Siridaco- che la rilascia, sentito il parere del

3. Le aperture devono essere dotate di reti- Servizio di Igiene Pubblica Per quanto di cop,.
cella di protezione per Ia difesa da roditori, in- petenza, sotto il profilo igienico-sanitario, ¢ del
Settl e rettiki Servizio di Igiene ed Assistenza Veterinaria

4. Ove nei locali di cui ai comm; precedent; sulla idoneita come ricovero, anche g fini della

- vengono svolte attivita lavorative, vi devono profilassi delle malartie infettive e diffusjve

¢ essere servizi igienici, spogliatoi e docce in degli animali, nel rispetto delle norme del V.

- - fumero Proporzionale agli addetti secondo la gente Regolamento di Polizia Veterinaria-

- Dormativa vigente per I'igiene del lavoro. Pattivazione dell’impianto ¢ subordinaty 4.

. 3. E vietato conservare nej luoghi di de- Pautorizzazione del Sindaco che la rilagejy

. FoRto e di conservazione delle derrate, anti- previo accertamento favorevole del Servizig g;

"5 Cottogamici, insetticidi, erbicidi, ratticidi ed Iz e ed Assistenza Veterinaria e del Servizig

; lt pl'&ﬂld:h attrezzi e veicoli, oli minerali & di-1giene Pubblica per le rispettive competen.
i Laitorizzazione alla gestione dove ingz. - _
E a o'le spese di animali notiché 'il.fn'iiﬁlero AR
2§ le1'capi svezzati che possono ességeiﬁ"‘c% Gra: - i i igf’

bR
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ti.

3. I ncoven per gli ammali devono essere
sufficientemente aerati ed illuminati, approv-
vigionati di acqua, dotati di idonej ststemu di
smaltimento dei liquami e di protezione contro
gl insetti e i roditorl, agevolmente pulibili, la-

. vabili e disinfettabili, con pavimentazione im-
permeabile, protett dali’urmdita def suolo o da
vespaio ventilato almeno a ciottolame e con
idonea pendenza verso canaletti di scolo fa-
centi capo ad un pozzetto di raccolta collegato
con la fogmatura statico-dinamica ¢ con
Pimpianto IMHOFF deIi insediamento agrico-
lo.

4. Devono avere una cubatura interna di
almeno mc.30 per ogni capo di grossa taglia o
capl equivalenti. _

5. Tutti 1 locali di ncovero per il bestiame
devono - moltre avere superficie finestrata
apribile. ‘ -

6. Per le porcilaie € per le stalle, la superfi-
cie finestrata deve essere pari-ad almeno.1/10
della superficie utile lorda-della stalla e le: fine-
stre devono essere del tipo a <<vasistas>> e,
comunque, devono garantire un adeguato -
cambio di ana.

7. La ventilazione deli’ambiente va intensi-
ficata anche mediante canne di ventilazione'
attraverso il soffitto, di diametro di almeno cm.-
30 prevedendone una ogni 120 mc di stalla.

8. L’altezza netta interna dei locali deve es-
sere. di almeno m.3,50. Le pareti devono ‘pré-
sentare uno zoccolo lavabile alto almeno m.2.
Iocali di ricovero degli animali devono essere
mantenuti in buone condizioni di pulizia.

9. Le porcilaie devono essere collocate ad
almeno m 10 dalle abitazaom e da]le pubbliche
strade.

. Ar.82
Locali per la mungitura

1. La raccolta, la conservazione, -il confen-
mento, il trasporto, la vendita, P'utilizzo ed'if’
consumo del latte deve avvenire nel nspefio
della normativa v:gente in materia. Si rich
mano, al riguardo, le disposizioni della leg
3-5-1989, p, 169, dei Decreti Ministeriali 1
¢ 185 del 9-5-1991, nonché le istruzioni
alla Circolare del Mmster ¢
del 3-12:'1991 (Gazz. Uﬁ' ene‘ﬁ
¢ 291 deL 12-12-1991 ) s

Spec1

’{q

* ey
F

é_"_OVlni o’ 11) comgh, prewa autonzzaz:one.
7% § ; Sindaco; §u ‘conforme parere del Serwz:o
1§07 -

2. In ogni allevamento deve essere previsto

un locale per la mungitura, separato dalla stally 4
e dai locali di ricovero degli animali, costrujio 1
in matenale impermeabile e lavabile sia gy
pavimento che per un’altezza di m.2 alle pare.- }

t1, aerato, con protezione contro gli insetti

munito di impianto di acqua potabile e di lavel- '
lo per il lavaggio delle mani degli addetti, non- " § -
ché dotato di sistemi idonel per la conserva- ¥

zione del latte qualora questo non venga im-
mediatamente conferito.

Art. 83
Concimaie

1. Ogmn allevamento di animali deve essere |
minito di concimaia, di dimensione proporzio- |

nata al numero dei capi allevat,

2. La costruzione e la gestione della conci-

maia devono essere autorizzate dal Sindaco,
previo parere obbligatono e wvincolante del

- Servizio di Igiene Pubblica. e/o Veterinana, - ai

sensi delle norme vigenti e in particolare di
quanto contenuto nel T.U. delle leggi sanitarie
(n.1265/34), nella legge 319/76, nel DPR
n.915/82 e successive variazioni e intestazioni,
e regolamenti attuativi.

3. La concimaia deve essere collocata ad -
almeno m.20 dalle abitazioni e realizzata in -
modo da evitare qualsiasi forma di inquina-

inento del suolo, del sottosuolo e deli’ambien-
te esterno. :

Art 84
Animali nel centro abitato

1. Non ¢ consentita la presenza di alleva-
mentt di animah nell’abitato. E’ consentito

detenere presso la propria abitazione esclusi-

vamente animali da compagnia e/o guardia

(cani, gatti, ecc.} comparibilmente con i rego-
lamenti condominiali. In ogni caso dalla pre-.
senza degli animali di cui sopra non deve deri
“vare alcuna molestia per il vicinato, né rischi;

per la pubblica salute.

f?
¥
¥

-4
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3 lgiene Pubblica e/o del Servizio d Igiene ed

_ . - le attivita agricole e zootecniche come defini-
ovisto | Assislenza Veterinaria, che verificherhiino te all’art 49 della legge del 19-3-1956 n.303,
istalla quanto segue: h . :
truito a) distanza dalle abitazioni confinant; g alme- Art 87
a sul no m.10; Procedure autorizzative: pareri preventivi
-pa.re- b) adeguate modalita dj allontanamento delle
isetty deiezioni organiche; I. Chi intenda avviare nuovi insediamenti:
‘avel. ¢) pulizia e lavaggio del cortile o de] giardino e produttivi e ristrutturare e/o ampliare quelli
non- el relativo ricovero degli animali; ‘ esistenti deve, all’atto della domanda di con-
erva- d) mancanza di rischi per. Pigiene e la sanita cessione edilizia allegare oltre a quella richiesta
| im- pubblica : dall’Ufficio tecnico comunale, la seguente uj-
tenore documentazione:
Art .85

a) plaumetria in scala 1:100 specificando le

destinazioni d’uso dei locali, a disposizione

. dei macchinari e degli impianti, i posti di la-

I Le acque degh. abbeveratoi e quelle usate voro, le attrezzature, i locali, I'illuminazio-

sere | Pper Ul lavaggio e Anfrescaggio degl ortagg] e, Peventuale presenza di fonti di surmi-
Zio- devono essere convogliate a sufficiente distan- : scaldamento o raffreddamento, ecc.

' 22 a valle dei POZZ € possono essere disperse b) relazione sui parametr incidenti sul micro-

el sottosuolo tramite pozzi perdenti, clima (superficie aeroventilante o refrige-

Abbeveratoi e vasche g lavaggio

MCH-

aco 2. Le suddette attrezzature devono essere rante, ecc.);
del circondate da una Platea di protezione in ce- ¢) relazione tecnica sul ciclo produttivo speci-
1, ai mento arla a raccogliere e a convogliare le ac- ficante le materie prime lavorate,le sostan-
e que usate o di r ecupero in condotti di condotj ze od 1 prodotti ausiliar, i prodotti finiti, i
anie d_l mat?ﬂall impermeabili fino ad una distanza passagg di lavorazione, le temperature di
PR a r£1,2> dal pozzo. utilizzo ed ogni altra notizia necessaria alla
oni, nata dLe acque usate non de_vc_)no essere ingui- compren'siope dei cif;ﬁ_ !avoraiivi;. N
: € ca micr orgamsmi di origine fecale, né da a) relazione sui prevedibili fattor di niocivita e
ad residul di sostanze chimiche, tossiche e nocive.

sul relativi interventi di prevenzione che si
in . intendono attuare per la sicurezza e Igiene

na. | CAPO VI degli ambienti di vita e di lavoro;
en- o ESTYLTERISHGHEﬂEGu TMMOBILL ef--dichiaraziche st eventuale ™ iHsenmento
ATTAD ATTIVITA LAVORA TT 1 4 dell’insediamento  produttivo nell’elenco
Ar86 delle industrie insalubri di cui al"art 216
Norme di ﬂ T.ULL.SS. e successive modificazioni;
caratiere generale JJ relazione sulle emission; in atmosfera;
. L relazione sugli scarichi e suj sisterni di smal-
B ey SIOPOS0 alla viglanza sanitaria ® e
/a- es iment . : : ’
o arti erozio d ‘:S.tal?lhment},_oﬂiq{lg, laboraton #) relazione sulla produzione di rifiuti, sulla lo-
iy %laDAh, cantien, pubblici ese_rcxzr, ecc., indi- 10 classificazione e gulle modalita di stoc-
- gen_ entemente dal numero de lavoratori ad- caggio e conferimento;
! €ri1. - ’ .. . . c .
b- . oo o i) per gli insediamenti produttivi ricadenti nel
- n'a'l Sono, altresi, oggerto dj wgﬂanza}samta- campo di applicazione dell’art48 del
e r e DPR. 303/56, la ditta deve presentare la
3 : istruz; s )
hio gt Isttut d one & formazione B fes. <<scheda informativa>>, o
sonale che includono nei loro progratiingy o 2. La documentazione di cui al primo
IVita a carattere j ; soiamalil 1o - ) '
i faric o cormn:;si :gusn]a]e, artigianafd: “Sani- comma ¢ indispensabile per una corretta valu-
B s e S tazione dell’istanza. L
o - e : . , :
o Slsbx\grt;oc}:lamphc@o Puso comilio e 3.1 Comune, ricevuta Pistanza, sottopone
i 3 nontuelas ey espo ,_Be;!?gn_e ad: agenhifisics la documentazione al Servizio di Igies Pub-
o leattivies a dopasiea0 fato; blica dell'U'S L. temitorialmente competente,
0 X dilia lepgeisyy it bRR S Jefinite alServizio di dgiene & Sicurezza deli Tavioro
. & della leppe’s774 2.1973- PESERRREL SR S £ % Firiasunihewh Al
g RS $YT 0 OVe, istituito, per 1l gilasciodei pareri difispet- -
i CiryPHEE oo 5;*::§-§E$-§fg§f-s‘ LI M
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tiva spettanza.

4.1 parcre conclusivo, oorredalo da even-
tuali prescriziom deve essere allegato alla pra-
tica che, cosi completata, ¢ inviata al vaglio
della Commissione Edilizia per i successivi
provvedimenti del Sindaco.

.. An838
Procedure autorizzative

1. Ad ultimazione dei lavori deve essere ri-
chiesta dal legale rappresentante dell’ Azienda
tario dell’immobile I agibilita e I'abitabilita.

2. Le Unita Produttive, come definite

~ nell’art. 86, che ristrutturano la propria attivi-

ta, che si trasferiscano o si insedino in nuowt
locali, devono richiedere al Sindaco I’agibilita
e autorizzazione all’uso - dell’ msedlamento
presentando la docurncntaﬂone di - cu
all’art 87.

Art.89
 Superficie

1. Per 1 locali destinati ad attivitd lavorative
la superficie deve essere quella prescritta dalla
vigente normativa in matera di Igiene e sicu-
rezza del lavoro.

Art.90
Altezza

|. L’altezza minima prevista per'i local
destinati ad attivitd lavorative industriali o ar-
tigzanali é fissata in m.3.00.

At 91
Hluminazione

1. I locali di lavoro:devono essere conve-
nientemente lluriinati - a luce naturale diretta,
salvo deroghe per localme1 quah per necessita
tecniche dell’attivita svglta, é necessario un di-
verso tipo di 1ilumma2|6

2. La superficie dlﬁmfnante dirétta di luce
naturale deve essere dial
superﬁc:e del pawm_en?é el locale.

eno un ottavo della

Pautorizzazione all’uso e da parte del proprie-

B It

- genere e, per oﬂicme‘ad
- per fondene fomaci,

nazione localizzata il rapporto tra Hluminazip-
ne generale e localizzata non deve essere in-
fenore a 1/5.

4. Devono essere assicurati anche con ade-
guati mezz di regolazione, 1 valori minimj d

illuminazione sul posto di lavoro prewvisti dalla -

vigente normativa in matena di igiene e sicu-
rezza del lavoro.

5. L’impianti elettrico di illuminazione deve

essere alimentato dal quadro elettnico di distni-
beizione separatamente da quello di forza mo-
rice.

6. La collocazione delle lampade deve esse-
re tale da evitare abbagliamenti diretti e/o n-
fiessi e la proiezione sulla postazione di lavoro
di ombre che ostacolino il compito visivo.

7. Negli stabilimenti € negli ambienti in ge- |

nere, devono essere installati meza di illumi-

nazione sussidaria da impiegare in caso di ne--

cessita (art.31 D.P.R. 547/55).

Art. 92
Microclima

1. Nei locali nei quali si svolgono attiviti

lavorative di qualsiasi genere deve essere ga-
rantito un ricambio d’aria con mezz naturali 0

-artificiali secondo le disposizioni in matenia di

igiene e sicurezza del lavoro.

2. Le aperture per I’areazione naturale de-
vono essere equivalenti a.1/8 della superficie
del pavimento, riducibile fino a 1/16 se vi €
idoneo sistema di condizionamento o di venti-
lazione.

3. Nellipotesi di emissione di inquinanti
all’interno, deve essere installato un idoneo si-

.stema di aspiraz:ioné separato dall’eventuale

impianto di areazione amﬁc:lale o condiziona-
mento dell’aria.

4. Deve essere garantn,a, in rapporto
all’attivita lavorativa svolta, temperatura
umidita delParia compatibili con i benessere
termico degli addetti. '

.5. 1 numero dei nca.ljnbl d’aria/ora consi-

gliato varia da un minimo'6-10 per fabbriche in

ottt 1N

massimo di 20-30
m da pane; lavanderi¢
tone e 30—60 _

b T e T
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An .93
Locali soticrianes o sepunierrali

I. Per 1 localt sotterranel o seminterran si
apphcano le disposiziont in matenia di igiene e
sicurezza del lavoro, come previsio dall’an 8
del D.P.R 303/19356

Ar. 64
Servizi igienici

. Tumi | luoghi di lavoro devono essere
fornuti di latrine in numero previsto dalie nor-
me vigent m materia di igiene del lavoro.

2. Le latrine devono essere tamponate a
rrta altezza e dotate di antilatrina con lavan-
dino, la loro altezza minima non deve essere
inferiore a m.2.40, le pareti ed il pavimenio
devono essere lavabili ed impermeabili

3. Va assicurata un’adeguata ventilazione
naturale.

4. In alternativa é ammessa una ventilazio-
ne artificiale che assicuri almeno 20 ricam-
b/ora con mantenimento dell’aspirazione.
collegata con I'accensione della luce. per tre
minuti successivi all’ uscita del servizio

5. Le latrine devono essere coliegate in
modo da evitare percorsi esterni al fabbncato.
fatte salve le strutture preesistenti.

6. Devono essere, altresi, installan
- lavandini, almeno uno ogni S lavoraton oc-

Cupati m un turno:

2 1 soppalchi non devono occupare una
‘superficie maggiore della meta della superficie
del locale in cul vengono costruiti.

- 3. L’aliezza, sia nella parie supeniore che in
quella infenore del soppalco, non puo essere

infertore a m.2.70.

Ar. 96
Barriere architettoniche

1. Per le barniere architettoniche. ove ed in
quanto necessario, devono essere applicate le
disposizioni contenute nella legge 9-1-1989,
n.13 e successive modifiche ed megrazioni,
nonché quelle contenute nei decreti ministerialj
contenenti norme tecniche di applicazione

Art.97 A
Difesa dagli inguinanti

1. Fermo restando quanto prescritto al ter-
zo comma dell’art.92 del presente Regolamen-
to, g inquinamenti aerei (polveri, fumi. neb-
bie. gas, vapori) devono essere efficacemente
captati nelle immediate vicinanze del punio n
cui si originano ed in modo da evitare
I'esposizione degli addetti e la diffusione
nell’ambiente circostanie,

2. Le lavorazioni rumorose soggiacciono
alle disposizioni contenute nel D L. 277/9] e
successive modifiche ed integrazioni. nonché a

que!-le:pre-\d‘ste--fnei---presente---f(—egol'amtf“n1‘0.

Stenti, osservata, com
Mativa in materia di sicyg

A ‘infortun;,

- docce, ove e prescritta, nella proporzione
prevista dalle vigenti disposizioni in materia.

7. Detti locali devono comunicare con ali
spogliatoi, ove richiesti, e devono essere mu-
nmti di apposito spazio antidoccia uiile per il
deposito degli indumenti.

8. Gli spogliatoi devono essere dotati di
armadiett! personali a doppio scomparto e con-
finestra e griglia. '

9. Le latrine, le docce_f.,e:gli spoghatoi devo-
NO essere separati per $€850..

PRy

. Nei locali a,dibiti.?;iégtivitalavorativa 0
Produttiva i soppalchi SONG, 2mmessi se realiz-
2an a regola d’arte congide

v la vigente nor-
4 ¢ di prevenzione

3. In presenza di sorgenti di calore radiante
devono essere adottat accorgimenti tali da
evitare I'irraggiamento diretto del posio di la-
VOTO.

Art.98
Autorimesse

1. T locali adibiti ad ‘autorimesse pubbliche
devono essere conformy alle norme vigenti in
matenia di igiene del lavoro, alla legge n 818

del 7-12-1984 ¢ successive modifiche ed inte-

grazioni ed a quanto présciitto dal Servizio di
Igiene Pubblica e dal Servizio di Igiene e Sicu-
rezza del Lavoro ove istifisito.

S ﬁ aulorimesse

erranel o a hivello
-lrautorimessa (buche

1. Flocali access
inferiore comunicanti ¢
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di ispezione, npoanl:) devono essere areall
abbondantementc '

2. In ogni autorimessa devono essere instal-
lati almeno una latrina con antilatrina realizzate
secondo le prescrizioni contenute nel presente
Regolamento. '

. Art.100
Lavanderie

| Per lattivazione di lavandene ad umido
od a secco deve essere richiesta preventiva
autorizzazione al Sindaco, previo parere favo-
revole del Servizio di Igiene Pubblica e del
Servizio di Igiene di Sicurezza del Lavoro ove
istituito. L'istanza deve essere corredata di
planimetria del laboratorio con tutte le indica-
zioni concernenti I'idoneita dei locah e delle
attrezzature.

2. I locali delle lavandenie devono possede-
re i requisiti fissati dalle norme vigenti in ma-
tenia di igtene del lavoro.

"3. Le lavandene ad umido devono disporre

di ambienti ampi, ben visibili ed illuminati, te- -

nuti sempre ¢on la massima nettezza, dotati di
pavimento impermeabile e di pareti nvestite
con matenale liscio e lavabile fino all’altezza di

m.2. I pavimenti devono essere-formiti di scan-

co a chsura: idraulica.

4. I raccord delle pareti e di queste col pa-
vimento deveno essere arrotondati, per facili-
tare la pulizia e la disinfezione.

5. 1 servizio di raccolta della blanchena
sporca e di dlstnbuznone di quella pulita deve
farsi con mezz distinti e con recipienti chiusi,

6. Un seftore apposito e separato deve es-
sere destinato a deposito della bianchena su-
dicia. Deve essere adottata una idonea siste-
mazione delle macchine lavatrici, delle vasche
di lavaggio e nscnacquo a compartiment sepa--
rati, delle l:Sc:v:atnm degli idroestrattori, degli

essicatori ¢.dels reparto di stireria e riparazione,

“na i penod

9 Gh ospe.daﬂi e le case di cura ed isutuy
debbono in ogni caso provvedere con propr -

mezzi ad una corretta disinfezione della bian-
cheria infetta. - Di norma queste Istituzion;
provvedono al lavaggio della bianchena con
propria lavanderia; nel caso in cui si ncorra a
lavandene esterne, ¢ compito del Direttore
Sanitario adottare idonee precauzioni ad evita-
re contagi infettivi /o contaminazioni.

10. Le lavanderie a secco classificate indu-
strie insalubri di seconda classe devono dispor-
re di locali che, oltre alle caratienstiche di
struttura suddetta; abbiano, in particolare, suf-
ficiente cubatura ed adeguato ncambio d’ana,
nel rispetto delle disposiziora di cui al succes-

sivo art.101. 1 local di queste lavandene non
debbono essere comunicanti con vani interran
‘o semintertati. '

11. La ventilazione naturale € assicurata da
aperture di adeguate dimensioni a niscontro del
vano d’ingresso.: nel rispettc delle norme del
presente Regelamento.

12. Quando é impossibile fare aperture di
riscontro bisogna provvedere con opportuni
impianti, ad immettere ana dall’alto e dal lato
opposto al vano d’ingresso, in quantita tale da
garantire nel locale una pressione positiva ni-
spetto all’esterno.

13. In ogni caso, 1 locali devono essere do-
tati di un impianto di ventilazione sussidiana
forzata, con presa d’aria all’esterno e bocca di
aspirazione Sita - in basso, 1 prossimita della

~macchina lavatrice, mediante idonei elet-

troaspiratori ’"c':apaci di espellere in due minuti
un volume d'ana pan alla cubatura del locale
evitando che 'aria allontanata possa penetrare
in ambient -vicind; la canna di veatilazione
pertanto dovra sfociare oltre 1l tetto.

14. Ove Ié caratteristiche ambientali lo esi-
@ano, la macchina lavatrice deve essere collo-
cata, in apposr:o idoneo vano, con adeguato
ncambio d’ ana__‘

15, Duraptg il funzionamento della macchi-
. di asciugamento deve essere
protratto fing;

?ﬁ'a] recupero totale dell’ultima

c’ocma d1 splvente contenuta nell’ana di ncir- -

: %h condensazione, si che nella

fuoco diret}tqf o comunque mezzi irradianti | .

d| deodoramone degh mdu— )
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calore ad alta temperatura (bracen. swfe. resi-
stenze elettrniche scoperte e simuli).

17 E’ fano, inoltre, divieto di tenere e usa-
re solvente In recipienti scoperit, di compiere
qualsiasi operazione tecnica all’aperto e sotto
tettote, di canne fumarie nei laboratori

18. Il personale addetto alle lavanderie a
secco deve essere sottoposto a cura del pro-
prietanio alle visite preventive e periodiche in
ottemperanza alle disposizion vigenti.

19. 11 personale addetto alle lavanderie ad
umido ed a secco deve essere munito del li-
bretto di idonena sanitana e deve essere sot-
toposto alla vaccinazione antitifica.

20. Nelle lavanderie in cui si usano solvent
organici di qualunque natura vi devono essere
idoner sistemi di captazione e di abbaruimento
delle emissiony in modo da non arrecare mo-
lestie o danno al vicinato.

Il condotto di scarico dei vapori delle lava-
trici deve sboccare all’esterno del laboratorio
mediante apposita canna di espulsione ed esse-
re munito di dispositivo di depurazione idoneo
all’abbattimento. e raccolta completa del sol-
vente, in modo che il contenuto di solvente
espulso nell’aria non super a valle del presidio
depurativo 10 ppm.

Per impedimenti di natura 1ecnica. per vin-
coh -urbanistici possono essere adottate solu-
zom diverse e alternative (fognatura)

Durante la conduzione devono.osservarside..... |

-1 veicoh impiegati per il trasporio della
blanchena devono essere nvestitt di matenale

“impermeabile e’ lavabile. Essi devono essere

-ritenut) idonei dal Servizio di Igiene Pubbhca e
-all'uopo certificati a mezzo di visite periodi-
‘che. - _
23. E’ wietato alle lavandene raccogliere e
pulire bianchena ed altn effetti personali o let-
terecct di ammalatt di malattie trasmussibili, che
dovranno essere conferiti separatamente ad
appositt servizi di lavandenie autorizzate dal
Servizio di Igiene Pubblica sul cui ternitorio s
svolge "attivita a prescindere dalla proveruen-
za della clientela.

24. Le lavandene ed i punu di raccolta degli
Andumenu sono disciplinati anche dal piano

commerciale e dal Regolamento.Edilizio Co-

munale.

Art.101
Indusorie insalubri

1. Per la classificazione e la tenuia del regi- -

stro delle industrie insalubri devono-essere os-
servate le disposizioni contenute negliart 216

e 217 del T.U. approvato dal R.D. 27-7-1934. -
n.1265, nonche nel Regolamento generale .

sanitano approvato con R.D. del 3-2- 1901
r_1‘45.
2. Per la classtficazione delle industrie insa-

ca di
della
elet-
U
wcale
trare
1one

_€esl-
ollo-
uato

seguentt norme:

a} il carico del solvente deve essere effettualo
sempre mediante travaso a ciclo chiuso:

b) la pulizia-di filtri deve essere effettuata da
persona munita di adeguate protezioni in-
dividuali (guanti maschera);

¢} la fanghigha residua deve essere raccolta in
recipienti, a chiusura ermetica e smaltita
tramite ditte specializzate ed autorizzate: la

ditta dowa, comunque, documentare con -

idonee § e_c:ﬁcamom t quantitativi di sol-
ventt usan € 1 conferimento dei rifiuti a
ditte este,rne S

d) gl amb:enu di lavoro devono essere abbon-

dantemensg aerati prima dell'inizio di ogni
ciclo.

gﬁvandene In cul vi i sia produznone
assificablili-tra gii speciali o tra i
r,gh stess: devono essere stoc-
dltte -autorizzate e secondo le
itte .dallg,l_eggi vigenti in mate-

di  rifiui

decreto ministenale di cui al citato articolo 216
del T.U delle leggi sanitarie

o CAPO VI
STRUTTURE SOCIO-SANITARIE

Art 102
- Presidi ospedalierr

1. Per Id costruzione e 'ampliamento dei
presidi ospedalieri pubblici e privati vanno os-
servate le norme contenute nel D C.G. del
20-7- }939 ‘¢ "successive modifiche ed integra-
zZioni. Sh

2. Per lo smaltimento dei rifiuti nnvenienti

| dalle stru’l%ﬁi% ospedal:ere di cui al primo

lubn si-seguono-le-disposizioni-contenute-nel e
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tiva sulle radiazioni tonizzanti e sulla tutela
della popolazione nnveniente dall’uso delle
radiazioni stesse di cui al DP.R 13-2-1964.
n. 185 e successive modificazioni ed integra-
Zioni. ‘

4. Dovranno essere, altresi, osservale le
speciall disposiziom di legee suli’'uso e sullo
smaltimento di sostanze radioattive.

5. Deve essere anche nspettata la normati-
va sull’impiego dei gas tossici prescnitta dalle
vigentt disposizioni di legge in materia

6. Per quanto nguarda lo smaltimento dei
liquami devono essere osservate le norme
contenute nella legge 319/76 e relativi regola—
ments attuativi -

7. Per quanto attiene gli ambienti di lavoro
devono essere osservate le norme di cui al
D.P R 303/1956.

8. Per le attivita implicanti la conservazio-
ne, manipolazione e somministrazione degh

alimenti e delle bevande devono essere osser-

vate le disposizioni contenute nella legge

283/62 e successive modifiche ed integrazion, _

nonche quelle contenute nel D.P.R.-327/80.

9. Devono essere osservate tutte le norme
all’'uopo previste negli strumenti- urbanistici lo-
cali e relativi regolamenti nonché tutie le di-

sposizioni attinenti le strutture e. le attivita -

ospedaliere contenute nelle leggi statali e re-
gionali.

Art. 103
Case di cura privare

I. Per le case di cura private devono essere
osservate le disposizions contenute nel D.M_ 5-
2-1977 e nella legge regionale 30-5-1985. n 5]
€ successive modifiche ed integrazioni,

2. Devono essere osservate tutte le dispo-
sizioni attinenti le materie contenute nel prece-
dente articolo.

Ar.104 o
Ambulatori e poliambulaiori

- 1. Per gli ambulatori ed i pohambulaton.

devono essere osservate tutte le prescrizioni di
ordiné i 1glemco~samtano contenute nella Circo-
lare dell’ Assessorato Reglonale all&-, anita

d) servizi igienici in numero di uno ogm otio

tamente accessibili al pubblico e di un lavabol
nella sala per le visite medlche i
Gt ambulaton, 1 poliambulaton e vhs.
StUdl medici in generale dovranno murnirsi dv“
autonzzazione sanitania ai sensi del T.UL S
Qualora producono rifiuti speciali, tossico--
nocivi, }o smaltimento dovra avvenire nel M-
spetto delle specifiche norme vigenti. '

Art. 105
Servizi di assistenza per le persone anziane

1. Per quanto conceme i requisiti igienico- ,
funzionah per gli immobili in cui si svolgono
attivita di assistenza alle persone anziane, si:.
applicano, osservare le prescrizioni d carattere
generale previsie dal presente Régolamento, e .
norme contenute nelfla legge regionale 31-8-
1981, n.49 e net Regolamento regionale 9-5- :
1983 n.1. contenente standards strutturali e
organizzativi dei relativi servizi.

2. Sono anche applicabili, per la classifica-
zione, le istruziony contenute nella Circolare :
n. 1667 dell’Assessorato Regionale ai Serviz
Socialt pubblicata sul B.UR. n.169 del
6-11-1986 e successive istruzion L

Art. 106
Strutture socio-sanitarie

1. Le strutture di assistenza sociale e socio-
sanitana ad utilizzazione diurna. presso le qual; |
non e previsto il pemottamento degli ospiti.
devono possedere le seguenti caratteristiche: ]
@) locali ampi. aerati, illuminanti e con condi- #

ziont  micro-climatiche che rispettino le

norme igieniche gia previste in matena di e

igiene edilizia dal presente Regolamento e §

tali da rendere gradevole il soggiomo per §
gli assistiti ed if personale addetto:
b) dotazione di arredi e suppellettili funzionali
in rapporto alle carattenstiche fisiche ‘e psi- }
co-fisiche degli assistiti;
¢) locali per I'attesa, il soggiorno, le attivita
-specifiche svolte dagli operatori;

--frequentatori, distinti per sesso e con un
-numero minimo di due, oltre a servizi lgle—’
nici distinti per sesso, per il personale in
mumero proporzionale di uno-ogni dieci ad-
- detth simultaneamente presenti;
¢) nell’ipotesi di somministrazione di pasti, le
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cucine, le mense ed 1 servizi annesst devono
essere conformi alle norme del DPR.
327/80. alle norme del presente Repola-
mento in matena. nonché in possesso
dell’autorizzazione di cui all’art 2 della leg-
ae 283/62.

2 Tune le strutture immobiliand di cui al

nel - precedente comma, nonché glt accesss ai locall
devono essere in regola con le vigenti disposi-
znon in materia di barriefe architettoniche e
con le norme in matena di sicurezza.

ane 3. Per le strutture presso le quah & ammes-
so il permottamento degli assistiti, oltre alle

enico- prescrizioni di cui al precedenti commi, in

lgono mancanza di specifica normativa di settore.

Ine, si devono essere osservate le disposiziom conte-

-attere . nuie nella normativa regionale nchiamata nel

no,le  precedente art 105

31-8- Le strutture socio-samitane di cui ai commi

> 9-5. uno e tre devono essere munite di specifica

wali e autonzzazione sanitaria nlasciata dal Sindaco
previo parere favorevole vincolante del Serwi-

sifica- zio di Imene pubblica dell’'U S L temional-

solare mente competente.

eriz

' del

Art. 107
Ambulatori veterinari

1. Gh ambulaton veterinan che devono,
comunque, nspenare le norme igieniche di ca-

an 108
[ armacie

1. [ locali desunan a farmacia debbono es-

cere sufficientemente spaziosi e mantenuti
. sempre in ottime condizioni di ordine e pulizia

2. Ogni farmacia deve disporre  di propri
servizi igienici

3. L’altezza degh ambienti di lavoro e di

vendita deve essere di m.3

4. nei locali di vendita. lo spazio nservato al
pubblico deve avere una superficie non infeno-
re ad un terzo della intera superhaie

5. I soppaichi sono ammessi alle condizion
prescritte dal precedente art 95

6. La farmacia deve disporre di adecuati lo-

“cali di servizio ed avere costlante, naturale
" controareazione ed una buona illuminazione

naturale.

7. 11 tavolo di preparazione deve essere
_dotato di cappa di raccolta det vapon. collega-

ta con condotto autonomo di esalazione sfo-

ciante all’esterno. In posizione che non arrechx

danno o molestia al vicinato
8. Il magazzino-deposito dei farmaci puo

" essere ubicato anche nei locall sotrerraner nel

guall sianc, con mezzy naturall 0 con sisiem
artificiali, assicurate condizioni mucrochmai-
che favorevolt alla buona comer\aznone det
farmaci.

9. Allo stessi fine la farmacia deve essere

. dotata di fngonfen ed armadi 1ermostaticy, in

rattere T generalepreviste dalprecedente

OCI

quali art. 104, devono essere in possesso dei se-

spiti. guenti, ulterton requisiti:

‘e a} essere prefenibilmente allocati in tmmobili di

sndi- tipo unifarmuliare;

o Je b) nell’ipotesi in cui siano allocati in immobili

ia di condominiali devono essere situati al piano

o e terra ed avere accesso diritto dalla pubblica

. per strada- ed essere nservati esclusivamente-

' all’assistenza di animali di piccola taglia;

Snali ¢} deve essere previsto un idoneo sistema di

psi- ~smaltimento delle deiezioni prodotie dagli
-ammgdli-assistiti e dei ROT;

ivita d).in ogni caso devono essere adottate idonee
misure per garannre la quiete degh abitati

ofto %  agcostant.

2&;Non puo essere autorizzato I’esercmo d1 '

Farmacopea Ufficiale

Ar1. 109
Depositi d prodoti farmaceunc

1. I depositi e magazzini di prodotti farma-
ceutici e di presidio medico-chirurgici debbono
essere ubicati in locali aerati, esenti da umidita
e prow:st: di accesso diretto da spazio pubbh-
co, in modo da assicurare la sorveghanza da
parte degli organi di vigilanza.

2 Detti dep051t| debbono esscre mantenut

esSeré aftrezzati con armadi 0 camere termo-
sf}h%he per la conservazione dei prodotti de-
p%‘lbxh, secondo ie norme de!la F.U.

ottemperanza alle indicazioni —delta " vigente™
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Art. 110
Fsercizi di vendita di presidi
medico-chirurgici ed erborisierie

| Per i requisiti igienici dei locali per

‘Iesercizio di vendita dei presidi medico-

chirurgici ed erboristerie si.applica la disciplina

~ prevista ai commi 1.2.3.4.5 e 8 del precedente
articolo 108 del presente Regolamento.

Art.111
Struninre di terapia fisica
e di riabilitazione

1. Per le strutture di terapia fisica e di nia-
bilitazione devono essere osservate le prescn-
zioni di ordine igienico-sanitano . contenute
nella Circolare dell’ Assessorato Regionale alla
Sanita n.24/17624/412/4 del 25-7-1989 ¢ nel
D PR 303756

Art.112
Niabilimenti termali

1. Per I'esercizio di stabiliment termal e
per cure idropiniche, osservate:le vigenti di-
sposizioni di legge in materia mineraria per la
“ricerca delle acque e la determinazione del re-
_lativo bacino, si rinvia all’art.194 del T.U.
delle leggi sanitarie ed alle norme contenute
nel Titolo 11 del R.D. 28:9-1919, n.1924 ¢
successive modifiche ed integrazioni.

“ CAPO VIII
STRUTTURE RICETTIVE E TURISTICHE

Art. 113
Alberghi e pensioni

1. Le caratteristiche igienico-edilizie degli
alberghi, pensioni, locande, dormitori e simili &
le condizioni igieniche del loro esercizio sono : -
fissate dalle norme, di cui al RD. 24-5-1925,"
n.1102 (Regolamento per rendere obbligatoria
Tattuazione di migliorie igieniche ¢ sanitari
negli. albérghi) modif. con D.P.R..30-12-197

7,616, ‘previo pa
_Servizio di. Igiene P

 quali fistoranti, bar e simili, i locali medesimi
" le attrezzature e il personale addetto . S0N0o
. soggetti alla disciplina e ai controlh previsti .
* dalla legge 30-4-1962, n.283 ¢ dal D.PR.

327/1980. :

blica. a norma delle vigent disposizioni di leg-
‘g€ n materia.

.3 L’autorizzazione canitaria ha vahdna

1riennale per queglhi esercizi di ospitalita le cur’

catatteristiche siano tali da consentirne 1'uso in
qualsiasi stagione dell’anno, in particolare per
quanto concerne la dotazione di mezzi idonei
di riscaldamento. :

4 Quando gli alberghi e gli altn servizi di
ospitalita restino chiusi per oltre 3 mesi devo-
no comunque richiedere nuovo sopralluogo
igienico € conseguente auoOva autorizzazione
sanitana.

5. Il personale degli alberghi delle pensioni
e delle locande non pud essere assunto i ser-
vizio se non munito di certificato medico di
data recente e, cComunque, non anteriore a tre
mesi dalla data di assunzione, rilasciato dal

Servizio di lgiene Pubblica, attestante la sana

costituzione e I'esenzione da malattie conta-
ajose. _
6 E° fatio, in conseguenza, divieto ai pro-

prietari o conduttori degli esercizi sopra men- .

zionati di assumere personale sprovvisto di
detto certificato. che ¢ obbligatorio anche per 1
proprietari o conduttori, noncheé per le persone
della foro famiglia. qualora prestino servizio.
anche temporaneo. negli esercizi stessi

7. Il personale in servizio presso le strutture

‘previste dal presente articolo, qualora con-

tragga una malattia infettiva e diffusiva, deve
essere immediatamente allontanato dal lavoro.
Lo stesso personale deve essere immediata-
mente allonianato dal servizio anche nella
ipotesi che una malattia infettiva o diffusiva

venga. contratta da persone CON €SS0 convi-

ventl.

8. Nel caso di interruzione del servizio per
malattia o per altre ragioni, per un periodo su-
periore a tre mesi, il personale, prima di -
prendere il servizio, dovra sottopors: a con-
trollo. ) .

9. Si osservano in ogni caso le.disposizioni

dell’art.14 del R.D. 24-5-1925, n.1102 e suc-

cessive modifiche. )

10. Qualora gl esercizi di cul innanzi siano
muniti di locali e attrezzature per la sommuni-
strazione agli ' ospiti di alimenti e bevande,
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It Gh alberghi, le pensioni e le locande
debbono avere accesso diretto ed esclusivo
dalla pubblica via 0 comunque da spazi di uso
pubblico

12 Devono essere osservate le disposizioni
di fegge in matena di eliminazione delle barrie-
re archttettoniche.

13 Per 1 sevizi igienici st applicano le nor-
me previste dal presente Regolamento e, per
I"igiene del lavoro, le norme contenute nel
D PR 303/56

Art.114
Affitlacamere

I L atuvita di affittacamere deve essere
autonzzata dal Sindaco previo parere favore-
vole vincolante del Servizio di Igiene Pubblica

2 Le camere di affitto in ogni caso debbo-
no cornispondere alle prescrizioni in vigore per
I"edilizia residenziale privata.

3 L’accesso ai servizi igienici dovra in ogni
caso essere disposto in modo da evitare il pas-
saguio arttraverso altre camere da letio o la
cucina dell’appartamento.

4 Qualora i posti letto siano piu di quattro.
I'esercizio dovra essere dotato di doppi servi-
Z1

Art. 115
Abitazioni collettive

¢) locale e guardaroba per la bianchenia pulita
e gh effett; personali, convenreniemente ae-
rato;

/) lavanderia, o, in mancanza, un locale ben

ventilato per la raccolta della bianchena
sporca;

&) locali per I'assistenza sanitana. costituiti da
un ambulatorio ed una infermeria con un
letto ogni 25 utenty, sistemati in camere da
non piu di 4 letn e dotata di servizi propri e
distinti per sesso;

A} locali di isolamento per eventualt episodi di
malattie infettive con annesso separato
servizio per disinfezione, disinfezione per
biancheria e suppellettiii
2 Tutu gh ambienu devono corrispondere

alle prescriziom delle norme delt edilizia resi-

denziale. ‘
3. In wtte le abitaziom colletive devono

osservarsi le- disposizioni di cui al D C.G. 20-

5-1928 ed art.28 D.P R 10-6-1955. n.854 per

la lotta contro le mosche, ed aliri antropodi
vetiorn.

4. L'apertura € autonzzata dal Smdaco su
parere favorevole del Servizio di Iw:ene Pub-
blica. —

Arn ilé
Dormitori pubblici

I. 1 locali destinati a dormitori ‘pubblici
notturrnt devono essere separati per | due sessi

lia

Cupate con orario diurno e notturno -da co-
munna a qualsiasi titolo costituite devono di-
sporre di.

a) dormitori. distinti per sesso, con una super-
ficie non inferiore a mq. 6 e mc.18 per ogni
posto letto, riducibili a mq.5 e mc.15 per
strutture destinate a minori di anni 12

b) refettori con una superficie di mq. I 20 pér
ogn utente, riducibili a mq. 0,80 per strut-
lure destinate a minort di anni 12;

¢/ cucina di superficie non inferiore, a,d ;una su-
perficie di mq.0,25 per ogni uteme e, co-
munque, non inferiore a mq. ]6,,~dotata di
celle frigorifere e dispense;

d) gruppi di servizi, distinti’ per seg;.s?d, com-
posti di una latnna ogni § perso e-un, lava-
bo ogni 3 ed una’ “doccia’ p
trine devono éssere aerate ed il
rettamente dall’esternc;’
un’ampia antilatrina:

a) Ie paret) nvesrite, sino a m.2 dal suolo, di
matenale di facile pulitura;

A} 1 letn distribuiti in modo che corrisponda
almeno mq.6 di superficie e mc 18 per po-
sto let1o;

¢) un servizio igienico almeno per ogni 6 letti:

d) un servizio per la disinfezione e disinfesta-
zione degli individui, dei panni, delle bian-
cherie e dei letti. nonché un servizio per la
bonifica individuale;

e) allacciamento alla rete idrica urbana ad ave-
re un numero di rubinetti con lavandini ne-
cessan alla pulizia del corpo, in ragtone di
un lavandino per ogni 6 ospiti.

2. Tutti i local debbono essere tenu‘ con la
massima pulizia, illuminati con luci no rhe ed
uniformati a tutte le regole dell’i igiene & o -

3. Se qualcuno degli alloggiati vien g:olpxto
da malattia, il conduttore & obbhgato%. ichr
dere l'intervento mednco per 1 primi




‘revole  del
~dell’US.L. competente .per territorio e del

Regolamento Comumale di lgiene ¢ Sunita Pubhlica L

genti SOCcorsi. .

4. L'apertura € autorizzata dal Sindaco su
parere favorevole del Servizio di lgiene Pub-
blica.

Art. 117
Villaggi wristici

1. Si definisce villaggio turistico una strui-
tura fissa ove sia-possibile il soggiorno ed il
pernottamento degh ospiti, 'erogazione e la
sommimstrazione di pasti e bevande, I'eserci-
zio di attivita ludiche, sportive e quant’altro
possa essere considerato utile a fini ricreativi,
d'impiego del tempo libero o per lo svola-
mento di attivita di interesse sociale

Si applicano, in materia, le disposizioni
contenute nella legge - regionale 3-10-1986.
n.29 (Supp: al B:.U.R. n. 156 del 18-10-1986)

- Per la classificazione st applica la tabella
allegata all’articolo unico della legge regionale
24-10-1986, n.33

2. L’apertura e la gestione dei villaggi tu-
nstici € subordinata. tra ’altro, anche alla ri-
chiesta ed al nlascio di apposita autorizzazione
sanitania da parte del Sindaco su parere favo-
Servizio di Igiene Pubblica

Servizio di Igiene di Sicurezza del Lavoro ove
Istituito. - :

Detta richiesta deve essere corredata da
claborati tecnici. comprendenti le planimetrie

- dell’insediamento, 1 disegni relativi-‘agh im-

pianti ¢ le relazioni tecniche su tutte le artivita
da svolgersi.

3. L’autorizzizione di cut al comma 2 é
soggetta a nnpovo annuale osservate le mo-
dalita per il rilascio in prima istanza

4. L’autorizzazione sanitaria di cui al pre-

cedente comma 2 deve essere successiva e

condizionata g nlascao di eventuali aitre auto-
rizzazioni san; 1€ con particolare riferimento:
a) alla norm nva sull’approvvigionamento
idrico:
b} alla norma
liquami d
‘scarichi;

_u_llé, i'_icef.t_i'vité alberghiera;
gli alimenti e bevande;

#) alla normativa in malena di barriere archi-
tettomiche:

17 alla normativa sulla balneazione ove neces- .

saro,

/) "all’osservanza delle norme contenute nel

presente Regolamento nel caso vengano
svolie attivita equestri 0, comunque, attivi-
ta che prevedono il sog gomo e la presenzd
di animali;

m) all’osservanza di quanto prescritto dal pre-.

sente Regolamento in materia di smaltimen-

to di rifiuti solidi

5. E’ fatta, comunque, salva la vigente
normativa statale, regionale o locale in materia
di altre eventuali attivita soggette a rilascio di
aulor:zzazmm specifiche.

1 villaggi turistici, in ogni caso. devono |

essere dotati di-

@) approvvigionamento idrico di almeno 300 It

per persona e per giorno, di cut almeno un

terzo potabile; I'eventuale erogazione di
‘acqua non potabile ad uso dei servizi. di
pulizia e di ogni alira utilizzazione che non
comporti pericolo per la salute degli utenti

deve essere segnalata con apposia indica-

- zione chiaramente visibile su ogni punto di
erogazione;

sistema di trattamento completo delle acque
reflue a. norma della legge 319/76 e di

A

~

quant’altro previsto al riguardo al presente -

Regolamento: .
¢/ sistema idoneo di raccolia e conferimento
der nfiuti, comprendente locali per lo sioc-

Caggio provvisono non superiore a 24 ore

nel rispetto delle norme contenute nella
legg,e 915/82 e di quant’aliro previsto al n-
guard del presente Regolamento,

d) gruppi elettrogem che alimentino un sistema
di lllummaznone di sicurezza su tutta la_su-
perficie - del v1llaggzo con particolare ri-
guardo agli impianti tecnologici;

¢) di mfermxera di superficie non inferiore a

mq.16, con ipeﬁlco responsabile ed un in-

fermiere profgssionale, quest’ultimo presen-

4 ore su 24 nell'ipotesi in

mero di persone superiore a
- nel caso la struttura stes-
' 10 dal_piu vicino centro
regolare servizio .di
r l'e strutture. con. capaci-
jore alle 600 unitd, cormn-
identi, € obbligatonia la pre-

presi i lavori:
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senza anche di un medico 24 ore su 24 Per
le strutture con capacita ricetliva al di sotto
delle 300 unita e con distanza inferiore ai
10 Km da un centro abitato prowvisio di
guardia medica é obbligatono un armadio
di pronto soccorso munito di quet presidi
che verranno indicati e verificati al momen-
to del rilascio dell’autorizzazione dal Ser-
vizio di lgiene Pubblica della U.S.L com-
petente per terriono; -

[ di servizi igienici a servizio delle camere di
soggomo nel rispetto delle norme previste
per la ncemivita alberghiera, nonché di
gruppt di servizi per le aree destinate ad at-
Vit comuni € sportive secondo e norme.
al nguardo. previste dal presente Regola-
menio

Art 118
Campegei

I. Per l'apertura e la gestione dei campegu
st osservano le disposizioni contenute nella
legge regionale 20-5-1979, n 35, come modifi-
cata ed ntegrata dalla legge regionale 3-1(-
1986. 1n 29 e nel relativo Regolamento 21-7-
1980. n 1 Si applicano, per la classificazione.
le disposizioni contenute nella citata legge re-
gionale 3-10-1986, n.29, come modificata dal-
Farticolo unico della legge regionale 24-1(-
1986, n 33

su conforme parere favorevole del Senazio di
igiene Pubblica dell'U SL competente per
territono, al quale compete anche la \igilanza
jgienico-saniiana.
T2 Peri predetti soggmomi di vacanza per
minon. st applicano le disposizioni contenute
nel precedente art. 115

3. Turte le artivita, comprese quelle di risto-
razione. sono soggette alla specifica normativa
statale, regionale e locale in materia, vi com-
presa quella prevista dal presente Regolamen-
1o

4. Nelle ipotesi di integrazione di soggetti
portatori di handicaps devono essere osservate .
tutte le disposizioni contenute nella speciale
normativa, v compresa quella relativa alla
eliminazione delle barmere architetioruche

5. Le attivita di integrazione socio-sanitaria
dei soggeetu portaton di handicaps devono es-
sere svolte da personale specializzato d'intesa
con i senvizi nabilitativi delfla U S L competen-

e per termitono.

6. Deve essere, In ogni caso,. assicurata
lassistenza medica, infermieristica e sociale

CAPO [X .
STRUTTURE SPORTIVE £ PER IL TEMPO LIBERO-

C Ami20 ;:
Locali di pubblico spetiacole

L.l 1eatn..1.cinema. ed-in.-genere-tutti-gli-—

2. Per quanio non previsto dalle_disposi-

ziohi indicaie nel pimo comma, s applica la
normativa statale, regionale e locale, nonche
quamnto contenuto nel presente Rego]amémo

3. L'apetura e la gestione dej campeggl e
delle strutture agli stessi assimilabili ¢ subordi-
nata, tra I'aliro, alla richiesta ed al nAlascio di
specifica autorizzazione sanitaria da parte del
Sindaco previo parere favorevole del Senizio
di Igiene Pubblica dell'U.S.L. competente per
terntonio :

4. L'autorizzazione di cui af precedente
comma ha carattere stagionale ed ¢ soggetta al
nnnovo annuale con le modalita prescritie dal
presente articolo.

- Art. 119
Soggiorni di vacanza per minori

1.1 lgcali immobili da adibire a 502~
giorno di vacahzi per minori sono soggetti ad
aulorizzaziongsanitaria rilasciata dal Sindaco

ol iE

i

edifici o 1 locali adibiti a pubblici- spettacoli. ri-
trove 0 nunion, devono essere di adeguata
cubatura n relazione al numero dei posti, ben
ventilati, se occorre anche con mezzi mecca-
nici o con impianti di condizionamento del-
Tana. La cubatura non deve essere in ogni caso
infenore a mc.4 per persona.

2. Ogn: locale di cui al precedente comma
deve essere provvisto di almeno 2 servizi igie-
nici prefenbilmente del tipo alla turca con re-
golare antilatnina divisi per sesso fino a 200
possibili utilizzatori con I'aggiunta di un ulte-
riore Servizio igienico per ogni successivo in-
cremento di 100 pubblici utenti. ,

3. Ogni latrina, distinta per i due sessl,
comprest gii ambienti destinati agli orinatoi,
deve essere préceduta da una antilatrina, muni-
ta di un lavabo'ad acqua corrente, scarico libe-
ro a chivsura idraulica, corredato di erogatore
di sapone liquiddo in polvere e.di asciugatura
elettrica 0 monotiso.
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4. Tanto la latnna che Fantilatnna devono
essere ventilate direttamente dall'esterno. Si
pud consentire che. ove non sia possibile al-
tnmentt, la ventilaztone s effertn attraverso
sisterrt di areazione artficiale Ogni locale de-
ve, in ogni caso, disporre di almeno un servizio
igienico accessibile a portatori di handicaps se-
condo le vigenti disposiziont in matenia di bar-
rere architettoniche

5. Ogni locale di nirovo, esercizio, o stabi-
limento, deve essere dotato di impianto di ac-
qua potabile, con rubinett di erogazione a di-
sposizione dei frequentaton ed 1 numero ade-
guato alla ncettivita del locale.

6. Gl impianti di condizionamento dell'ana
devono essere tali da sarantire una immssione
di aria esterna non inferiore a mc 30 per per-
$0na per ora.

- 7. La velocita di immissione e di estrazione
del'aria nelle zone occupate dal pubblico, dal
pavimento fino: all'aliezza di mt.2 non deve su-
perare in ogni caso mt.0.7 ai secondo

- Gli impiant dv condizionamento d'ana de-
vOno essere mantenuti in esercizio in modo da
ottenere le seguenii condizions ambientalt di
benessere

- d'estale: temperatura interna non infenore di
oltre 7 gradi C nspetto all'esterno - urmidna
relativa compresa tra il 40-50%;

- dimerno: temperatura mterna tra 18-20
gradl C umidia relativa compresa tra 11 40-
60%

- Termometn ed 1grometnt di controllo devo-

"no essere installati in almeno due punti del lo-
cale, opportunamente stabihiti.

8. Nei'locali di cut al presente articolo é

- fatto divieto di fumare e devono essere appli-

cati cartelli luminosi o fluorescenti recanti la

scitta <<vietato fumare>>, in numeroc non-

infenore a tre, dispost aimeno due allnterno
del locale in posizione ben wvisibile, ai frequen-
taton e almeno uno, sempre ben visibile, nel-
l'ingresso, salvo il disposto dell'art.4 della leg-
ge 11-11-1975, n.584.

9. Per quant'altro non previsto nel presente
-arncolo valgono- le dispostzioni generah del
presente Regolamento e della Circolare 16/51

ﬁéhe nonché tutte le norme di sicurezza, an-

[ 7

_chet costruttive e di arredamento, prescritte
5‘ lle vigenti disposizioni in materia di sicurez-

Ministero degli Interni, e successive modi-

za pubblica e di protezione civile

Sono fatte salve le prescrnzioni m matena
impartite dalla Commuissione Provinciale di
Vigilanza sut locali di pubblico spettacoio ¢ la
competenza in materia dei Vigili del Fuoco

10. I posti a sedere debbono distare dalio
schefmo almeno quanto fa meta del diametro
irasversale dello schermo e, comunque. ma
meno di m.6, se disposti. sul - fronte dello
schermo;, quelli disposti lateralmente al fronte
dello schermo debbono almeno distare quanto
i 3/4 del diametro trasversale dello schermo

111 sedili debbono essere dotati di schie-
nali e di braccioli di separazione da un posio
allaltro, debbono essere puliti, factlmente pu-
libili e senza asperita (chiodi. schegmature,
ecc ) pericolose. Sono pratbiie le panche ed 1
posti in piedi

13 L'impianto acustico deve essere dispo- |

sio in modo da assicurare una buona udibilita
in ogni punto della sala senza produrre feno-
meno di eco e distorsione tale che la intensita
dell'energia sonora al di fuon della sala stessa
non rechi incomodo o molestia al wicinato.
Devono porsi in atio opportune schermature
alla diffusione sonora dallinierno ail'esterno e
VICEVErSa.

13. Tutti i locali devono essere converen-
iemente illuminatn L'impianto di illuminazione
normale deve essere predisposto in modo da
dare accensione e spegrmmento graduale. De-
ve. inoltre, essere installato un efficacie m-
pianio di illuminazione sussidiano (di sicurez-
za). Le iscrizioni sulle porte delle uscite e delle
latrine, le frecce indicatncl, quelle incorporate
ner cormidor e gradinn debbono nsultare perma-
nentemente accese e devono essere alimentate
da entramb gl impiant  di illuminazione
{quello normale e guello di sicurezza).

14. L'esercizio deve essere manienuto n
buone condizion: di puhazia; le latnne devono
essere inoltre periodicamente  disinfertate e
protette dalle penetrazioni di mnsetti mediante
installazione di reticelle alle finestre, All’inizio
della stagione cinematografica, deve essere
eseguito un adeguato trattamento disinfertante
contro gli insetti all'intemno della sala. nei locali
accessoii e nelle pertinenze.

15. Nelle sale cinematograﬁche ¢ vietata la

‘vendlta e la consumazione di generi e sostanze -

ul possa derivare unbrattamemo della pa-
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Art 121
Impianti sportivi all’aperio e chiusi

] Per la costruzione di impiantl sportivi al-
l'aperio e chiusi si applicano le disposizioni
previste in materia delle vigenti leggi statali,
regionali e regolamenti sugli impianti stessi,
fatte salve le norme sulla sicurezza, nonche la
normativa vigente in materia di Commissione
di Vigilanza sut pubblici spettacoli e quella
sulla protezione civile

2. Sono fatte salve tutte le norme previste
dal presenie Regolamento per tutte le attivita
collaterali all'esercizio degli impianti.

3 Ogni impianto deve essere dotato di ai-
meno due senvizi 1gienici con regolare antila-
tnina, divisi per sesso, fino a duecento possibili
spettatori con l'aggiunta di un ulteriore servi-
210 per un incremento di duecento altri utentt.

4. Gli impianti sportivi devono essere mu-
mti di spogliatoi di sufficiente ampiezza in
rapporto agh sports praticati in numero di al-
meno uno per ogni squadra con dimensioni di
mg 3 per ogn: unita, nonché piastrellati per
un'altezza di mt 2, mumniti di docce e servizi
1igienicl, realizzati secondo le norme contenute
nei presente Regolamento.

5. Per tutto quanto non previsto dal presen-
te articolo e dall'art 120, si applicano, in
quanto compatibih con le particolarita co-
struttive dei singoli impianti, le disposizion]

calt interratt e seminierran. fatti salvi partico-
lag accorgimenti tecnici, COSI COME previsto
dall'art.93 del presente regolamento, nonché il
nispetto delle norme di sicurezza.

-4 E' obbligatonia una dotazione di servizi
igienicl adeguata e proporzionata al numero
dei frequentator

5 L'apertura di circoh culturali € nicreativi
anche privati, in relazione alla loro destinazio-
ne d'uso € subordinata all'autonzzazione del-
I'Autorita comunale previo parere del Servizio
di Igiene Pubblica della competente US.L..

Arl 123
Arenc estive

I. L'apertura € la gestione delle arene estive
devono soggiacere alla normativa sui pubbhci -
spettacoli _

2. Il piano di calpesuo delle arene estive
deve essere pianeggianie, eventualmente in
lieve pendenza. non superiore mai al rapporto
1720, senza asperita e senza avvallamenu che
pdssano costituire causa di inciampo, senza
polvere sollevabile o fango. !

3. Sono proibiti i gradini nelle corsie Scale
o gradini di accesso al locale, ed ai palchi de-
VORO comspondere alle norme di P.S..In par-
ticolare 1 gradini devono essere segnalati con
disposttivo illuminanie, in modo da renderl
visibihi tanto a chi sale che a chi scende. I gra-
dim debbono essere a pianta rettangolare con

10_—_9-_]986_(_6_U bl 2 ‘{ 5

del 16-9-1986)

At 122
Circoli ricreativi e culturali

I. 1 aircoli ricreativi e culturali devono es-
sere allocatt in ambienti che rispettino le nor-
me previste dal presente Regolamento in ma-
teria di igiene abitativa

2. Detti circoli devono essere ubicati in lo-

_ cali posti al piano terra o sopraelevato, con

accesso diretto ail'esterno. Possono trovare
coliocazione anche nei piani superiori a con-

. dizione che non siano confinanti con apparta-

menti ad uso abitativo e, nel caso conﬁmno
con locah ad uso uffici o a studi profess:onall

¢ non debbono essere frequentati durate i nor-
- mali orari di uso deglh stessi.

3. 1 circoli ricreativi e culturali di norma

NION possono essere tenuti in esercizio nei lo-

rnore a cm 17

4. Dette norme non s applicano alie arene
appositamente costruite secondo le norme wvi-
genti per le sale cinematografiche.

5 Entro 1l recinto in prossimita dei confini
dell'arena, non debbono trovarsi scoli di ac-
qua, depositi di nfiut, sorgenti di esalazioni
moleste 0 nocive o altre fonti di insalubrita
ambientale.

6. Entro I'arena non possono essere deposi-
tati materiali o attrezzature non strettamente
attinenti alle attivita proprie del locale.

7. Per quanto concerne i servizi igienici si
richiamano le disposizioni contenute nel-
l'art. 120, commi 2, 3, 4 del presente Regola—
mento.

8. Si applicano le dlSpOS!ZlOl’l] contenute nei
comm 10, 11, 12, 13, 14, 15 dell'art. 120 del
presente Regolamento.

pedata-di-almene-30-ctti-ed alzata fioH sapes—"""""""
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At 124
Palestre e istituti di ginnastica

J L'apertura di palestre e di istituti di @in-
nastica ad uso diverso da quello scolastico é
autonzzata dal Sindaco, acquisito 1l parere del
Servizio di Igiene Pubblica dellU S.L. compe-
lente per termitonio. S '

2 Tutte le palestre e gh istituti di ginnasti-
ca, indipendentemente dail’'uso a cui sono de-
stmati. devono essere dotati d ventilazione di-
retta assicurata da apertura di superficie non
infenore a 1/8 di quella del pavimento, nel ca-
so tn cui non fosse possibile disporre di ade-
guata ventilazione naturale pugd, su parere del
Sermazio di Igiene Pubblica, essere ammessa la
ventilazione artificiale dei locali nella misura di
almeno 30 mc/aria/persona/ora. '

[l parere di cui sopra deve tenere ¢conto in
ogru caso delle caratteristiche strutturali dej

- locali nspetto al tipo di attivita svola, alle

condizionn  microclimatiche  (illuminazione,
umidita, ramore, onizzazione dell'ana, ecc) e
di sicurezza. Si deve, comunque, rispettare
unaltezza minima di m.3.50 e deve essere
prevista un'usciia di sicurezza oltre lingresso
pnncipale. Dette strutture non possono essere
allocate in ambienti interrati e seminterrati,
fatti salvi particolari accorgimenti tecnici, cosi
come prewvisto dall'art.93 del presente Regola-
mento, nonché il rispetto delle norme di sicu-
rezza : ' '

5 Tutte ie palestre e gli istituti di ginnasti-
ca, indipendentemente dall’'uso a cui sono
destinat, devono disporre di spogliatoi distinti
per sesso, di superficie non inferiore a mq.20.
Per ciascun utente presente devono essere di-
sporubili non meno di mq. 1 di superficie
all’interno dello spogliatoio. Devono, in ogni.
Caso, essere provvisti complessivamente di -
almeno 2 WC._ 2 lavabi. 6 docce. Tale dota-
zione deve essere integrata nella misura dj ]
doccia per ulteriori 10 frequentatori oltre i
primi 20, 1 WC ognj ulteriore 10 frequentatori
ed 1 lavabo per ulteriori 20 frequentatori.

4. Tutte le palestre e gli istituti di ginnasti-
ca,. indipendentemente dall’uso a cui sono de-
stinati, devono assicurare la presenza di un dj-
retiore tecnico in possesso del diploma di
professore di educazione fisica ril&Sciato
dal’'lLSEF. o titoli autorizzativi ini relazione
all’attivitd svolta. Nel caso sia praticatagin-
nastica correttiva, la stessa deve essere effet-

tuata esclusrvamente con la costante Presenzg

di personale munito di specifico diplomg pro-

fessionale e secondo le indicazion; prescrife
dal medico curante o specialista.

5. Qualungue altro intervento effettuatg di .

tipo curativo deve prevedere la presenza d; un
Direntore medico, nonché di personale profes.
sionale abilitato all’esercizio. delle profession
sanitarie ausifiarie e delle comrispondeng; arti
ausiliane delle professioni sanitarie (1erapigj
delle diverse speciaiita, massofistochinesitera.
pIstl, massaggialor, ecc.).

6 Turti gh impianti previsti dal presente ar.

ticolo. 10 relazione all’attivita svolta, devono
osservare le disposizion vigenti in materia dj

barnere architettoniche. nonché quelle previste

dalle vigenu disposizions in materia di 1giene e
sicurezza del lavoro

At 125
Parchi giochi

I T parcht giochi, sia pubblici che prvat
con accesso al pubblico o usati da associazion:
di qualsiasi natura, devono essere realizzati in
zone lontane da fonti di inquinamento.

2 Devono essere recintati o, comunque.
con accorgiment: tali da evitare I'ingresso di
autoveicol, motoveicoli ed altri mezzi a moto-
re ) .

3 Deve essere evitata anche la possibilita
che 1 minon possano facilmente raggiungere
all’esterno le vie di traffico.

4 Tutu gl impianti di esercizio nei parchi
giochi devono essere conformi alle vigenu
norme di sicurezza.

5. Devono essere previsti € posti in opera
Servizi Igienict i numero proporzionato al ba-
cino di utenza di rferimento secondo le pre-
scnzion all'uopo impartite dal Servizio di
lgiene Pubblica del’'US.L. competente per
1emnono. : ,

6. L'eventuale gestione di chioschi o locali
per la nstorazione e la vendita di alimenti e be-
vande ¢ subordinata all’osservanza delle pre-
scrizioni in, materia del presente Regolamento
e della relativa normativa statale e regionale.
7. Sono, comungque, fatte salve, ove.ed in

quanto necessarie, le prescrizioni della: Com-

missione di vigilanza sui pubblici spettacoli. -

<okl
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At 126
Piscine

] Per guanto attiene la disciplina delie ca-
rattenstiche costruttive, di manutenzione e di
gestione delle piscine di uso pubblico si apph-
cano le norme emanate dal Minstero della
Samsta; atto di intesa tra Stato e Regiont relati-
vo agh aspett igienico-sanitan concernenti: la
costruzone, la manutenzione e la wigilanza
delle piscine ad uso natatono pubblicato sulla
G.U. n.39 del 17-2-1992 S.0. n.32. Per le pi-
scine private 1l relativo progetto deve essere
corredato da una relazione tecnica indicante le
caratteristiche e le modalita d’uso.

Art.127

Stabilimenti batneari

aperti al pubblico che facent parte di com-
plessi tunistici. deve essere autonizzata dal Sin-
daco, previo parere favorevole del Servizio di
lgiene Pubblica dell’U.S.L. competente per
terntorio. Per quanto attiene gli aspetti di tute-
la ambientale sara cura del Servizio di Igiene
Pubblica acquisire preventivamente il parere
degli organi preposti alle relative attivita di
controllo.

2. Stabilito che, per ogni persona, in uno
stabilimento balneare deve essere assicurata
una superficie minima di mq.5, si considera

1 L'apertura di stabilimenti balneari, sia -

Lungo tutto il lato di accesso alle cabine,

‘deve essere realizzato un marciapiede di mate-
rale idoneo e di larghezza minima di m.1.

Le operaziom di pulizia delle cabine devono

_essere effettuate con penodicita giomaliera.

4. Il numero minimo det WC, complessi-
vamente, non pu0 essere inferiore a 1/30 del
numero delle cabine-spogliatoio.

I servizi devono essere separati per 1 due
sesst; per gli uonum, 1/3 del numero det WC
puo essere Sostituito con onnatot a parete.

Turti 1 W.C., siano essi destinati agh uomini
che alle donne, devono essere provwisti di
adeguati spaz1 antibagno dove devono essere.
posti pii lavabi o un unico lavabo con almeno
un punto di erogazione per ogn 5 servizi ed
aventi dotazion e caratterisiiche previste nel
presente Regolamento. -

5. Ogni stabilimento balneare deve posse-

dere 1 seguenti requisiti. approvvigionamento
con acqua potabile, smaltimento liquari con-
forme alla legislazione statale e regionale vi-
gente; raccoghton per nfiutt in numero e ca-
pacita sufficienti, lavabili, tali da - evitare il
gocciolamento nonché la presenza di insetti.

6. Gh stabilimenti balneari devono essere
accuratamente mantenutl. Penanto: si deve
provvedere alla pulizia quotidiana degli arenili,
con cermitura. manuale o meccamnica, della
sabbia. Si deve, inoltre provvedere alla disin-
fezione e disinfestazione quotidiana dei servizi
igienici, nonche alla disinfestazione settimanale

"

rapporto tra la superficie dello stabilimento
(esclusi tutti gli spazi destinati a servizi, bar.
loghi di nistorazione e quanto altro occorren-
te) e la superficie minima per ogni singola
utenza.

3. II numero minimo della cabine-
spogliatoio non pud essere inferiore ai 2/3 del
numero delle utenze massime ammissibili.

realizzate, devono avere un’altezza non infe-
nore a m.2,20 e una superficie minima di mq.
2,50. ,

Le cabine devono avere almeno la seguente
dotazione minima: 1 sedile; 1 appendiabito; |
Specchio; 1 cestino portarifiuti; impianto di il-
luminazione artificiale; punto presa;per asciu-
gacapeli. - . s

L.a pavimentazione delle cabine deve essere

- completamente liscia e facilmente 1avabile per

- una corretta pulizia. ot

come numere massime-di-utenze-ammissibilizil]

Le cabine-spogliatoio, in qualsiasi materiale’

........... -deglr=arenili--con--rmeseolamento=-profondo-

delia sabbia.

7. Ogni stabilimento balneare deve essere
provvisto di idonei sistemi di soccorso e di
pnmo intervento- sanitario, secondo le indica-
zion previste dalla normativa vigente per le pi-
scine.
~ 8. Per la gestione dei locali o chioschi per la
sommunistrazione o vendita di sostanze alimen-
tan e bevande. si devono osservare le disposi-
zioni contenute nella - 283/1962 e nella
441/1963, nonché nel Regolamento n.327/80 e
quanto contenuto nel presente Regolamento.

9. Si devono, comunque, osservare le nor-
me in materia di igiene e sanita pubblica pre-
scittte dalla Capitaneria di Porto competente
per territorio. o

10. Tutte le spiagge e le zone costiere non
date in concessione devono costantemente es-

sere tenute pulite a cura di competenti servizi

comunali.
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Art. 128
Porti turistici

1. I porti, le darsene e gli approdi turistici
debbono essere approvvigionati di acqua po-
tabile, di tutti i servizi € debbono essere allac-
ciati alla fognatura comunale o all'impianto

munito di sistema di depurazione. Debbono_

essere dotati percentualmente per ogni 100
imbarcazioni di:
a} n. 10 docce; .
&) n. 10 W.C. (separati per sesso):
¢) n. 20 lavandini;
d) n. 10 lavapiedi;
¢} n. 10 lavell per stovigle;
/1 n.10 vasche per bucato;
2 n. 10 bidom per nfiuti solidi;
A} n. 10 conteruton per olii iubrificanti usati,

per residui di carburante e vernici, per li-

quami di sentina;

i) n. 2 prazzole di matenale impermeabile e la-
vabile. dimensionate alla stazza delle imbar-
cazioni, dotate di pozzetto di raccolta con
caditoio, ispezionabile, collegato alla rete
fognana, per i lavaggi da effettuarsi con sa-
pone € detersii a bassa concentrazione di
polifosfati.

2. Tutti i servizi di cui alle letere da aj a )
del comma precedente debbono trovare siste-
mazione in fabbncat 1donel sotto il profilo
igienico-sanitario. ,

Le pareti interne debbono essere piastrella-
te fino all’altezza di m.2, o, comunque, rvesti-
te con matenale impermeabile di facile lavatu-
Ta, i pa\nment: devono essere costruiti in gres

con pendenza verso uno o pr chiusini per lo -

scolo- dell’ acqua di lavaggio. nonché essere
antisdrucciolevoli,

Regolamento

hiamate urgenti’ (pronto SOCCOrs0, po--
un facile accesso ai mezzi impiegati.

oppure devono essere
confonru alle norme contenute nel presente

' s:rrult?s-‘focah nei quali si accolgono tempora-

fatto dmeto dl svolgere qualunque_'

ort turiticl devon essere dotati di *

adoneo snstema d: luminazione che garantisca
agevolmente lo svolgimento di Operaziom di
attracco.

71 progem per la realizzazione dei porti
wnstici € -la conseguente realizzazione ed
agibilita devono essere preventivamente esa-

. minati, per quanto attiene le norme contenute

nel presente articolo e tutte le norme igienico-
sanitane, dal Servizio di Igiene Pubblica

dell’t).S.L.. temtonalmenie competente Per |
quanto attiene gh aspetti di tutela ambientale

sara cura del Servizio di Igiene Pubblica ac-
quisire preventivamente il parere degli organt
preposti alle relative attivita di controllo.

8. Sono fatte salve le competenze deg]i alini

~ Enti aventi ingerenza nella matena

“CAPO X
. STRUTTURE EDUCATIVE E CULTURAL}

Art. 129
Asili nido

{. Per la costruzione ¢ la gestione degh asih
nido si applicano le disposizoni. contenute
nelia legge 6-12-1971, n. 1044, nella legge re-.
gionale 3-r3-1973, n 6 e nel Regolamenio re-
gionale n. 1/93-

‘2. Gh asiti mdo devono essere ispezionati
da un medico del Servizio .di Igiene Pubblica
e/o da un assistente santario delfo stesso ser-
vizio. - . _

3. Tutto il personale deve essere in posses-
so del libretto di idoneita previsto dall’art 14
della legge 283/1962.

4: E fatto obbligo al responsablle sanitario

“e/o alla coordmatnce di comunicare con im-

‘mediatezza al Servizio di Igiene Pubblica ognu

caso, *anche- sospetto, di malattia infettiva €

contagiosa che si verifichi nei bambini ospitat:
3

Art. 130

Nurseries

3

apertura e I’esercizio di nurseries €

_neaﬁf ite e nelle sole ore diume fanciulli in et
ica,” aﬁidatx all’assistenza privata, S0~
'oposte ad . autorizzazione del Sinda-
fto-il ~parére del -Servizio di Igiene
‘del'US L:. Per i requisiti lg!emco'

o di tah 1st1tu7_10m, si fa riferimento all2

i attrezzature, di_articolazione € di §

mentan s

grado sC
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mlmml di
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rmativa suglh asih mdo e sulle scuole mater-
tenendo conte dell’eta e del numero dei
mbint accolti, della durata del loro soggior-
L. del numero e della qualificazione delle per-
one addette.

t_- ]

“#pitati non possono essere adibiti ad altro
¥.c0. non debbono contenere altri mobili od ar-
all'infuori di quelll necessan ai bambini
hebbono, inoltre, essere mantenuti in condi-
ont di ordine e di puhzua ed essere periodi-
ente disinfettati.

Art. 131
Scuole pubbliche

. La scelta del sito, le caratteristiche e

;l ampnezza dell’area, 1 requisiti costruttivi e di
.;:glene ambientale delle scuole materne, ele-

* mentart secondarie di primo (medie) e secondo
grado sono fissati dal DM, 18-12-1973
{Norme tecniche agglomate e relatve
~alPediizia scolastica, 1vi compresi gli indici
mintmi di funzionalita didattica, edilizia ed ur-

ah bamistica, da osservarsi nella esecuzione di
1¢ opere di edilizia scolastica) modif. con D.M.
e- 13-9-1977 (G.U. n.338 dell3-12-1977) ed
o~ eventuall successive modificazioni ed integra-
zioni, nonché della normativa riguardante

i {abbattimento delle barriere architettoniche.
«a ; 2. Per'edilizia scolastica sperimentale sov-
1~ yenzionata ai sensi della legge 5-8- 1975 n412

- ;lano d1 mIervento) sl apphcano le norme ﬁs--

e ;sate dall’art.7 della stessa legge.

- 3. Per quanto attiene al servizio di medicina
10 Scolastica si applicano le norme in materia
n- prewste dal D.P.R. 264/61 e del DPR.
- 1518/67. Compete al Servizio di lgiene Pub-
e bhca la vigilanza igienico-sanitaria sulle scuole
; pubbhche private e parificate di ogm ordine e
' grado sia direttamente, sia tramite i servizi di

medicina scolastica.
i 4. Le aule a piano terra devono essere can-
linate o provviste di vespaio ed avere il pav:-
¢ Mento sopraelevato nspetto al terreno circo-

a ,._§tante

i sSE obbhgatono prowedere alla disinfe-
=S ;}?loue continua del servizi igienici, alla disinfe-

3- $tazione periodica almeno ogni trimestre e
3 __gm qualvolta le scuolé r&lano usate per usi di-"
o- ersi da quelli 1st1tuznorii1h_ _

lflk 6. Le operazioni dl:éismfemone e dlsmfe--
a -
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I locali nei quali i bambini vengono

= :'-'che pnvat: -aperti-al- pubbl:co o-diruso-pubibili:

stazione devono essere effettuale esclusiva-
mente con materiall, sostanze e metod indicat;
dal competente Servizio di Igiene Pubblica.

) Art.132
Istituti privati di istruzione

1. Per gli istituti privati di istruzione di ogn
ordine e grado, comprese le autoscuole, 1 carg,
di formazione professionale si applicano i pa-
rametri previsti dal presente Regolamento per
te scuole pubbliche, facendo, comunque, salve
le prescrizioni di cui alta Circolare del Minisic.-
ro della Pubblica Istruzione n.377 gl
9-12-1987 (G.U. n.297 del 21-12-1987),
quali prevedono un rapporto spazio/allicw,
non infertore a mq. 1,
to alla superficie netta dell’aula.

2. L'apertura deve essere autorizzala
Sindaco previo parere favorevole del compc.
tente Servizio di Igiene Pubblica, al quale
compete anche la vigilanza igienico-sanitaria

3. I locali devono essere muniti di agibili
specifica all’uso e devono avere ingressi Sepi-
rati ove allocati in edifici condomiah.

4. E’ fatto divieto di adibire all'uso di Cm al
presente articolo locali interrati o seminterrar

Art 133
Biblioteche e Musei

. Le biblioteche ed i musel, siza pubblig;

20/alunno con nferimer.

co devono essere allocati in ambienti 1done;
con altezza non inferiore 2 m. 3,00, con sufl;..
ciente areazione, sia naturale che mtegrata cop
impianti di ventilazione e condizionamento sc-
condo t. parametn previsti nel Capo IV dg
Titolo II del presente Regolamento relative
alla disciphna dell’igiene abitativa.

2. I locali adibiti a biblioteca e/o0 museo de.

. vono essere, noltre, illuminati in modo idoneq
nspetto .alie finalita perseguite e, comunque,
non inferiore a 500 lux sul piano lettura.

3. I citati locali devono disposte di idone;
servizi igienici per il pubblico, divisi per sesso
dislocati almeno una coppia per piano.

4. Devono essere previsti idonel serviz
igienici & spogliatoi, distinti per sesso, per i
_ personale addetto e nel Tispetto delle disposi-
zioni, in merito, prevxste.nel presente Regola-
" mento.

5. Gli uffici di gest:‘_}nc dei relativi serviz
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devono possedere requisiti propri dell’ igiene
abitativa con altezza di almeno m. 2,70.

6. Gli ambienti di esposizione e di studio
devono essere costantemente tenuti in idonee
condizioni igieniche per il rispetto del decoro
ed in modo da evitare la dispersione di polven.

7. Sono fatte salve le norme di sicurezza ¢
di prevenzione incendi, la normativa statale in

materia, nonché quando prescritto al comma 9 -

del precedente art. 120.

8. Le disposizioni del presente articolo si
applicano anche alle pinacoteche e, comunque,
a tutti gli immobili adibiti a fini espos1t1v1 e
culturali.

9. Devono essere rispettate le norme relati-
ve all’abbattimento delle barnere architetton-

- che..

CAPO XI
ALTRE STRUTTURE

Art 134
Istituti di pena

1. I requisiti igienico-costruttivi, di abita-
bilita e di-gestione degli edifici penitenziari e
I’ordinamento del servizio sanitario in questa
1stituzione sono stabiliti dalla legge 26-7-1975,
n.354 (Norme sull’ordinamento penitenziano
e sulla esecuzione delle misure private e limi-
tative della liberta) e del relativo Regolamento
di - esecuzione, approvatoc con D.PR
29-4-1976, n.431. - '

2. L’amministrazione penitenziaria, per
Porganizzazione e per il funzionamento dei
servizi sanitari, pud avvalersi della collabora-

zione dei Servizi della U.S L. d’intesa con la .

Regione e secondo gli indirizzi del Mlmstero
della Sanita.

3. Per le nascite e per i decessi avvenuti
nell’istituto il sanitario ed 1l direttore provve-
dono neile forme previste dall’art44 della
suddctta legge e dal’art.87 del relativo Rego-
lamento.

4. La profilassi delle malattie veneree negl
istituti . penitenziari & - disciplinata - dall’art.7
della legge 25-7-1956, n.837 (Riforma della
Ieg:slamone vigente per la profilassi delle ma-
lattie:veneree) e del relativo Regolamento, ap-
pro con DP.R. 27—10 1962, n_2056

-medlca.h di qualmasn 5pe01e non ncomprem

dalle disposizioni nazionali e regionali riferie
alla prevenzione stessa negli istitut_i di pena.

. CAPO XII
ESERCIZI PER L’ IGIENE DELLA PERSON4

Art.135
Barbieri e parrucchieri

1. Le attivita di barbiere, di parrucchiere
per uomo e per donna sono disciplinate da
apposito regolamento deliberato dal Consiglio
Comunale con le modalita e procedure pre-
scritte dalla legge 14-2-1963, n.161, modifica-
ta con legge 23-12-1970, n. 1142,

2. Le attivita di cui al primo comma non
possono essere praticate in forma itinerante,

3. T Sindaco rilascia ["autorizzazione
all’esercizio delle attivitd previste dal presente

articolo su parere favorevole del Servizio di

Igiene Pubblica dell’U.SL. competente per
territorio, il quale ha I'obbligo di accertare

'idoneitd dei locali e delle relative attrezzature:

sotto il profilo igienico-sanitario (pnwleglando
quello montuoso). :

Art. 136
‘Estetisti

1. L attivitd di estetista € disciplinata dalle
disposizioni- contenute nella legge 4-1-1990,
n.l (Gazz. Uff Sere Generale n4 del

- 5-1-1990), nonché dalle norme emanate dalla
Regione € dal Comune di cu all’ art. 5 della -

legge stessa.

2. Le attivita di cui al primo comma non
possono essere praticate in forma itinerante.

3. L’apertura di un esercizio di estetista €
subordifiata all’autorizzazione da parte del
Sindaco previo parere favorevole del Servizio
di Igiene Pubblica dell’U.S.L., competente per
territorio  sul requisiti igienici dei localt,
sull’idoneita delle attrezzature e suppellettili
(prefenbllmente monouso) e sull’osservanza
delie norme di sicurezza per quanto riguarda
I'uso di-apparecchi elettromeccanici per uso
estetico. Sono comunque, fatte salve le norme

= reglonal;

4. B’ Vietato I'uso di apparecchi elettro—
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TITOLO I
IGIENE DELL’AMBIENTE

CAPO 1
% ACQUA: APPROVVIGIONAMENTO IDIRICO
1 Art. 137
i Requisiti delle acgue destinate
§ al consumo umano
!

1. L’approvwvigionamento e Fuso di acque
‘destinate al consumo umano debbono avvenire
;ncl fispetto di quanto previsto dalle disposi-
gmm contenute nel T.U. 27-7-1934, n., 1265,
nell’art. 2 della legge 10-5-1976, n. 319 e suc-
gessive modifiche, nel D.P.R. 3-7-1982, n.515
‘nel DM. 26-3-1991 (G.U.S.G. n.84 del 10-
_8-1991), nella legge regionale 19-12-1983,
1124 e secondo le caratteristiche tecniche sta-

bilite con D.P.R. 24-5-1988, n.236, nonché
ton riferimento ad altra normativa statale, re-
jonale ed ai regolamenti sia comunall che
egh Enu preposti all’erogazione dell’acqua
potabx]e nella Regione Puglia (E. A AP.).

* Ant 138
Schedario delle fonti
di approvvigionamento

1. Presso 1l Servizio di Igiene Pubblica €
feostituito--un appostto schedano contenente
futth 1 dat relativi al censimento e al relativo

¢} una relazione tecnica in mento alle caratte-

- ristiche costruttive ed alla cronologia della
realizzazione dell’'mpianto di acquedotto,
alla portata, alla sua manutenzione ed al
numero di utenti serviti,

) una relazione ambientale che indridui le
possibili fonti di inquinamento nelle piu
immediate vicinanze;

g i nsuitati degli accertament: di laboratono.

An. 139
Protezione delle sorgenti
e delle opere di presa

1. Per assicurare, mantenere e miglorare le
caratteristiche qualitative delle acque da desti-
‘nare al consumo umano, sono stabilite aree di
salvaguardia suddistinte in zone di rispefto € -
zone di protezzone. .

2. Le zone di tutela assoluta e le zone di n-
spetto si nfenscono alle sorgenti, a1 pozz ed’a
punti di presa; le zone di protezione si nifen-
scono ai bacini imbriferi ed alle aree di ricarica
delle falde; it

3. Si applicano, in matena, le disposizomn
contenute negli artt. S, 6 ¢ 7 del DPR.
24-5-1988, n.236, nonché quanto previsto.
negl Allegati I II, T, IV, V e VI def D.M...
26-3-1991. .

~Art. 140
Dotazione idrica

— ‘aggiomamento  delle fonti di approvvigiona-
" imento pubbliche e private esistenti nel territo-
‘no del'U.SL. sulla base dei dati forniti
ﬁia]JEAA_P a norma del’art2 del D.M.
?26-3 1991.

: r_ 2. Lo schedario di cui al precedente comma

Ueve contenere:

- 8 la documentazione in merito al processo

. tamento della risorsa idrica dalla Regione:

- D) 'identificazione tramite un numero di codi-
ce n accordo tra Servizio di Igiene Pubbli-
ca del'USL. - PMP. e lEnte gestore
dell’acquedotto;

'+ con I'ubicazione della fonte ¢ la dehrmta-
8 zione deHa fascia di nspetto;

.-.—..-..‘,

degb impianti di acquedotto cosi
dall’art 2 del D{M.

autorizzativo c/o di concessione allo sfrut-

&) 1a stratigrafia e la planimetria in scala 1:200°

I7"La dotazione 1dicd per uso potabue ed
igienico  costituisce requisito  fondamentale
dell’abitabilita o del’agibilita degli edifici de-
stinati all’abitazione, al soggiomo ed al lavoro
delle persone.

2. Nelle zone servite da pubblico acquedot-
to, € imposto I’obbligo dell’allacciamento allo
stesso.

3. Ove non sia possibile, a breve termine,
I'approvvigionamento dal pubblico servizio, il

Sindaco, su parere del Servizio di Igiene = -

Pubblica, ordina tutte quelle misure atte ad
evitare I'insorgere di problemi igienico-sanitari
legati all’erogazione di acqua eventualmente
non potabile. '

" 4. In tutti 1 casi in cui la dotazione idrica &

assicurata mediante -_ fonte autonoma di ap-
_ ;provvigionamento ¢ fatto obbligo al titolare,

uuhaare a scopo potabile unaogua

. kﬁ%? $ origine’ mtfemnm (sorgenn, pom

i"i- -n_v‘!i‘:
‘.-r!:;? .

------

I
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trivellati o a scavo, cisterne, serbatoi, ecc.), di

- praticare una serie di analisi complete cosi co-

me indicato, per il controllo di qualita, dal
D.M. 26-3-1991, Allegato III. o

5. Qualora, invece, a scopo potabile, si uti-

- lizza acqua dolce di origine superficiale, val-

gono per il titolare, ai fini del controllo di

qualita, le disposizioni di cui al D.P.R 515/83
nonché quelle di cui al D.M. 26-3-1991 - Alie-.

gato I, lett. a), punto 2 del sbttoparagrafo
A). _

Art. 141
Escavazione di pozzi

1. Nelle zone non servite da acquedotto, e

solamente in esse, € consentita la costruzione e

Puso di pozzi a scopo potabile e domestico,

previa autorizzazione del Genio Civile, auto- _
nzzazione ali’uso rilasciata dal Sindaco, previo

parere del Servizio di Igiene Pubblica.

2. Le caratteristiche dei pozzi ad uso po-
tabile devono essere quelle indicate nell’Alle-
- gato T al D M. 26-3-1991.

3. L'utifizzo a scopo potabile dell’acqua dei
pozzi € soggetto al risultato favorevole delle
analisi chimiche e microbiologiche da richie-
dersi, a cura e a spese del proprietario, sia pri-

ma dell’inizio dell’'uso dell’acqua, sia successi- |

vamente al rilascio dell’autorizzazione previ-
sta, secondo quanto indicato ai comma 4 e 5
del precedente art.. 140, . .

Art. 142
Serbatoi

- 1. La costruzione e la installazione di serba-
- tot di accumulo dell’acqua potabile negh edifici
deve essere attuata in modo da evitare qualun-
que contatto tra ’acqua contenuta e Pesterno,
a protezione di eventuali inquinamenti, secon-

do le indicazioni tecniche impartite dal Servi-

- zio di Igiene Pubblica del”U.S L., nel rispetto

di quanto previsto dal DM 26-3_'-'{?91 enor-

me successive. .
2. Sono, comunque, vietati ‘tali” stoccaggi

del’acqua quando “la  stessa ‘proviene

dall’acquedotto pubblico, ad escliisione dei

casi nei quali & previsto I'uso di autoclavi.
3. T serbatoi devono essere op, ruhamen-

1e' sottoposti &, manutenzi

non possono essere interrate; in tal caso deg,

cisterne devono essere approvate dal Sindacg

su_parere del Servizio di Igiene Pubbjic,

dell’'U.S.L. territorialmente competente,

Art. 143
Rete idrica

1. La rete idrica esterna deve essere costn;.
ta nel rispetto delle - caratteristiche tecniche
previste dalla legislazione i materi,
sull1stituzione dell’E.A A P., nonché di quelle
wndicate dal D .M. 26-3-1991. :

2. Le reti di distribuzione interna devong
essere costruite .con materiali idonei, in modo

' da evitare inquinamento dell’acqua potabile
nonche fuonuscita dell’acqua stessa con mfil-

trazione nelle costruzioni.

3. Le rete idrica interna deve essere anche -
dotata di valvole di non ritorno nel punto di

allacciamento alla rete pubblica.

4. Sono. vietati allacciamenti di qualsiasi
genere che possano miscelare 'acqua alla rete
pubblica con acque di qualsiasi altra prove-
nienza.

Art. 144
Rete idrica e fognante

1. La rete idrica degli acquedotti pubblici,
nonché le. derivazioni interne negli edifici e
nelle aree private devono ésseré poste in rap-
porto alle canalizzazioni fognarie a distanza di
sicurezza non inferiore a m.1, sovrastanti nel
rispetto di quanto previsto dal secondo comma
dell’art.4 del Regolamento regionale n.3 del
3-11-1989. |

2. I parametri di cui a! comma 1 non si
applicano alle canalizzazioni dei singoli appar-

tamenti e alle singole abitazioni dove, comun-

que, vanno rispettati i criteri di sicurezza,

Art. 145
Giudizio di qualita e di idoneita d’uso

1. 11 giudizio di qualita e di idoneita d’uso &
di competenza del Servizio di Igiene Pubblica,

sulla base delle risultanze analitiche de] P M_P.
che ha eseguito i controlli analitici. - -

2. 1 giudizio 'di -potabilitd- ‘€ fondato
sull{insieme dei dati fornit sdapli esami

natur -
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at miti di cui 2l D.P.R. del 24-5-1988, n.236 e
del successivo D.M. 26-3-1991, nonché dai
dati forniti dali’esame ispettivo alla sorgente o
al pozzo riguardante profonditd, stratigrafia e
natura del terreno, struttura e caratteristiche
dell'impianto, potenziali fonti di inquinamento,
ecc. I giudizio di potabilitd deve essere tra-
smesso a cura del Servizio di Igiene Pubblica
al Sindaco del Comune interessato. C

A}
Art. 146
Inquinamento delle acque di uso potabile

1. In caso di accertamento ¢/o sospetto in-
qumamento delle acque destinate ad uso po-
tabile, il Sindaco, su indicazione del Servizio di
Igiene Pubblica -del’US.L. e/o del PMP.,
adotta 1 provvedimenti necessari alla tutela
della salute pubblica, anche quelli, .ove indi-
spensabili, contingibili ed urgenti, a norma
dell’art.38 della legge 8-6-1990, n.142, cosi
come previsto all’art.5 del D.M. 26-3-1991.

CAPO I
ACQUE: SMALTIMENTO E TUTELA
DALL’INQUINAMENTO

Art. 147
Richiami normativi

1. Lo smaltimento delle acque di qualunque

ongine e dei fanghi rinvenienti da processi-de-

- 2. Le acque meteoriche provenienti dai tet-
ti, dai cortili e dai suol di zona fabbrica deb-
bono essere idoneamente allontanate a cura
dei proprietari, in modo da evitare inconve-
nienti ai confinanti & lacunaggi lungo le pubbli-
che strade.

3. E’ vietato evacuare acque reflue di qual-
siasi tipo mediante i pluviali ed i condotti de-
stinati alle acque piovane,

4. E’ parimenti vietato usare 1 pluviali come
canne di esalazione dei fumi, gas e vapori.

5. E’ vietato immettere le acque meteoriche
nella fognatura pubblica ove questa non sia
Stata opportunamente costruita come fipo &
funzione mista. Le stesse devono essere con-
voghate in canalizzazione separata.

6. I propnetan di terreni, qualunque ne sia
Puso e la destinazione futura, debbono con-
servarli costantemente liberi da impaludamenti,
inquinamenti ed erbacce qualora siano fonte di
inconveniente igienico. '

Art. 149
Deflusso delle acque

L. E” vietato far fluire sul suolo acque pro-
venienti dalle case di abitazione, spaz e locali
di laboratori, stabilimenti, esercizi commerciali
e smili, fatti salvi i casi espressamente regola-

mentari. Le cunette stradali restano esclusiva- - .

mente destinate al convogliamento delle acque
pluviali. ST

delle norme contenute nelle legg statali e re-
gonali al fine di tutelare tutte le acque super-
ficiali e sotterranee, interne e marine, sia pub-

- bliche che private, in particolare con riferimen-

1o alle disposizioni di cui alla legge 10-5-1976,
- 1.319 e successive modifiche ed integrazioni,
alla legge regjonale 19-12-1983, n.24 ed ai

- Regolamenti regionali n.1 del 20-2-198%8 e

: nn..l, 2, 3,4, 5 del 3-11-1989, nonché delle
| delibere de] Comitato Interministeriale per la

~ { Tutela delle Acque dall’Inquinamento del 4-2-

1977 e del 30-12-1980 e NOTINE successive,
E Art. 148 .
Acque meteoriche

1. Le strade, .lepiéégp-ﬁyéc le aiee:di uso
Pubblico debbono egsefe:provviste «i sdonee : .«

pee per. il facile soolo delletacie siiiitids 3

IR NFRIRRL L 1T

B R TN (e
e

tosuolo, che ostacolino in qualunque modo il
normale deflusso delle acque sotterranee.

3. E’ pure vietato sbarrare od altrimenti in-
tercettare corsi di acque superficiali anche a
scopo industriali, senza le autorizzazioni pre-
scritte dalle vigenti disposizioni di legge anche
In materia di protezione civile. II Sindaco puod
far sospendere lesecuzione dei lavori che
ostacolino i naturale deflusso delle acque ed
ordinare il ripristino dello stato preesistente e
disporre i lavori necessari per lo scolo perma-

-nente delle acque. In caso di inadempienza o di

ritardo il Sindaco provvede d’ufficio, a spese
dell’inadempiente. e

4. T bacini per la raccolta di acque ad uso.
agricolo, industriale € sportivo, oltre a quanto
isposto negli articoli che seguono per i casi -

D auamente proviet, debbono averclopaz .
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adottando opportuni accorgimenti, in applica-
zione delle vigenti orme in materia di sicurez-
za N '

5. Da parte dﬂif ﬁiﬁbpﬁetaﬁ deve essere po-

sta in atto ogni precauzione atta a prevenire
incidenti e devono essere usati idonei mezz di
disinfestazione al fine di evitare la proliferazio-
ne di msetti. - - _

6. Le acque stagnanti nel territorio del Go-
mune debbono essere jq_ro§ciuga1e a cura della
proprieta de: terreni interessafi,

Ao
Smaltimento dei liquami di fogna
da'insediamenti civili

1. Lo smaltimento dei liquami di fogna rin-
venienti da insediamenti civili deve avvenire
mediante sistema di raccolta, trattamento delle
acque con effluente avente le caratteristiche
della tabellz A) allegata alla legge 10-5-1976,
n.319, nel nspetto della medesima legge e di
‘quanto previsto nelle delibere del Comitato
Interministeriale per la- Tutela delle Acque
dall’Inquinamento del 4-2-1977 e del 30-12-
1980.

2. E’ fatto obbligo ai Comuni di dotare di
pubbliche fognature 1 centri urbani del proprio -
ambito territoriale -

3. Le pubblithe fognature devono eésere, ..

realizzate ¢ disciplinate, oltre che nel, rispetto

della- normativa- richiamata al precedente

comma 1, anche con riferimento alle disposi-
Zoni contenute nei Regolamenti regionali
on. 3 e 5 del 3-11-1989.

4. Gl insediamenti civil, anche a destina-
zZione turistica, situati lontano daj centri urbani,
di consistenza siperiore ai 50 vani o ai 5.000.
mc., devono essere dotati di impianti di raccol-
ta, trattamento e smaltimento dei liquami ana-
loghi ai sistemi previsti per le pubbliche fogna-
ture. -

5. Nei centri urbani e negl insediamenti
civili indicati al precedente comma, dotati di
impianto fognario, ¢ fatto obbligo di allaccio
allo stesso di tutti gl scarichi civili. '

6. Lo smaltiménto dei fanghi rinvenienti

dagli impianti di trattamento dei fiquami deve
avvenire, oltre che'nel rispetto della richiamata
normafiva, anche in conformiti af Regolamen-
: 237N o ot

a distanza dai centri abitati di COnSisteny, .
rispettate le norme.dei Regolamens;
n.1 del 20-2-1988 e n. 4 del 3-1 1-1985

. 8. Gli scarichi di insediamenti civij; in pub-
bliche fognature sono soggetti alle Prescrizion;

i
H

feriore a 50 vani 0.5.000 mc., devong essere modalitd |

regolamentani emanate dali’Ente gestore della

pubblica fognatura e dell'impianto dj depura.
zione terminale. : '

Art. 151
Autorizzazione allo smaltimento de; diquami

. ). Conformemente 2 quanto previstg dal-
Taltimo comma dellart. 9 della legge 10.5.
1976, n.319, tuth gl scanchi devono essere
autorizzati, nel 1ispetto delle leggi e regola-
ment statali e regionali. )

"o

devono es

Tegional; | Regolame

5t
presente :
aULOTItE €
vincolante
degl orga:

‘materia i

dalla legg
modifiche

1. Lo ¢

+da  insedk:

2. I reflui civili e assimilabili che vengono .
recapitati in pubblica fogna per lo smaltinento’

devono essere autorizzati dall’Ente gestore

 della stessa (EAAP); i reflui civili di ogni tipo’

di insediamento fino a 50 vani o 2 5000 mc.,
che non recapitano in pubblica fogna, per lo
smaltimento, devono essere autorizzar dal
Sindaco, previo parere del locale ufficio IPP.
reflui civili di insediamenti di ogni tipo superio-
re.a 50 vani o 5000 mec, che non recapitano in

I'refhi derivanti dagfi insediamenti produt-

- tivi che non recapitano in pubblica fogna, di-

rettamente connessi ai cicli di lavorazione e
configurabili come rifiuti speciali, tossici e/o
nocivi devono essere smaltiti, previa autoriz-
zazione della Provincia.

Sono fatte salve tutte le norme specifiche
che disciplinano lo smaltimento di particolari
tipologie di reflui o di sottoprodotti - derivant
da cicli di lavorazione.

1 fitolare dell’autorizzazione, al momento
della richiesta, dovra presentare apposita auto-
certificazione attestante Pobbligo dello smal-
timento mediante ditta regolarmente autorizza-
ta. _ :

3. L’autorizzazione di cui al precedente
comma ¢ rilasciata, a richiesta del gestore
del’impianto, con Tiosservanza -delle modalita
previste dalla vigente normativa. :

- pubblica fogna, ai fini dello smaltimento de- -
- VOno essere autorizzati dalla Provineia

i delle pubbliche fogna- _5ci

nell’art. 1/c
deve avver
dalla legg:
modifiche ¢
to alle del
steriale per
limiti di acc
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2. Ove
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¥jevono essere rilasciate con I'osservanza delle
Bnodalita prescritte dagli artt.14 e 14/bis del
fiRegolamento regionale n.5 del 3-11-1989.

% 5. I rilascio delle autorizzazioni di cui al
“Spresente articolo, da parte della competente
slautoritd € subordinato alla acquisizione del
al vincolante ed obbligatorio parere favorevole
édegh organi prepost alle attivita di controllo in
ynatena di tutela ambientale cosi come previsto
dalla legge n.319 del 10-5-1976 e successive

condo le prescrizioni contenute nel Regola-
mento approvato con D.M. 21-6-1991, n.324.

3. 11 iquame trasportato deve essere smalti-
to obbligatoriamente in impianti di depurazio-
ne e trattamento dei reflui stessy, allo scopo
autorizzatl.

4. T veicoli autorizzati per il trasporto di Ii-
quami devono essere in possesso di attestato
di idoneit rilasciato dal competente organo di
controlio nel cui territorio ha sede la ditta che

modifiche ed integrazioni. effettua il trasporto, previo accertamento dei
requisiti tecnici de} veicolo stesso e, in partico-
Art. 152 lare, della perfetta tenuta delle cisterne.
Smaltimento.dei liquami 5. Tutte le operazioni di raccolta e traspor-
da insediamenti procutiivi to det liquarmi -devono avvenire in modo da

1. Lo smalfimento .dei liquami proverienti
da insediamenti produttvi, come definin
.nell’art. 1/quater della legge 8-10-1976, n.690,

" deve avvenire nel nispetto di quanto previsto -

. dalla legge 10-5-1976, n.319 e successive
‘modifiche €d integrazioni, anche con riferimen-
to alle deliberazioni del Comitato Intermini-
- steriale per la Tutela delle Acque e secondo i
limrti di accettabilita all’uopo contemplati dalla
normativa vigente.

2. Ove gh insediamenti produttivi recapiti-
- 1o 1 propn scarichi nella pubblica fognatura. si
devono osservare le prescrizioni regolamentari
dell’Ente gestore della fognatura stessa.

Art 153

evitare qualunque inquinamento, fuoriuscita di
liquame ed emanazione di cattivi odon.

6. Fatte salve le prescrizoni dell’ Autonita .
provinciale, la ditta deve rilasciare al propne—l

tario dell’'msediamento civile ricevuta in cui sia
indicata la data e 'ora dell’avvenuto svuota-
mento, la quantita carnicata, la sede finale dl
smaltimento.

Art. 155
Vigilanza e controllo

1. L’attivita di vigilahza e controllo suéli ,

scarichi di qualsiasi tipo pubblici e privah

compete alle Autoritd indicate nella legge .
319/76, nonché previste dall’art. 14 del Rego-

lamento regionale n.5 del 3-11-1989 e dell’art.

1. Per lo smaltimento delle acque di vege-
tazione devono essere applicate ie disposizioni
di cui alla legge 574 dell’11-11-96.

Art. 154
Trasporto dei liquami

- L. Treflul rivenienti da insediamenti civili e
- produttivi, raccolti in vasche di tipo Imhoff,
- anche nel rispetto di quanto previsto dal Rego-
- lamento regionale n4 del 3-11-1989, devono
. tssere trasportati da apposm automezzl munity

fo.

L2 L’m}fonzzaz:one allaraccolta-e trasporto
. _,‘da liquami’di cui al preoedente comma & nla-

di idoneo sistemna di aspirazione e svuotamen- -

14 lett- ey della legge 8-6-1990, 0. 142-

2. A tal fine le Autonta nchiamate nel pre-
cedente -comna si avvaigono del supporto e
della collaborazione degli organi preposti alle

attivita di controllo in materia di tutela ambien-

tale.

, CAPO I
~ ACQUE SUPERFICIALI: TUTELA

Art. 156
~ Corsi d'acqua superficiali

1. E’ severamente vietato qualunque smal-
timento di liquame rinveniente da insediamenti
civili e/o da insediamenti produttivi nei torren-
tl,nelrusoelh,naﬁunn, nei laghi (naturali o

7 salwxcamprevishda]lelegglstalall S

T4 tresi; v_1etato ogm scanco§n-f-
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3. Gli eventuali scarichi in mare devono es-
sere autorizzati dall’ Autorita preposta al con-
trollo secondo le modalita previste dalle leggi
in vigore. , :

4. E’ vietato abbandonare qualunque rifiuto
o qualunque oggetto che possa essere di no-
cumento all’ambiente o alla salute pubblica nei
corsi d’acqua superficiali € in mare, ivi com-

presi gli oggetti in plastica, in metallo, in vetro.

- Art. 157
- Canali di bonifica e di drenaggio

1. Icanali di bonifica e.di drenaggio devono
essere costantemente tenuti inperfetto stato di -
efficienza, fiberi da accumuli «di mnateriali di
qualunque natura che possano ostacolare o
rallentare il normale deflusso delle acque, con i
margini sgombri da rovi, nonché con idonee
barriere di altezza non inferiore 2 m. 0,90 lun-
£0 1 margini stessi al fine di evitare il rischio di
precipitazione di persone, animali-e mezz.

2. A quanto prescritto nel primo comma
deve provvedere I'Ente o la persona fisica ge-
store dei canali di bonifica e di drenaggio.

3. E’ severamente vietato smaltire nei ca-
nali di bonifica e di drenaggio liquami rive-
nienti da insediamenti civili e/o produttivi.

4. Non pu6 essere rilasciata autorizzazione
allo smatumento di acque rivenienti da impianti
di depurazione civili, anche se conformi ai pa-
rametri previsti dalla tabella—A)-dellalegge
319/76, se non sia acquisito da parte .
dell’ Autorita comunale il parere favorevole
del’Ente o persona fisica gestore, nonché
degli organi preposti alle attivita di controllo in
materia di tutela ambientale. '

5. Ove i canali-di bonifica e di drenaggio
abbiano il loro recapito terminale in mare,
P'autorizzazione prevista al precedente comma
deve essere rilasciata anche dalla competente

Autorita addetta al controllo (Amministra- °
zione Provinciale).

‘Art. 158
Tutela delle acque di balneazione

1. Per quanto attiene alia tutela dell e acijie
di balneazione si rinvia' 2 quanto stabilrtoﬂﬂ[ :

Ty

Iglenico-sanitario & svolta dal Servizio d;
ne Pubblica territorialmente interessato in:
laborazione e con il supporto degli OrgamP
posti alle attivita di controllo in mategig di
la ambientale. : '

CAPO IV
IGIENE DEL SUOLO

- Art. 159 -
}hferimenti.legislaﬁw

g
steriali, circolari e regolamenti successivi sulla |
materia di specie, Delibera CIT AL 27.7.1
1984). o

2. Sono fatte salve tutte le norme legislative | '
¢ regolamentan in ordine all’uso delle sostanze @ 1- L&t
diserbanti. . mento de
10CIVI 2 B
SUCCEeSSIvE
yerure sec
losservan
delibera 2
ttato D.P
nella succt

2. Sorx
nute nella

Rac

dei

Art. 160
Pulizia del suolo

1. Chiunque a qualunque titolo fa uso di
aree, spazi, viali, cortili, -giardini; passaggi,
cornidoi di transito, ¢ tenuto a provvedere alla
loro pulizia. '

2. Per gl spazi pubblici urbani I’adempi-
mento di cui al primo comma compete al Co-
Hune. - ‘

3. Nel caso di pinete, boschi, giardini ed al-
tri luoghi ameni di uso pubblico o privato, il
predetto obbligo fa carico ai proprietari, agli
aventl titolo di diritti reali di godimento sui
beni immobili stessi. .

4. Ove il proprietario o IEnte pubblico 0 la %
persona giuridica di diritto civile non sia in { 2. Led
grado di provvedere a quanto prescritto dal - foria ¢ di
precedente comma 3, salvi i -provvediment! :_%'d“"d“a“i
sostitutivi per la tutela della salute pubblica, & %el Z}-7-1!
imposto ai proprietari I'obbligo «di procedere -
alla recinzione del suolo ed alla‘relativa custo-
dia. - - S '

-5. Leoncessionari, an

Dn

1. E £
ifiut di q
nunite di
JresCrizion

RS g e
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Art. 161
. Raccolia, trasporto e smaltimento
dei riftuti solidi urbani

1 1. L’attivitd di smaltimento dei rifiuti solidi
dybani, compresa 'attivitd di raccolta e tra-
#oorto, & esplicata, a norma dell’art. 8 del
PPR 10-9-1982, n915, dai Comuni con le
inodalitd previste al comma uno delio stesso
“yticolo 8, osservando la disciplina per la rac-
w]ta differenziata come contemplata dal D.M.
29—5 1991. :
i | 2 La disciplina det servizi dei nfiuti urbani
}stabﬂitada]]-’appos'rtonRﬁgelamento adottato
i £on separafi provvedimenti nelle forme di leg-
o- B ' |

Art. 162
2. Raccolta, trasporto e smaltimento
dei rifiuti speciali, fossici e nocivi

. 1. L’attivitd di raccolta, trasporto e smalti-
mento der nfiutt classificati speciali, tossici e
nocivi a norma dell’art. 2 del DPR. 915/82 ¢
successive modifiche ed integrazioni deve av-
verire secondo le modalitd ivi disciplinate con

. l'osservanza delle disposizioni contenute nella

: delibera 27-7-1984 del CI1.T. Al ex art.5 del
~atato DP.R., nonché secondo quanto previsto

i, nella successiva normativa statale.

2. Sono, altresi, fatte salve le norme conte-

da strade statali e da strade provincialt,

- Km 1 da insediamenti produttivi, da impiant
adibito allo sport, ad attvitd nicreative, a
campeggi, villaggi turistici ed alberghi.

3. Le discariche di seconda categoria di ti-
po B)'e di tipo C), nonché di terza categoria
come - individuate dalla deliberazione del
C.LT.Al del 27-7-1984 devono essere ubica-
te alle seguenti distanze:

- Km 2 dalle uitime abrtazzom del pml vicino
centro urbano; :

- a distanza di sicurezza dal pid vicine mse-
diamento rurale regolarmente abitato o adibi-
to a lavoraziom agricole €/0 ad allevament,
da strade statal e da strade provinciali,

- Kin 2 da msediamenti produttivi, da impianti

adibiti allo sport, ad attivita ncreative, a -,

campeggi, villagg} turistici ed alberghi.

4. E’ vietato bruciare all’aperto pneumatici,.,
residu di gomma, di materie plastiche, stracct, -

pellami, cascam vari, altri materiali e, comun-
que, qualunque rifiuto al fine di evitare
I"origine di fumi, esalazioni tossiche o moleste.

CAPO V
ARIA

Art. 164
Riferimenti legislarivi

1. In materia di qualitd dell'aria valgono
tutte le disposim'oni nazionali e rem'onalj aventi

, nute nella fegge regionale 30-10-1986, n 30

Art 163
Divieto di smaltimento di rifiuti
in zone non consentlile

| 1. E’ fatto divieto di adibire a discarica di
» Mfiuti di qualunque origine e specie zone non
| Tunite di autorizzazione rilasciata secondo e

prescrizioni delle vigenti disposizioni in mate- -

2. Le discariche autorizzate di prima cate-
gona e di seconda categoria di tipo A) come
individuate dalia deliberazione del C1T.AL

el 27-7-1984, oltre ad osservare tutte le nor-
e ivi previste, devono -SSere ubncale alle se-
mguerln distanze:
: > Km 1 dalie 1ﬂtnne abltazxom del pil vicino

DPR 616/77, la legge 13-7- 1966, n 6i5e
successtve modifiche ed integrazioni, i regola-
menti di esecuzione approvati con D.PR.
1391/70 e DD PP RR. nn.322 e 323/1971, la
legge n. 437 del 3-6-1971, la legge regionale
n 31 del 16-5-1985, il D.P.R. 203 del 24-5-
1988, il DP.CM. 240 del 4-6-1988, i DM
8-5-1989, 1 D.P.C.M. 21-7-1989, il DP.CM.
12-7-1990, i DD.MM. 20-5-1991 ed il D.P.R
25-7-1991, il D.PR_ n 485 del 10-5-1982, la
legge n 818 del 7-12-1984 ed i DPR. n214
del 28-5-1988 e norme successive.

Art. 165
 Impianti ten}t’ici ed industriali

. 1. Per ladisczphna autonzmuva e di con-
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che dei combustibili ed al loro impiego, per il
riferimento ai valori limite ed ai valor guida
per gli inquinanti dell’aria nell’ambiente ester-
no e dei relativi metodi dj analisi, campiona-
‘mento e valutazione ed, infine, per i limite

delle emissioni inquinanti ed i relativi metod; -

di campionamento, analisi ¢ valutazione, val-
gono le disposizioni di cuj al precedente art.
164. ‘ ’
\
Art. 166
Inquinamento da autoveicoli

1. Fatte salve le dispd§izioni statali e regio-
nali in materia, € severamente vietato, durante
la sosta, ‘sia pure temporanea, tenere in .moto
autoveicoli, motoveicoli, autocarr e qualsiasi
altro veicolo a motore azionati .con Qualunque
tipo di carburante. _ o

2. Uguale divicto ¢é fatto per la sosta dei

veicoli di cui al primo ‘comma presso i distribu-

tori di carburante ovunque essi siano ubicati.

3. E fatto, altresi, divieto dj effettuare
presso’ officine meccaniche prove di motore
all’aperto, dovendosi, per queste, comunque,
nispettare le norme citate contenute nell’art. 98
del presente Regolamento.

4. Gli autobus delle reti di trasporto urbano
devono essere forniti di tubi di scappamento

che emettono gas di scarico nella zona poste-
riore dell’autoveicolo ¢ al di sopra del tetto

. della.cabina’

Art. 167
Depositi di materiale

1. E’ fatto-divieto di tenére af] "aperto qual-
siasi deposito di materiale che possa provocare
cattivi odori tali da arrecare molestia agli ab;-
tanti delle zone circostanti e, comungue.
all’ambiente di vita e g; lavoro. o

2. Su proposta del Servizio di Igiene Pub-
blica e/o degli organi preposti alle attivita di
controllo in materia di tutels ambientale il Sin-
daco pud ordinare Padozione di misure 1donee

a rimuovere I’inconveniente. o

Art. 168 o
" Protezione dj materiali trasportati
daautocarri.

- nfiuti putrescibili e maleodoranti devono esge
re dotati d; adeguati mezz gj Protezione e

CAPO V] _
RUMORI E VIBRAZION]

Art. 169
Campo di applicazione

L. Fermo restando quanto previgto dalla -
legislazione in vigore in tema di protezione de;
lavoratori contro rischio di esposizione al
rumore durante il lavoro ed,
modo, dagli artt. 38 e segg.
15-8-1991, n.277. PET quanto attiene ai limiti,
massimi di esposizione al rumore negli am-
bienti abitativi e nell’ambiente €stemo si rinvia
al DP.CM. 1-3-1991 (GUSG. n.57 del-
1'8-3-1991). ' '

Art. 170 |
Definizione e modalita dj rilevamenio

1. Per quanto attiene alle definizionj ed alie
modalita di rilevamento del rumore, si rinvia
integralmente agh allegai A) e B) del
DP.CM. 1-3-19971. :

Art 171
Individuazione delle aree

1. Il Comune individua le aree in cui deve
essere suddiviso il proprio territorio -in base
alle indicazioni della tabella 1) allegata al
DP.CM. 1-3-1991.

2. L’individuazione delle aree di cui al pri-
mo’'comma € deliberata dal Consiglio Comuna-
le, - previo parere del Servizio di Igiene Pubbli-
ca del’'US.L. competente territorialmente,
nonché degli organi preposti alle attivita di
controllo in materia di tutela ambientale.

Art. 172
. Limiti massimi ammissibili

'1::‘_;:1‘)pr le operazioni di individuazione

“to <<nottun
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a 2) allegata al D.P.C. M. 1-3-199]_
i 2. E’ data facolta al Sindaco, ne periodo
15 giugno - 15 settembre, di disporre, gy pare-
ke del Servizio di Igiene Pubblica della compe-
Sente U.S.L, che i valori dei limiti massim; ge]
igivello sonoro equivalente, per le class; 1,2,3,4
Shella Tabella 1) del DP.CM. 1-3-1991 " efle
re pomendiane dalle 13,30 alle 15,30, siano
gguelli individuati nella tabella 2) dello stesso
20 P.C.M. nella colonna dej tempi di riferimen-
%‘0 <<ROtuUrno>>. A .
: g 3. Per 1 veicoli a motore si applicano Ie
porme contenute nei DD MM. di attuarione

_;:?elle diretive CEE..

alla A

dei . CAPO VI .

al ; REDIAZIONI NON JONIZZANTI
slar ¢
isl. * Art. 173
mti,"; Inquinamento
.m-

Vida 1. Le norme del presente capo valgong per
el gh apparati in grado di creare campi elettro-
- magnetici in spazi aperti 0 confinati. I limiti
ndicati hanno lo scopo di imnpedire l’insorgel-e'
ii effetti nocivi negli individui. Sono escluse
fal campo di applicazione le persone esposte
wer motivi diagnostici o terapeutici o profes-
lle Sonali S
118 2 Definizioni:
Jel 9 sono definite Radiofrequenze le onde elet-
tromagnetiche con frequenza compres, tra-
300 Khz e 300 Mhz (300 x 10°Hz € 300 «

Densita Limiti Limiti
Limit di polenza Campo Campo
{frequenza media Elettr. Magnetico
(Wm2) (Vim) (A/m)

da 300 KMz :
a3 MHz 5 45 0,11

da 3 MH:z

a 300 Ghz 1 20 0,05

2. Le nusure di potenza si intendono in

condiziont di <<campo lontano>>, ossia lon-

tano dalla sorgente. In caso di <<campo vici-
no>> 1 limint -da nspettare sono quelli previsti
per campo elettrico € campo magnetico.

3. La attvita di vigilanza sotto it profilo -
della tutela della pubblica salute & esercitata .
dal Servizio di Igiene Pubblica competente per-

terntorio in collaborazione e con 1l supporto
degh orgam preposti alle attivitd di controllo
in materia di tutela ambientale.

CAPO VIII
RADIAZIONI IONIZZANTI

Art. 175
Riferimenti legislativi

1. Per quanto attiene alla protezione della

popolazione e detdaveratori contro i tischi da -

radiazioni lonizzanti_si_applica la_normativa

R
&

1080y
1) 1

Hz);

~ ¥ sono definite Microonde le onde elettroma-
. gnetiche con frequenza compresa tra- 300
" MHz e 300 GHz (300 x 10°Hz e 300 x
¢ 10°Hz);

Al Jla sorveglianza fisica ¢ Pinsieme dei dispo-

sit.ivi, degli esami, delle valutazioni, dejje
1 misure che realizzano la protezione sanita-
‘4~ ra della popolazione. :
-

e Art. 174

d

* Limiti a protezione della popolazione

1. I valori massimi della densita di
Jattesa di una normativa nazionale, POssono
e li’%I'e quell riportati nella seg':‘él_l-tg tabi "

e .
Eg 1523 i

81 .
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statale e regionale vigente in materia (legge
31-12-1962 n. 1860, D.P.R. 13-2-1964 n_185,
D M. 26-10-1966, D.M. 27-7-1966, D M. 6-°

6-1968, D.P.R. 24-9-1968 n.1428, legge 19- -

12-1969 n.1008, D.M. 14-7-1970, D.P.R.30-
12-1970 n.1450, D.M.2-2-1971, D.P.R.12-12-
1972 n.1150, D.M.1-3-1974, D.M.15-2-1974,
legge 2-8-1975 n.393, DM.4-8-1977, DM
4-1-1977, D.M.13-5-1978, D.M. 4-11-1982)
€ NOTMe Successive. '

2. La attivita di vigilanza sotto il profilo

- della tutela della pubblica salute. & esercitata

dal Servizio di Igiene Pubblica competente per
territorio in collaborazione e con il Supporto

degli organi preposti alle attivitd di controllo

in materia di tutela ambientale,




.

Riferimenti Jegislativi

1. Per Puso degli antiparassitari in agricol-
tura si richiamano le-disposizioni contenute
negli artt. 5, lett. h) e 6 della legge 30-4-1962,
n.283, nel D.P.R. 3-8-1968, n.1255 e succes-
sive modifiche ed integrazioni, nellO.M_ 18-
7-1990 e nella Circ.16-12-1991 n.25 (G.U.

” n.298 del 20-12-1991). -

- Locali di deposito e vendita
Mezzi di trasporio

1. Fatte salve le disposizioni previste dalla
legislazione in materia, i locali da adibire a de.-
posito dei presidi sanitari devono possedere i
seguenti requisiti:

@) essere separati e non comunicanti con case
di abitazioéne, locali di deposito e vendita di
sostanze alimentari;

b) essere -dotati di aperture esterne protette

~che consentano un continuo ricambio
dell’aria; .

¢} avere pavimento lavabile e pareti intonaca-

te; S
@) disporre di un vano o di armadi per tenere
chiusi a chiave i presidi di T e H elasse--- - - -

2. Su carri; vagoni.ed ogni altro mezzo non
POSSONO essere .contemporaneamente traspor-
tati residui sanitarj ed-alimenti, bevande o loro
imballaggi. 1 presidi‘$anitari debbono essere
tenuti separati dai prodotti specificati al com-
ma precedente anche durante le soste tecniche
nel magazzini delle agenzie di trasporto o
v1agelo, :

obbligo dj'

1:-dusoele precauz:,x‘;cjii: .

- A i

va riguarda tutti i trattamenti che yt
presidi sanitari di I e IT ¢fass i
 esclusione di quelli svolff s
ad esclusivo consumo del‘nucleo familiare ¢
3. La comunicazione'di cui al Precedente ?f essej
comma 1 deve contenere:

=

 tam¢
a) il nominativo de! committente: ~ rvent
" &) il nominativo del responsabile de] tratta. ¢ CAZK
mento e gli estremi dél patentino per Puso » 7
di prodotti di prima e seconda classe; smal
¢) una destinazione del territorio con 1a segna- SV’
- lazione' di ‘zone sensibili (corsi d’acqua,
abitazioni, allevamenti, Approvvigionament
. .. idrici, ecc.); _
d) le colture da trattare;
¢) I'indicazione del presidio sanitario per sip. = I
gola coltura, gl estremi di Tegistrazione e le  sanit
quantita previste; - iogic
7l diatio € I'orario dei trattamenti previsti: madi
& Uindicazione del luogo di preparazione ¢ 2
travaso delle miscele e di attingimento ~ COnSt
dell’acqua; . benz:
h} I'indicazione del/dei mezzofi con cui sono  edag
effettuati i trattamenti; _ 3
i) 1l sistema previsto per lo smalfimento dej  Cui
~ contenitori vuoti. o eom
4. Devono essere rispettate tutte le pre-
scrizioni relative alla legislazione sull’obbligo '
del <<quaderno di campagna>>, al D. Min. )
San. 21-1-1991 n.217, al D. Min, San. 2.7- |
1992 n.436 e seguenti, .~ L
A S s intenc
Art. 179 chimi
Modalité d'uso: ne, ¢
condizioni di-esecuzione :-d}lran
_ o zione,
‘1. Le: condizioni meteorologiche devono neal.
- essere tali da garantire la permanenza del pro- . Meaz
dotto nielle sole aree da trattare. * | Yid
2. Devono essere.apposte, durante il trat- b FE
tamento ¢ durante Pintervallo di agibilits, la 2 ]
segnalazione del divieto di accesso a persone -u.ltf
non- addette ai lavori ed gl addetti non ade- - ;1 e
guatamente equipaggiati. ¢ la' segnalazione ¥ ah?'
- della durata dell’intervilio: di agibilitd, se pre-
visto, per il presidio outilizzato. dley

3. Gli -addetti ai 1a
sistemi di protezione-
seconda delle modalita’

4. Devono esser

Pt
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& ontenute sulle etichette di prodotti impiegati,
3 particolare Tutilizzo di-sistemi di sicurezza
viduati per gli.addetti>+

¢ 6. Le etichette ed i fogl-illustrativi devono
ere conservati per ttto' il periodo dei trat-
amenti, al fine di consentire tempestivi inter-
ti in caso di- éventuali fenomeni di intossi-

¢ 7. 1 contenitori devono -essere raccolti e
altiti, ai sensi del D.P.R. n915/82 e succes-
normativa tecnica, = |

Art. 180
Modalita di conservazione

1. L’acquirente deve curare che i presids
anitari appartenent alla I e 11 «lasse tossico-
ogica siano conservati in appositi locah o ar-
imadi, da tenere chiusia chiave.

ne e"" 2. I presidi di IIT e IV classe devono essere
ento jconservati separati dai primi, in luogo chiuso,
{ben aerato e tiparato, inaccessibile ai bambim
;ono Jed agli estranei.

3. E’ vietato conservare i presidi in locali in
dei Joul siano immagazzinate sostanze alimentan

e iy

‘fefo mangimi,
pre-
ligo § Ast. 181
vin. 3 Trattamenti post-raccolia
2-7- %

§ 1. Chiunque, in forma singola o associata,
fintenda procedere__all’impiego ..di_sostanze

_Hchimiche su prodotti- destinati all‘afimentazio- |

menti.

3. Lo stesso Servizio pud disporre i drvieto
di commercializzazione ‘dei prodotti. in que-
stione fino all’espletamento dei controlli ispet-
tivi e delle eventuali analisi di laboratorio, da
parte del competente PM.P..

Art. 182
Impiego di mezzi aerei

i. L'impiego di mezzi aerei per 1 tratta-
menti antiparassitari, in deroga al generale di-
vieto espresso come parere <dal Consiglio Su-
periore di Sanita 1.6 luglio 1973 e successiva-
mente tibadito 1 29 Juglio 1974 € 1"1-aprile
1976 dalla Commissione -Consultiva presso 1l
Ministero della Sanita, e dalla Circ. Min. Sani-
ta n:53/Prot. 705/44.66/2/4207 del 28-8-1982,

puo -essere eccezionalmente autorizzato (ove
non esistano altre possibilitd di intervento) n-

base a specifiche esigenze, previo parere del
Servizio di Igiene Pubblica dell'UJ.S.L..

Per quanto attiene ghi aspetti di tutela am-
bientale sara cura del Servizio di Igiene: Pub-
blica acquisire preventivamente il parere degli
organi preposti alle relative attivita di control—
lo.

2. La richiesta di autorizzazione deve‘_,‘;w_esse-
re inoltrata al Sindaco da parte del committen-
te del trattamento, entro i termini ﬁssatl dal
Servizio di Igiene Pubblica.

3. Completata. 1a_procedura istruttoria il

Servizio-di-Igiene Pubblica inoltra gli -attialia..

gne, € tenuto a dame’ preventiva segnalazione,
urante il periodo .di stoccaggio € conserva-
lone, & tenuto a darne preventiva segnalazio-
»no ine al Servizio di Igiene Pubblica. Detta comu-

ro- gnicazione deve contenere:
) i dati anagrafici de} titolare o del legale rap-
-at- 3 presentante dell’azamda,

la 3 I'indicazione della sostanza chimica che si

me § intende utilizzaresed il numero di registra-

ie- _- zione ministeriale; -
e ) il quantitativo prey:sto ed i tipo di derrate
re- . alimentari in caijsa;

%) le modalita del frattamento ¢ le misure cau-
;a t  telative che si ante_ndono adottare per evita-
¥ reogni possib’egadanno aghaddetu -ed alla

......

Regione per i completamento dell’iter auto-

rizzativo.

4 La nchxesta'd_x autorizzazione deve con-
tenere un programma per il trattamento aereo
da cui nsultino:

a) it nominativo del o dei committenti agricoli;

b) il nominativo dell’operatore (a terra) re-
sponsabile di tutte le operazioni a terra;

¢) il nominativo dell’operatore aereo-agricolo,
autorizzato come pilota da CIVILAVIA,
che si assume la- r&eponsabﬂzta dell’esecu

zione di tutte e, operazioni, connesse a]'

volo, di distrib l:bne dell’antiparassitario;
d i territono: éstensione territoriale, descri-

Zione accomp; asiata della relativa topogra- .

ﬁaquowia,agg' rnata 4 fini specifici e do-
mnnematam!lms'ienzadxzone sensibih,
e)lal_nonocol' : L
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menglatura ¢ le quantita previste;

g dlano ed orano del trattamento:

W mdlcaz:one della base operativa;

i) la dlchjarazzone dell’operatore aereo-agrico-
lo di avere effettuato una accurata ricogni-’
zione del termitorio da trattare da cui emer-
ga: g}

I) la sicurezza delle persone, degli ani-
mali d'azienda e del beni pubblici e
privati, det -corsi @ acqua delle zone
sensibili in generale;

II) presenza di ostacoli al volo (antenne,
..cavl, pall, ecc.); ,

IH) ‘presenza di- piante isolate o limitate
colture diverse all’interno del territorio
0 monocoltura «a trattare;

{) una -copia «della.comunicazione formale al
committente, da questi controfirmata, se
Parea non ¢ completamentea monocoltura,
che presid: sanitari ammessi al trattamento
aereo sono di massima compatibilita .con
altre. oo]nvanom secondanie ¢ che, pertan-

10,1 prodom di ‘queste ultime possono esse-: -

-7e destinati alla alimentazione ed alla com- -
~mercializzazione. _ '

5. I trattamenti antiparassitari con mezzi ae-
rei: devono essere effettuati secondo le pre-
scnz:om del Ministero della Samita (contenute. -
nella riota del 10 novembre 1979 n, -705/44,
611/2/136 ¢ secondo il parere emesso dalla
Commissione Consultiva il 4 marzo 1980) che
amniettono I'uso di tali mezz per trattamenti
con forrmula a base dj principi attivi di Il e IV
classe'di cui al DPR. n. 1255/68 autorizzati
ed indicati nella nota del Ministero della Sanita
n. 795/44. 78/3/82 - 10/2847 del 18 -Maggio
1982 contenenti*o con aggiunta di coadiuvanti
- ad azione antideriva ed annevaporante

NEE ‘trattamenti con mezzi aerei sOono con-
sentiti’ esclusivamente sulle colture indicate
nella’ nota su citata del 18 maggio 1982 (vite,
oltvo;; ploppo e cerali) su estensioni coltivate a
_monoco_ftura '

171 superﬁc: di terreno a rnonocoltura
devonoi‘_ sere suﬂic:entemente estese (parcel-
le-colti gue dell’ordine di grandezza di 7-8 et-
tari ﬁﬂ'ﬁfmttamenu con elicotteri ¢ di 20 ettari
perraifam entx con aerex) che :topografxcamen- .

che il coltwatore sia formalmente avvertito g, |

parte dell’operatore che i presidi sanitari ap.

messi-al;frattamento aereo sono di massima j in-{
compaublh con tali coltivazioni secondarie ot
pertanto.i prodotti di queste ultime non possy,. 1

no essere -destinate all’alimentazione ed ),
commercializzazione.

9. La suddetta comunicazione formale !
controfirmata dal coltwatore -deve essere ac. |
quisita all’atto della autonzzaz:one al tratta.

mento.

10. Nell'interno deli’area da trattare le zone

sensibili (abitazioni, sorgenti € zone di rispetto

cosi come definite dal DPR. 236/88, corg

d’acqua, allevamenti di bestiame, .di api, di pe-
sci, ecc., strade aperte 2l traffico, ecc.) devong
essere-dentite ad almeno 150 metn dalla dineg

di volo prevista ed il sorvolo ¢ ammesso senza

- trattamento ¢ nel rispetto di una quota non in-
feriore a 60 metri. -
11. 11 Servizio di Igiene Pubblica d’intesa

con gli organi preposti alle attivita di controlle
~in materia di tutela ambientale, pu¢- prevedere -
- deroghea quanto-sopra, con valutazioni caso -

per ¢aso. _

12. 1) trattamento deve essere effettuato in
modo che il pilota possa fruire di mezzi idonei
a terra (contrassegno di confine e di zone di 1i-
spetto, maniche a vento, fumy traccianti e simi-

. 11} che gli consentano di regolare 1a sua con-
dotta -di volo nel modo migliore, al fine di

contenere la deniva e di ottenere un trattamen-
to vahido ed efficace, nonché di disporre di un
collegamento radio con Ia base.

13.-L:a base deve essere fornita di un ane-
mometro, di un termometro e di un Igrometro,
nonché di idonee apparecchiature per la prepa-

- raziong dei prodotti da irrorare,

14. Per modalita di preparazione e di sma]—

. timento.dei contenitori si applicano le disposi-
- zioni previste dal settinio comma del preceden-

teart. 179.
15§Bevono essere.usati dispositivi di ero-
sche producano nebbie costituite per

-95% da- gocce delle dimensioni di

non .meno di 100 micron. con’ esclusione di
ltrabasso volume.
intervallo in inagibilitd di-un appez—

: zam : trattatoed1480re
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adottat
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C AR183
“ontrollo e vigilanza

;e'cauzaom a prote.z:one della popolazione, degh
Haddetti ai ‘trattamenti, degli animali, dei beni
fpubblici e privati, dei corsi d’acqua e
J deﬂ 'ai'm’b'léht‘é in generale spett'a al Servizio di

3 di controllo in matena di tutela ambientale
onelciascunc: nellambito «delle rispettive compe-
:f[oz tenze. -
arsif 2. -Qualora nel corso delle amivita di vigi-
pe- flanza € controllo. di cui al precedente comma,
»no st Tisconti 1*impiego di sostanze non autonzza-
nea lte, deve essere disposto 1l Sequestro cautelati-
nza Fon delle-sostanze suddette.
ins f 3. Nei casi invece si riscontrino delle wrrego-
- laritd nell’esecuzione delle operazioni, si puod
esa {disporrela sospensione.
sllo | 4. Neicasi di cui al 3° e 4° comma deve es-
ere lsere data comunicazione immediata al Sindaco
aso idel Comune interessato per la conferma dei
~ provvedimenti urgenti adottati.
vin i 5. Qualora si verifichino incidenti di qual-
nei kiasi natura nel corso del trattamento, devono
f- jessere -avvisati tempestivamente 1 Senizi di
mi- ldgiene Pubblica interessati per competenza
>i- ferritoriale. '

dr 6. It Servizio di Igiene Pubblica dell’U S L.

munque in_modo tale da non determinare di-
sagio: alla .'Qopolazlone e alteraziom qual-
quantutatw del corpi idrici superficiali e sot-
terranel. - .
3.'E fatto divieto di utilizzare cave per di-

scariche di qualunque tipo.

4.'Salvo quanto previsto dalle disposizioni
statali e regionali in matena e dai regolamenti
edilizi comunali, ¢ farto obbligo a chi di com-
petenza di prendere tutti i provvediment onde
impedire I'utilizzo delle cave per 1 fiy di cui al
comma 3, nonché per evitare rischi di precipi-
tazione di persone, animali e cose.

Art. 185
cheri

1."Nei corsi @’ acqua e net bacim ¢'uso .
pubblico & vietata la macerazione delle piante,

’

tessili.
2. La macerazione pud svolgersi solo-in

_appositi bacini di macerazione costruiti e tenuti

in modo da non nuocere alla pubblica salute.
Chi intende impiantare tali bacmj deve fame
domanda al Sindaco. il quale rilascia il refativo
permesso, sentito il Servizio di Igiene Pubblica
delPUS.L. competente termtonalmente. Per
quanto attiene gli aspetti di tutela ambientale
sara cura del Semzxo di Igiene! Pubbhca, ac-
quisire preventivamente il parere.degli organi
preposti alle relative attivita di controllo.

' I bacini di macerazionc devono essere

i B e o

T en- . competente,mcoilaboraaoneeconﬂsuppor—

matenia di tutela ambientale, svolge controlh
qe- ‘sulle modalita di conservazione degl antipa-
ro, Tassitar, preparazione e travaso delle miscele.

ja- 1 o

un Edegli=orga:1i preposti alle attivita di controllo

; S CAPO X
a- 4 - ATTIVITA VARIE
Si- f
I Art. 184
B Cave

+ .

: »attmta estrattive devono essere ope-
rispetto delle prmom emanate
della ‘concessione di escavazione e co-

cleo abitato, ad almcno 50 metn da ogni abi-

tazione isolata, da pozzi, acquedotii e serbatoi.
noitre,

di acqua potabite; devono essere,
provvisti di condotti di scarico sboccanti in
luoghi distanti dall*abitato.

4. E’ vietato immettere le acque denvanti
dalla syuotatura dei maceri nei corsi d’acqua e
nei fossu stradali correnti nel territono del Co-
mune senza avere chiesto ed ottenuta
lautogzzazxone dell’Autonitd competente, ai
sens;c]ella vigente legislazione sulla tutela delle

:ﬁm intervenga la predetta autorizzazione,
si ag%mno le disposiziomn al nguardo previste
dal presente Regolamento.

dall'inquinamento (legge 319/ 1976).

SRS
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 TITOLO IV
IGIENE DEGLI ALIMENTI
E DELLE BEVANDE

CAPO |1
DIPOSIZIONI GENERALS

CArt. 186
Riferimenti legislativi
: .

1. Per la tutela igienico-sanitana sulla pro-
duzione, preparazione, -confezionamento, de-
posito, vendita, distribuzione e consumo degli
alimenti e bevande, nonché sulle attivita colle-
gate si applicano le disposizioni contenute
nelle legen statah di carattere generale e di ca-
rattere speciale, nei relativi regolamenti € nelle
connesse ordinanze ministeriali.

2: Dal punto di vista generale la disciplina

di cui al primo cormma soggiace alla scrupolo-
sa osservanza delle disposizioni contenute nel
T.U. 27-7-1934;. n.1265, nella legge 30-4-
1962, n.283, come modificata dalla legge 26-

2-1963, n. 441 e nel relativo Regolamento ap- -
provato con D.P.R. 26-3-1980, n.327 e, per-
quanto occorra, nella legge 25-8-1991, n.287

(G.US.G. n206 del 3-9-1991) e nelle leggi

regionali n. 36/1984 enl3/1989 e norme suc-

cessive,

C AmI8T
Organi di vigilanza

1. Alla tutela della salute ed alla osservanza
delle feggi e dei Regolamenti in materia di di-
sciplina igienica della produzione e della vendi-
ta delle sostanze- alimentari e delle bevande nel
ternitorio comunale provvede il Sindaco avva-
lendosi del Servizio di Igiene Pubblica e del

Servizio di Igiene ed Assistenza Vetennana :
della US.L., per quanto di nispettiva compe— -

 tenza.

2. La vigilanza sanitaria ha lo scopo di aSSI-' s
curare la tempestiva ed integrale osservapzé__ "

delle leggi e dei Regolamenti,: nonché delle’
sposizioni e dej - provvedimenti- adott
dal’ Autoriti competente in materia di 1gxené-i
sanita pubbhca, di prevenire le cause che pos:
SONO minacciare o cornpromettere Ia saly
. pubblica, di favorire la- educazlone sanitari
della popolaz:one
3. Tuttii icibi ele bevande, le matene p

gli additvi chimici e i coloranti aMmesg o]
considerati <<sostanze alimentarj e bevang
e. come tali, sono soggetti a vigilanza sanj

iti civili.
4. li Servizio di Igiene Pubblica. e jj Se abiti civil

' 2z 10. So
Zio di Igiene ed Assistenza Vetermana' per Ig uffici di b
rspettive competenze, esercitano la Vigilanzg e di dogan
sulle sostanze alimentari e bevande, suj oot L giain mgate

i loro produzione, preparazione, confezionad I«
mento, deposito, vendita, distribuzione e °0n:comrm 4e
- sumo  sugli impianti, -sui macchmm suglif cui al D:P
utensili, sui recipienti, sul contenitori, sugli im i attuazio;
ballaggi destinatt a venire a contatto con 511.’ 12. Gli
- alimentt sul mezz di trasporto, nel rispetto an.- eseguono
che dell’art. 5 del D.P.R. 327/80. modi di e
5. Sono, inoltre, soggetti a vigilanza Ia pro- 327/80
duzione, il commercio ¢ la vendita dei fitofar-i
mact e dei presidi delle derrate alimentan m-f
magazzinate, nonché I'impiego in zootecruaf'
degli estrogeni e di altre sostanze ad azione|"
ormonale, di sostanze ad azione antlormonalef;' 1. Sonc
& di mangim. ria, ai sem:
6 I Senvizio di Igiene Pubblica vigila, mol- dell'art. 25
tre, sotto il profilo samitanio, sulle persone co-; 0
munque addette alla produzione, preparizione,j ~ produzic
confezionamento, vendita, somministrazione di: - todi sos
sostanze alimentari e bevande. 1) deposit
71 Servizio di Igiene Pubblica vigila, al-§ * . peyan

tresi. sulle carattenistiche igienico-sanitarie d.i_ ¢ i piccol

fectinds

i

- eserciz
cedente quarto comma, sui servizi igienici an-§§ .
nessi, sull’approvvigionamento idrico, sullo ] d) i piccol
smaltimento dei liquami, sul confertmento dei _eserciz «
rifiuti, sulle eventuali emissioni in atmosfera, i gastronc
sul locali per gli addetti in relazione anche alle § - " teche, ec
leggi ed ai regolamenti statali, regionali e Se-',) i locali di
condo le disposizioni contenute in materia neld  ande (r
presente Regolamento. In particolare il Servi- §  1orie, tas
zio di Igiene Pubblica, per quanto attiene gh &  oystazio:
aspetti di' tutela ambientale, si avvale della j§ che, loca
collaborazione e del supporto degli organi 9 i locali di

preposti alle relative attivita di controllo.

d preconfe
8. Gl organi di vigilanza, in qualunque §

peschenf

momento, possono procedere ad ispezioni € B | mezz
prelievi di campioni di sostanze alimentari € 8 yejrart
bevande in tutti i luoghi ove si svolgono Ie @) | furive

~ operazion indicate al 4° comma del. presente § jgienico ¢
articolo, negli scali e sui mezz di trasporto. 2. Sono
9.1 personale che comp1e le ispezioni, gli Hluei labora
accertamenti,  controlli é munito d tessera di Jon direttan
riconoscimento rilasciata’ dal Rappresentante &, produzic

legale dell"U.5 L. d’appartenenza ed ha diritt0 Rsercizio.ge
di Iibero 2CCESS0. in tutti i luoghx e su tuttl—d 7
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: Fll ambito dell’'U.S L. di nfenmento; 1} perso-
bnale di vagilanza svolge le propne funzioni con
'abm civih.

1+ 10, Sono fatte salve le competenze degh
uffici di porto, aeroporto, di frontiera terrestre
z8 o101 dogana intemna del Ministero della Sanitd,

B)sia in materia medica che veterinaria.

Il1. I controlh sugl alimenti previst ne:

¢ 4e8 50n0 effettuat: con le modalité di

'd; attuazione riferita a singoli tipi di alimenti.

12, Gh esamu e le analisi di laboratono si

'e'seguono su di un campione prelevato nei
Amodi di cui agli artt. 6. seguenti del D.P.R.

Art 188
Aulorizzazioni sanitarie

1. Sono soggetti ad autorizzazione sanita-

‘tna, ai sensi del’art. 2 della legge 283/62 e
ddeli’art. 25 D P.R. 327/80:
la) I'esercimo di stabilimenti e/o laboratori di

produzione, preparazione e confezionamen-
10 di sostanze alimentari e bevande;

b) i depositi all’ingrosso di sostanze alimentari

e bevande,

¢/ 1 piccoli laboratori artigianali annessi ad
esercizi di somministrazione di sostanze
alimentan € bevande:

4 1 piccoli laboratori artigianali annessi ad

esercizi di sola vendita al dettaglio (panifici,

anche i magazzini della grande distribuzione al
dentaglio non fisicamente annesst agli eserciz
di véndita e 1 magazzn deglh esercenti i com-
mercio ambulante.

4. E’. noltre, soggetta ad autorizzazione
sanitana anche artivitd di preparazione di so-
stanze alimentari negli esercizi alberghieri e af-

fii comprese le mense delle scuole, 1 com-

plessi tunstict, le case di cura, di nposo, ecc.

5. L’autonzzazione sanitaria € prevista an-
che nei cast di ampliamento e trasferimento
delle attivita di cui al presente articolo.

6. Per tutti 1 localt in cui viene effettuata la
vendita di sostanze alimentari non prevista dai
commm precedenti, autorizzazione ammini-
strativa e, comunque, soggetta al rilascio di un
certificato di idoneita dei locali stessi ed at-

trezzature da parte del Servizio di Igiene -
Pubbhca della competente U.S.L. e/o del Ser--

vizio di Igiene ed Assistenza Velerinaria per Ja
rispettiva competenza.

7. L’autorizzazione samtara € nlasc:ata dal
Sindaco conformemente a quanto disposto
dalla legge regionale n.36/84 e n.13/89, in re-
lazione al parere favorevole vincolante del
Servizio di Igene Pubblica e, ove-quest’ultimo
sia.competente, del Servizio d1 [glene ed Assn—
stenza Vetennana. :

8. Le autonzzazion sanitane hanno validita
di anni tre e devono essere rinnovate alla sca-
denza su istanza del gestore del’esercizio e
previo parere favorevole dei senvizi dell’U.S L.

| gasironoitiie, Pasticeerie, gelaiene, parmno-

teche, ecc );

: 1 locali di somministrazione di alimenti e be-

vande (nstoranti, pizzerie, rosticcenie, trat-
tone, 1avole calde, bar, locali mescita e de-

:;. gustazione bevande alcoliche ed analcoli-
. B che, locali per la ristorazione collettiva);

1 localt di vendita di sostanze alimentari non
preconfenonate (supermercati, macellerie,

peschene latterie, salumerie, ecc.);
1 mezzi di trasporto terrestre a norma

| dell’art. 44 del DP.R. 327/80:

h 1 fruttivendoli dovranno munirsi di N.O.

‘¥ igienico-sanitario.
g 2 Sono considerati annessi agli esercizi
flhei laboratori artigianali che, quand’anche
459 direttamente comunicanti, destinano la lo-"

9. Le autonzzazioni di esercizi che svolgo-
no attiviia a carattere stagionale o che riman-
£ono nattivi per un periodo superiore a giorni
90 devono essere annualmente rinnovate con
le modalita previste dai precedenti commi e
negli articoli seguenti.

10. Le autonzzazion sanitarie devono esse-
re richieste e nilasciate secondo le modalita
previste ognl qualvolta muti il gestore.

Art. 189
Autorizzazioni sanitarie:
modalita per il conseguimento

1. Fermo restando quanto previsto dall’art.
26 del D.P.R 327/80, le istanze volte ad otte-

nere autorizzazione sanitaria prevista daghi - _
articoli precedenti devono essere indirizzate al:
Sindaco su competente carta legale, con le i m—;

dicazioni sottoelencate: -

L4 &3 A
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- A) per qualsiasi tipo di esercizio:

a) nome, ragione sociale e sede della im-

| presa;

b) ubicazione; _

¢/ indicazione dei generi-merceologici;

d) sistema smaltimento liquami;

e) tipo di approvvigionamento idrico:

/) sistema di raccolta e smaltimento dei n-
fuuti;

g sistemi di proteziohe e conservazione
.deghi alimenti;

) descrizone ‘sommaria degl: impianti ed
-attrezzature.

B) per i laboratori di produzione:

@) indicazioni di cui al punto A);

b) tipo di lavorazione;

¢) descrizione ed estremi di deposito .di
eventuali marchi depositati;

d) eventuale carattere staglonale della’lavo-
razione;

e) descrizione -sommaria degh 1mp1ant1 ed
attrezzature.

2. Le domande devono, moltre, essere.cor-
redate dei seguenti allegati;

A) per qualsiasi tipo di esercizio:

a) pianta planimetrica“dei locali in duplice
copia firmata da un tecnico iscritto

- all’Albo professionale, in scala 1/100. Le
piante devono essere completate dei dati
relativi alle dimensioni dei singoli vani,
‘nonché di legenda per la specificazione
dell’uso e destinazione dei singoli vani e
dei singoh settori, nel caso di vani in cui
s1ano previsti. settori con diverse utiliz-
zazion; :

b) relazione in duphce copia sullo stato dei
locali, sul tipo- e funzione dell’attrez-
zaturg, redatta da un tecnico.

¢} in caso di approwvigionamento idrico
autonomo: certificato’ di potabilita del-
I"acqua rilasciato da rion oltre 30 ge. dal
competente Presidio Multizonale di Pre-
venzione (controlli*di’potabilita devono
essere effettuati pe dicamente secondo
quanto prescritto ‘dal Servizio di Igiene
Pubblica). ' :

d) certificato di agibilifd con destinazione
d’uso dei locali oalifé documents sosti-

 tutivo  previsto i'&utonta sanitaria

tivita del ttto anaioga a queila pregres.
sa).

documenti sopraddetti:

a) relazione tecnica i duplice copia sylje
modalita di lavorazione, dalla nateriz
prima al prodotto finito, redatta dj un
tecnico o dall'interessato;

b) copia dell’eventuale marchio depositary -

e delle etichette impresse sulle eventual;

confezioni, ovvero una copia délla Comn-

fezione od un suo -disegno Ulustrativo,

quando le dichiarazioni sono Impresse
direttamente sulla confezione.

3. Per gli esercizi in cui sia stato installato

un impianto di areazione artificiale od un im-

- pianto di condizionamento ‘dell’aria, sia egso

relativo a tutto I"esercizio o solo ad una parte -

d esso, occorre presentare una relazione Iec-
nica dell’ impianto installato.

4. Le eventuali spese per sopraIluoghI
controll: ed analisi sono a carico degli interes-.
satt. :

5. Le autorizzazioni sanitarie sono rilasciate
secondo quanto prescritto dall’art. 27, del
D PR 327/80. previa attivita istruttoria, ob-
bligatoria e vincolante, come disciplinata dal
comma 7 dell’art. 188 del ‘presente Regola-
mento.

6. Le autorizzazioni sanitarie rilasciate de-
vOno essere tenute presso gl esercizi cui si ri-
feriscono e devono essere esibite a richiesta
del personale incaricato della vigilanza ed
ISpezione.

. CAPO II
IGIENE DEGLI AMBIENTI,
DELLE ATTREZZATURE, DEGLI ESERCIZI
DI PRODUZIONE, DEPOSITO,
VENDITA E SOMMINISTRAZIONE

Art. 190
Requisiti generali

1. Fatte salve le indicazioni dell’art.38 e
segg. del D.P.R. 327/80 e fatte salve, altresi, le
dlsposmom previste d: eg@ e regolament
speciali, gli eserciz devon 'possedere a titolo
Integrativo, lrequlSltl igien; c: prescritti dal pre-
sente; Regoiamento .

pubblicc
sia ’affl

¥ degfi ad.
B) per i laboratori di produzione in aggiunig &
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E l afflusso che |I deﬂusso deglh awemon e/o
oli addetti nel nispetto delle norme sulia sicu-

3. 1serviz nglemcn non devono direttamente
municare con i locali di lavorazione, deposi-

o essere dotati di aeran\one dlretta 0 dl un
pianto di aerazione forzata riconosciuto

PU.S.L. competente per territorio; devono
sere in numero sufficiente-sia per gli addetti
e per gli avventori, dovendosi comunque n-

ettare per gl .addetti 1 Tequisiti previsti

o almeno di due, lelSl per sesso, ogni cento
hinita ricettive, con le caratteristiche indicate al
“Wapo TV, Titolo IL, del presente Regolamento.
$ 4. L’altezza dei locali deve essere non infe-
sghi, -poreams.
1 5. Il pavimento deve essere obbiigatona-
nente di materiale lavabile con esplicito divie-
siate §0diuso dei tappeti 0 di moquette mfiammabi-
del & panimenti le pareti devono essere lavabili fi-
ob- o all’altezza di due metr; per 1 locali tipici
‘dal pituati nei centri storici o dichiaratt di partico-
ola- jare interesse StOTiCO O ricavati presso aziende
- ‘hgritunistiche, nel caso di pareti e soffitti con
de. Foncta vista, gli stessi devono avere i-punti di
. - ‘bongiunzione perfettamente intonacati e devo-

sres-

513 -0 essere ricoperti con apposito materiale tra- -

memco-sa_mtan e di.sicurezza compatibilmen-
1e con le COI]dlZ.lOI'IJ architettoniche e strutturali
dei localt. : -

Al fini di cur al precedente €apoverso, sono
considerati requisiti minimi igienico-sanitari e
di sicurezza:

a) un bagno con antibagno;

b} un dispositivo di areazione automatica per 1l
riciclo dell’ana;

¢/ un numero adeguato di estinton;

d) la realizzazione dell’arredo con mateniale
ignifugo. '

1l nspetto del predetti requisiti frunimy do-
Vra ovviamente .essere rapportato al numero.
massimo di utenfl {comungue non superiore a
35Y); tenuto conto deglt indici dr cwn alla lettera
¢) comma 10 del successivo art.194 del pre-
sente Regolamento, con niduzione ulteriore del
30% in relazione agli indici di cui alla “densita -
di affollamento™ delie Circolari del Mzmstero
degl Intermu in maiena di Sicurezza e Preven-
zione Incendi - “misure per I'evacuazione in’
caso di emergenza” -, alla collocazione a pian
interratl e seminterrati ed alla dotazione ndotta
di servizi igienici. '

L abbarttimento delle barmere architettoni-:

che; nell’ambito del centro stonco, dovra esse-
re effettuato ove architettonicamente e stmttu—
ralmente possibile.

Art. 191
Laboratori di produzione e confezionamenio

ed . ‘pparente ché impedisca la formazione di muffa
‘b h renda lavabili.

| 6. Per quanto riguarda I’aerazione e
Jlluminazione dei locali, le stesse devono es-
ifere garantite con le modalita previste dai re-
?olamentl edilizi locali, nonché dalle norme di
£ al Capo TV, Titolo II, del presente Rego-

amento.

7. Ilocalt adlbm a deposito, alla produzio-

fhe, vendita - g somministrazione di alimenti e
Pevande non devono avere, preferibiimente,
omunicazigne con i locali di civile abitazione.

e 3 8 Pertutugh esercizi pubblici giz in attivita
e § requisiti generah dovranno essere rispetiati
ati  genendo co ";delle condizioni architettoniche

1. Gli stabilimenti ed i laboraton di lavora-
zione, trasformazione, produzione, prepara-
zione e confezionamento di alimenti e/o be-
vande, debbono corrispondere, altre che ai re-
quisiti igienico-edilizi sull’igiene del lavoro, a
quelli indicati negh artt. 28 e 29 del D.P.R. 26-
3-1980, n.327.

2. I laboraton industnali debbono inoltre
osservare le ‘disposizion: relative alle caratte-
ristiche strutturali dell’impianto contenute nella
Circolare n.20 del 5-4-1976 del Ministero
della Samta P

3. I laboraton di cui al comma 2 possono
essere autorizzati con allocazione nell’aggre-
gato urbano 4 condizione che gli eventuali
odori, vapo"'_\ §gﬁmu ed altre esalaznom moleste
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costante depressione che impedisca il diffon-
dersi degli odon negli altri ambienti ed. in ogni

. caso, conforme a quanto previsto in materia,
del presente Regolamento.

4. I laboraton artigiani che producono ali-
menti deperibili (generi di pasticceria, di ro-
sticceria, pasta alimentare fresca) debbono,
inoltre, dotarsi di attrezzature che consentano
P’adeguata conservazione dei prodotti.

CAr 192
Cucine per collettivitg

1. Si intendono per cucine per collettivita
sia i laboratori industriali ove si preparino pasti
da trasferire fuon del Juogo di produzione per -
i consumo presso mense aziendali e collettivi-
ta in-genere, sia le cucine a servizio di mpianti
ncettivi turistici o, -comunque, collettivi ¢on |
capacita superiore a 400 unita servite,

- 2. Listituzione e la conduzione di una cy.
cina per collettivita ¢ soggetia ad Autorizza-
zione sanitaria, che puo essere conseguita con
le modalita di cui ai precedenti articoli.

3. Dette cucine debbono essere dotate dej
seguenti locali e settoni- ) |
- ficevimento; o
- deposito derrate non deperibili e bevande: _
- conservazione derrate deperibili (celle frigo)
separate per verdure, camni fresche, pesce, in.
saccati, formaggi ed altri generi, distinti per
prodotti congelati, surgelati e refrigeran;
- lavaggio e preparazione verdure:
- preparazione pasti; '
- cottura;
- confezionamento piatti caldi:
- confezionamento piatti freddi:
- confezionamento: eventuale dj pasticcena;
- deposito piatti ed altro materiale per il con-
fezionamento;
- zona d’uscita e distnibuzione;
- lavaggio stoviglie: -
- deposito materiali per la pulizia, l1a disinfezio-
ne e la disinfestazione’ - o
- Spogliatoio per il personale con armadierj <
individuali; - '
- W.C. e docee; . o -
- mensa.per il personale;
- ufficio amministrativo;

. - autorimessa (se vengono -usati.' autorezzi ‘ab-
positamente autorizzati), - . - .
- altmi servizi, se del caso, . .. - .

4. Tutti i settori devono.essere:separati cosi ‘2

i - banco di vendita con piano di materiale unito, -

da offrire la massima garanzia gienica; ruad
via, i settori per la preparazione, la cottura el .
* 1l confezionamento dei pasti possono esserel’
compresi nel medesimo locale, purché i Ser
vizio di Igiene Pubblica, sentito il parere de
Senizio di Igiene .ed Assistenza Veterinapa
per le relative competenze, lo giudichi suffi. §
cientemente ampio ed attrezzato, cosi da ga-
rantire la separazione tra i circuiti delle varie .
derrate e tra quelli del materiale pulity o del ¥ pfod(-)t?'
materiale sporco. . - juadegl
5 I'mezzi per il trasporto dei pasti confe. f 1dON€! 3
zionait debbono essere ben protetti dall’infil- 12 c&cte’i_l_
trazione di polveri ed essere lavabil; sia | unafac_l
dilinterno che all’esterno. Essi non possono j ztensih
essere abiliti a nessun altro uso e debbong es- . 160ne0 |
sere mantenuti sempre perfettamente pulit ¢ | Sco -
disinfertati almeno settimanalmente. |
6 Tutti i tipi di contenitori di alimenti de- .
vono essere costituiti di materiale idones per, i Requist
alimenti, recante apposito contrassegno se- |

;:iznde le viggnti disposizioni di leggi in mate- j_merllﬁ (3](

| _ zZazione

5 rec

Esercizi di deposito e vendita 5 Lo

1. Salvo quanto previsto dagli artt. 30 e 31 ,icara;jttenj
D.P R 327/80, gli esercizi di deposito e vendi- §/310&

dolctum

ta degh alimenti /0 bevande debbono avere.

- locali di- esposizione, vendita e dispensa di 4
numero ¢ dimensione adeguate alla capacita |
commerciale dell’esercizio: .

- un vano per i servizi, comprendente almeno;

- armadiettt individuali a due scomparti per la
custodia nispettivamente degli abiti civili e
da lavoro;

- un lavandino erogante acqua potabile ¢ re- - & 3 Ne
go!am':er_xte gllacmato alla rete di scarico, ¥ nasticoer
dotato di rubinetto a comando non manua- ¥che (tran
le, di distributore semi-automatico di sapo- vengono

oo . : o
ne, di gsctu_gamam a perdere e di relau menié 1e
raccoglitore; - secquisiti
- semizigienicl, . . golament
- 1donei recipientl, costruiti con materiale la- 4 Le

vabile e dotati di coperchio a tenuta, per la
raccolta delle immondizie;
- un apposito reparto o armadietio per il de-
. posito delle attrezzature occorrenti per le
pulizie; . :
- arredamento ed attrezzature chie consentano
una facile pulizia; -
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3 di rialzo di vetro quando vi si espongano in

® riostra 0 comunque Vi si rendano alimenti

E non protetti da involucro proprio e che nor-

¥ malmente si consumano senza preventivo la-

£ vaggio, sbucciatura o cottura,

§ banchi-armadio o vetrine refrigeranti, alla oc-

£ correnza distinti in relazione alla natura dei

E prodotti esposti, imitatamente alla deperibili-

{ ta degli stessi, \

I". idonei scaffali con ripiani a superficie liscia e

| a cestelli costruiti in modo tale da consentire
una facile pulina;

- utensili € contenitori costruiti di matenaie
idoneo per alimenti, recanti apposito contras-
segno.

Art. 194
Requisiti degli esercizi di somministrazione

! 1 Gl esercizi di somministrazione di ali-
! menti e/o bevande, ai soli fini dell’Autoriz-
! zazione sanitaria, vengono distinti in: BAR,
t PIZZERIA, TAVOLA CALDA,
' RISTORANTE o TRATTORIA.

2. L’esercizio di BAR, CAFFE’ e simih €
* caratterizzato dalla somministrazione di be-
! vande, di generi di pasticceria e gelateria, di
dolciumi e di prodotti di gastronorma.. nonché
i dalla contemporanea preparazione O Sommi-
nistrazione di bevande calde o fredde, analco-

e § inalierabile, impermeabile e lavabile, dotato . .-

1nstallato a vista del locale di somministrazio-
ne;in un settore nettamente distinto € separato
da} settore riservato al pubblico, ovvero in un
altro locale razionalmente raccordato con 1
barico di somministrazione.

6. Lesercizio di RISTORANTE o
TRATTORIA, é caratterizzato dalia sommi-
nistrazione di ogni altro tipo di_preparazione
gastronomica prevista sia a tavola tramite per-
sonale addetto sia a self-service.

7. 1 diversi tipi di esercizio sopra specificat
pOSsOno essere istituiti singolarmente o cumu-
jativamente, € possono essere dbbinati o co-
munque disporre di separate sale per riunion,
ballo o divertimento.

8. Le dimension dei locali di nuova co-
struzione devono rispetiare le norme di igiene
edilizia contenute nel presente Regolamenito;
I Autorita sanitaria competente pud consentire
deroghe, previo parere del Servizio di Iglene
Pubblica, per gli esercizi situati in edifici del
Centro storico.

9 L’arredamento e lattrezzatura debbonp
essere adeguati e proporzionati all’attivita
dell’esercizio, corrispondenti a quanto. previsto
dal precedente articolo, e tali da consentire la
migliore conservazione dei prodotti sOmmini-
strati. Inoltre, tutti gli esercizi debbono essere
forniti di servizi igienici a dlsposmone del
pubblico, aventi i requisiti di cui al precedente
art. 190, facilmente individuabili con apposite
indicazioni,..adeguati__alla__capacita _ricettiva

’

somministrazione di colazioni fredde o dol-
_ciumi, eventualmente riscaldate su piasire
elettriche o con tostapane. Il servizio di som-
ministrazione puo essere fornito anche a tavo-
{ lino.

3. Nel caso che i prodotu di gelateria- e/o

che (tramezzini, piadine, salse varie, ecc.)che
- mente nell’esercizio, devono essere rispettati. i

- requisiti previsti dall’art. 191 del presente, 'e—
i golamento -

- ze, variamente guarnite e che > pud awem;gg'h

- rata e-'cotta m‘un regolare Iaboréiono di’

pasticceria e le altre preparazioni gastronorm- :

'~ vengono somministrati siano elaborati diretta-.

dell’esercizio.
10. I nistorante o trattona deve avere:

a} un deposito per alimenti non depenb:h e per
bevande;

b} -un vano dispensa dotato di armadio con
idonei scaffali a ripiani lisci e lavabili o celle
frigorifere distinti ed utilizzati specificata-
mente per la conservazione della frutta e
della verdura, per quella degli altri alimenti
deperibili, distinti per categorie merceologi-
‘che e secondo le esigenze imposte dalla
catena del freddo;

¢) una cucina dotata dei seguent: reparti: pre—
‘parazione verdure, preparazione altri’ ali-
-menti, cottura, lavaggio stoviglie, installati
n locali distinti e tra loro raccordati, owe-
10 in zone ben distinte e separate di Uno
stesso locale, se sufficientemente :
mpcrﬁcxe destinata al servizio di cu

"
L,

- suo insieme, non pud’ essere comunque; in-
fenore a mq.20. Per esercizi di capaci'?ﬁ n-
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cettiva supenore a 100 utenti,"la superficie

dei predetti locali. di cucina’ideve essere

_ rapportata 2 mq. 0,30 per pesto a tavola.
“La zona di cottura deve essere fornita di
una cappa di aspirazione coilggata ad una
canna fumaria indipendente términante so-
pra il tetto dell’edificio e, 'iﬁ"'ogni caso,
conforme a quanto previsto m materia dal
presente Regolamento; : 3

@) un vano 0 un settore, comunque separan -

dalle sale da pranzo e Yai diversi servizi in
cul tenere sisternati e pronti all’'uso od
eventualmente preparate per Tuso, senza

interferire nell’atfivita di cucina, le stoviglie,

i tovaglioli, 11 vasellame, le vetrene le be-
vande ¢ Ia frutta;
€) una o pid sale da pranzo, m i la distri-

buzone dei tavoli e delle sedie sia tale da.con-

sentire al consumatore una comoda assunzione
dei cibi ed al personale una agevole attuazione
del servizio; in ogni caso deve ‘essere assicura-

ta una superficie di almeno mq."1.20 per cia-

scun posto a tavola.
11. Gli esercizi in cui si attua il self-service
da parte dei consumatori devono avere un re-

parto attrezzato per ’esposizio-ne, al riparo da.
agenti inquinanti, dei vassol, posate e pietanze .

n modo che siano nel contempo debitamente

conservate.al caldo e al fréddo; a.seconda delle .

esigenze, e facilmente prelevabili; detti eserciz
debbono avere i reparti di dispensa e di cucina
debitamente sviluppati in rapporto alla mag-

giore quantiti e diverso modo- di preparaznone ,

e somministrazione delle pietanze.

12. L'esercizio di tavola calda deve posse-

dere 1 requisiti previsti alle lettere a), b), c) del
precedente comma 10.

-13. Durante la stagione -estiva, il Sindaco,
previo parere favorevole del Servizio di Igiene
Pubblica € tenuto conto dellefeventuali indica-
Zioni prescritte, pud autorizzaré 1 titolant delle

licenze di ristoranti ¢ bar a- collocare tavoli e -

tavolini all’esterno del local sempreché il
‘numero di posti previsti sia p poraonato alle
capacita delle cucine e dei s&ix igienici, di
cui al punto c) del precedem_ comma 10, e
compatibilmente con le ‘condizi
niche & strutturali dej local;mell amb1to del
Centro Storico,

. quello di primo utilizzo, dopo il quale dovraE re;

colo, e dat precedenti, comunque, ove si effo lavaggio
tui preparamone di alimenti per-la sommind puo ess
strazione, non & consentito il-riciclo;’ per ly it collocat:
usi alimentani, di olio usato per frittura. L'ojif- effettua
utilizzato per la frittura non deve ma presemaj merci m
re un indice di perossidi superiore a 20 ¢ I, res! vanti al
azione di Kreisse non deve risultare positivajf modo-

Non ¢é, inoltre, consentita Ia nutilizzazione dell’eser
dell’olio di frittura nei giorni successivi g |- deposita

essere comrettamente smaltito. Nelle ﬁngltncn, i tenervi,
la superﬁcle dell’olio esposta all’aria deve es- ;| domesti

sere la minore possibile. 3 le

: ‘parti 0 s

T A 195 | gruppo d

- Mamnenzione e condiizione destinatt :

degli esercizi e dei servizi annessi sere tenui

- -comtinuité

1. Gli esercizi ove si tengono in deposito, si; ~ 4. Gli-

lavorano, si trasformano, si producono o co- la sistems
‘munque st manipolano o si vendono prodotti 5.1p.

alimentari debbono: consuma
- essere costantemente tenutl in ordine ed in norma, §
accurato stato di pulizia; essere ter |

- essere le strutture murarie, 'amredamento, le-  coperchic

attrezzature, gli utensili e le suppeliettili sem- - - tisca la p

pre in uno stato di manutenzione, pulizia e a temper
funzionalita; conserva

- €ssere sottopost a trattamenti di disinfezione. forchette
¢ di disinfestazione in relazione. alle esigenze 6. 1 ¢
ed alla conduzione delPesercizio; con pro- per avvo
dotti e modalita approvati ‘dal Servizio di ed imme
Igiene Pubblica; I"indicaz

- durante le fasi della lavorazione, in particola- -sere estre
re i laboratori di preparazione e le cucine, es- - apparecc]

sere tenuti sgombri da segatura o altro simile -carta €
matena]e . delf’alime
-.al termine di ogni ciclo lavorativo essere im-  glio deve
‘mediatamente puliti, con la hassima cura, le 10 scopo
apparecchiature e gl utensili sbggetn' ansta- lPusodiv
gno di materiale, nonché i pavimenti e, se del  nall, di ¢
caso, le parett; Stanze nc
- attivare una efficace lotta contro le mosche ¢ il colore,
i roditori. . B, altres

- 2. Negti stessi esercizi ewetam‘ altn gene
- adibirli ad usi diversi da quiell :per i quali so-  pubblico
noO stati autorizzati; . . con le m
- tenervi:macchinari, arredi, i oggem 0. .essere pu
altro materiale in. disuso -0%vero non stretta-  : mente-les
mente attinente all’attivita che vi si svolge; ~ ~ireparton
- &eporre all’esterno. dei 1o il i alimenti che | - 7. E"
possono essere soggetti ad induinamentonon ¢ sostanze
elunmabile medlante le no' mdli operazioni di & Pf°d°m
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§ iavaggio, sbucciatura e similar; la merce che
& puod essere esposta deve comunque essere
¥ coliocata ad almeno 50 cm. dal suolo;

8 cffetuare ed accettare la ‘Consegna delle
R " merci mediante il deposito delle stesse da-
& vanti alla porta d’ingresso, in particolare
# modo in oraro precedente
§ dell’esercizio;

8 depositare sulla pubblica via i vuoti a perde-
re;

tenervi, sia pure occasionalmente, animali
domestici.

3 ie merci debbono essere tenute in Te-

.;sere tenuti distant € separati, con soluzione di
‘jcontinuita,-dai reparti di alimentari.

{1 4. Gh stessi criteri debbono osservarsi per
co-*‘fla sistemazione nelle celle o armadi frigoriferi.
jotii | S. 1 prodotti alimentari non protetti che si
‘lconsumano senza cottura o sbucciatura né, di
d in norma, senza preventivo lavaggio, debbono
lessere tenuti in apposite vetrine o vassoi con
2. le coperchio o altro idoneo mezzo che ne garan-
em- ?tiSC?l la protezione dalla polvere o dagli insetti.
ia e 'a temperatura che ne garantisca I'adeguata
conservazione, € dlstnbmtl con puize, palette,

.one  forchette e simih.

:nze 6. 1 fogli di carta od altro materiale usato
ro-  {per avvolgere gli alimenti, in contatto diretto
» di ed immedialo con: queSti,‘ debbono recare

"apertura

previste dal comma 7 del successivo art. 21 6.

Art. 196
Caseifici e burrifici

L 1 locali adibiti alla lavorazione, trasfor-
mazione e produzione ed eventualmente
vendita dei prodotti derivanti dalla lavorazione
del  latte  devono  essere  muniti
dell’ autorizzazione sanitaria prevista dall’art. 2
della legge 283/62, Tilasciata con le modalita
previste dall’art. 25 € segg. del D.P.R. 327/80
e secondo le norme previste dal presente Re-
golamento.

2 A norma del predetto art. 25, 2° comma,
lett. b) del D.P.R. 327/80, T'attivita istrutiona €
di competenza del Servizio di Igiene Pubblica
dell’{J S L competente per territorio. -

3 1 latte utilizzato per Pattivita di cui al |
precedente comma 1 deve possedere 1 requisit’

previsti dalla normativa in vigore ed, in parti-
coldre, dai DD.MM. 9-5-1991, nn.184 e 185,
pubblicati sulla Gazzetta Ufficiale - Serie Ge-
nerale - n. 142 del 19-6-1991.

-4 {1 giudizio di idoneita e la wglanza sulla’
produzione del latte crudo €, a norma delle di-
SpOsizioni contenute nei DD.MM. di cui al’
terz6 comma, di competenza del Servmo di
Igiene ed Assistenza Veterinaria del’lUSL.

teMiorialmente competente.
5 Anche la produzione a carattere amgla—
nale e/o familiare di prodotti derivanti dalla la-

ola-. |sere estratn, al momento dell’uso, da appositt

es- japparecchi O cassette protettive. Quando la
nile lcarta € utlizzata per evitare i contatto
“dell’alimento con il piano delia bilancia, il fo-
im- jgho deve essere di ampiezza tale da garantire
;e Hlo scopo prefisso; la stessa norma & valida per
sta-  'uso di vassoi e simili. E*vietato I’uso di gior-
del  inall, di carta usata, di-carta colorata con so-

ee. 311 f:olore anche se usateiper imballaggi esterni.
EE altresi, vietato awdlgere ricotta, frutta e
jaltri genen con foglie: d1 piante. E’ vietato al
S0~ tpubbhco autoservirsi 0, fcomunque, toccare
' n le mani le merci €§p%

i0 gessere pubblicizzato a'me,zzo di cartelli facil-
15 mente leggiblh da aﬂi@éﬁl benein mostra nel

- A e oL
s

istanze non consentite e che cedano facilmente -

s

—-Vorarione-del-latte; eseguita-dagli-allevatori. €.

sottaposta al regime autorizzativo previsto dal
presente articolo.

6 La produzione e Peventuale vendita nei
casi.di cui al precedente comma cinque deve
essere effettuata in locali separati sia da quelh
m - cui soggiomano gl animali, sia
dall’abitazione e che abbiano le caratteristiche
igieriico sanitarie previste dalla normativa in
Vig0ore ai sensidel D.P.R. 327/80 e del presen-
te Regolamento.

7. L attivita di wgilanza e Pattivita istrutto-
12 per i produtiori e gli operatori sono effet-
tuate per le rispettive competenze dat Serviza
di Igiene Pubblica ¢ dai:Servizi di Igiene ed
Assistenza Veterinaria..dell’U.S. L territorial-
mente competenn _‘

8. Sono fatte salve

te le legg1 spef.:lah in

- materia. Si nc’maman’ ﬁ nguardo le norme

e acque reflue deve
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essere eﬂ'"ettuato nel nispetio delle nomme vi-
genti.

Art. 197
Frantoi olearii

.l ﬁ‘anto: olearti destinati alla molitura
deHe olive, sia per conto terz, sia per uso in-
dustriale, nonché per conto proprio, che, co-
munque, producano olio di obva ad uso ali-
mentare devono -essere’ muniti dellauto-

- Tizzazione sanitaria ai sensidell’art 2 .della leg-
ge 283/62 ¢ del D P.R. 327/80, avente vahdita
triennale con I'obbligo del visto del rinnovo

annuale, prima dell’avvio .-della campagna

olearia.
2. L attivita i istruttoria  di wgilanm 50n0
assmurate dal Serviziodi Igiene Pubblica.

3. Iocali devono possedere i requisiti igie-
nico-sanitari previsti dal DP.R. 327/80 ¢ dal
presente Regolamento.

4. Devono essere osservate tutte Je norme

“sull'igiene e sicurezza del lavoro ed antifortu- |

nistiche. ,

5. Devono essere, altresi, osservate le nor-
me statall, regionali e regolamentari sullo stoc-
caggio e smaltimento delle acque di vegeta-
zione rivenienti dai processi di lavorazione,
nonche quelle previste dal presente Regola-
mento.

6. Per quanto attiene‘l conferimento delle-
sanse, che non vengono awviate ad ulteriori
processi lavorativi efo produttm €, quindi,
destinate all abbandono 51 applicano le norme
in materia di smaltimento dei nifiuti.

7. Sano fatte salve tutte Je leggi speciali vi-
gentl in materia.

Ar.Tog
Stabilimenti Vinicoli

1. Gh stabilimenti vinicoli destinati alla la- -
verazione delle uve sia per conto terzi, sia per
uso mdustnale nonché per conto proprio, che,
comunque, producono vino destinato alla
vendita. . devono . - essere muniti

dell‘au' Tizzazione sanitaria ai sensi dell’art. 2
della legg_e 283/62 e dej D PR 327/80.

2. Soiio esclusi dall’ autorizzazione di cui al
preced

comma i pnvau che producono vi-

destinino 1l prodotto alla commercxahzzaaoﬂ‘
t presenz:

3. Lattivita istruttoria e I'attivita di Vlglfan" dinata

n quals:as: modo essa possa avvenire.

za sono agsicurate dal Semz;o di lglene Pub possibilit

' blica. -

presente Regolamento

5. Devono essere osservate tutte le norme -

4.1 loc;alx devono possedere i requistti lgle : |
nico-sanitari previsti dal D.P.R. 327/80 ¢ dal’ ddevono e

_d| puliz:ia,

3 della par

2. I'me

3. Per

sull'igiene e sicurezza del lavoro ed. antlnforﬁ Fsostanze

turustiche.

6. Devono essere, altresi, -osservate e nor-

me statah, regionali e regolamenti sullo smal.
_timento «delle acque reflue fivenienti daj pro-

~ cessi-di lavorazione, nonché quel]e previste dal |

presente-Regolamento. -

essere 1nte

sto dall’ar
munque, 1
materia.

. 4 Ove
bevande 3

7. Per quanto attiene il conferimento qe; iSt€SSO -de:
residui di lavorazione, che non vengono awiari ;samtanm
ad ulteriori processi lavorativi e/o produttivi ¢, W 1'eserc

quindi, destinati all’abbandono, si applicano le/ " sede legal

norme in materia di smaltimento di rifiuti.

La disposizione -contenuta nel presente

comma st applica anche per le ipotesi discipli-
nate al precedente comma 2. '

8. Sono fatte salve tutte le leggi. specmll Vi-
genti in materia.

. CAPOII
TRASPORTO DELLE SOSTANZE ALIMENTARI

- Ant 199
Autorizzazione sanitaria

). Fatto salvo quanto previsto dall’art. 44
del D.P.R. 327/80 e dall’altra normativa stata-

- le in materia, tutti i mezz di trasporio di ali-
menti e bevande devono, comunque, essere

runiti di apposita certificazione d’idoneita ri-

lasciata dal ‘Servizi di Igiene Pubblica o dal’

Servizio di Igiene ed Assistenza Veterinaria
secondo Ie nispettive competenze.

2. 1 mezzi autorizzati e comunque titenuti
idonei- a] trasporto di alimenti non possono es-
sere usan promiscuamente per altri ust.

O ane
doneﬂa dei mezzi di trasporfo

1. ,Eﬁgo salvo quanto prewsto specificata- - legge 28-3

€ norme vigenti, in particolar modo

dagli aiit.: 48 e segg. del DPR. 327/80, i
- mezz porto dialimenti € bevande devo- -

ere ai seguenti requisiti:

stazionarn
5 La
svolta dai
vizio di |-
condoler

1.LE ¢
bliche que
dall’art. 1,
112
2. Chu
alimentari
di deposttc
le caratter
mento e d:
nosciuti 1d
torizzazior
e del Sen
-di Igiene ¢
"ﬁspett'rve ¢
. 3.8ta
" scui alla deg

jste da leg,
mstero des
mmmve
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& presenza di strutture che consentano una or-
% dinara collocazione della merce;

. possibilita di accurato lavaggio e disinfezione
3 deila parte destinata aghi alimenti.

I 2.1mezz di trasporto di alimenti e bevande
ievono essere mantenuti in buone condizioni
i pulizia, in ogni loro parie.

3. Per quanto attiene la temperatura delie
ei ostanze alimentari durante il trasporio deve
Hessere integralmente osservato guanto dispo-
Jsto dall’art. 51 del D.PR. 327/80. Sono, co-
munque, fatte salve le leggl speciali vigenti in
materia.

1 4 Ove il mezzo di trasporto di alimenti ¢
bevande sia anche utilizzato per la vendita, lo
ctesso -deve essere munito di autorizzazione
g [sanitaria, rilasciata dal Sindaco del Comune in
| o loui l'esercente dell'attivita di vendita ha la sua
* Hsede legale e nel quale, comunque, stabilmente

dei

Art. 202
Aulorizzazione

1. L esercizio del commercio ambulante su
aree pubbliche ¢ subordinato alliscri-zione in
uno_s'fpécia]e registro degli esercenti previsto
dalla legge 11-6-1971, n. 426 ed al possesso
dell’autorizzazione ai sensi defl’art. 2 della
legge 112/91.

2. E’, inoltre, richiesta autorizzazione San-
taria, rilasciata dall’Autoritd Sanjtaria compe-
tente per termtorio, sentito il parere del Servi-
7io di Igiene Pubblica e del Servizio di Igiene
ed .Assistenza Veterinaria, secondo le rispetti-
ve competenze, per 1l commercio itinerante di

1

gener alimentari e bevande. Tale autorizza-

sioneideve essere esibita ad ogni richiesta degli

organi di vigilanza. Nella predefta autorizza-
Zione sanitaria saranno contestuaimente indi-;

cati gh estremi dell'idoneo mezzo di trasporte.

Arn. 203
Aree destinate al commercio

Fermo restando il rispetto di quanto previ-
sto al precedente art. 201, si stabilisce:

1 L'area su cui si svolge il commercio. su
aree pubbliche di cui al’art. 1, comma 2,
letta) e b) della legge 112/1991, deve posse-

dere. -oltre ai requisiti di cui all’art. 3 della stes-

sa legge, anche i seguenti altri requisiti:

i N

- essere iibicata in zone Ché nofi presentine
pericoll d’inquinamento dowvuto a traffico,
polvere, esalazioni dannose 0 maleodoranti
per gli animali esposti. In ogni caso non pud
essére conseniito Iingresso ad autoveicoll a
motore nell’area fino a che le sostanze ali-
mentari non siano state protette e/o imballate

-per il carico e lo scarico;

- essere dotata di sufficiente numero di con-

teniton per rifiuti solidi con coperchio a tenu-

- avere pavimentazione impermeabile ed essere
_collegata alla rete fognaria con apposita pen-

" .denza verso sistemi di raccolta, onde evitare
il ristagno di acque meteoriche o di altn sca-

 _.essere-dotata di un sufficiente numero di

“punti di erogazione di acqua potabile;

essere-dotata’ di un- sufficiente numero di
.punti-di -erogazione 'di energia €lettrica ove
. obbligatoriamente -devono allacciarsi i mezzi
e le attrezzature per la conservazione e la

) ter
¢ stazionano i mezz.
ae | -5 Lattivita istiuttona e di wigllanza €
Jjj. [svolta dai Servizi di 1giene Pubblica e del Ser-
- Wizio di Igiene ed Assistenza Veterinania se-
vi. lcondo le rispettive competenze. '
CAPOTV
o DISCIPLINA DELLA VENDITA
g SUAREE PUBBLICHE
) Art. 201
Definizione
44 ¥ 1. E’ considerato commercio su aree pub-
- l_iche quello esercitato nelle forme previste
4 Kallart. 1, comma | della legge 28-3-1991, n.
re 112 ' :
= & 2. Chiunque effernui la vendita di genen
ja gelimentari fuori negozio deve disporre di locali
a 1§41 deposito convenientemente attrezzati, aventl
fie caratteristiche stabilite dal presente Regola-
o ; ento ¢ dalle norme vigenti in materia € Nco--
<. Bhosciuti idonei e deve essere provvisto di au- - ta;
gorizzazione rilasciata dal Sindaco previo pare-
e del Servizio d Igiene Pubblica e del Servizio
i Igiene ed Assistenza Veterinaria secondo le
~ Hoispettive competenze. . .
" & 3. Siapplicano in materia le disposizioni-di . irichi liquidi;
5 ¥oui alla legge 283/62 ed al D.P.R. 327/80, alla
jo Eesee 28-3-1991, n. 112 nonché quelle previ-
“; e da leggi speciali e.dalla ordinanza del Mi-
o - Bisiero @l Saith del 28-8-96 ed eventyali

e v v LA S
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vendita di alimenti che necessitano di rcfn"e—
razione;

- essere dotata di servizi igienici per numero ¢
requisiti rispondenti a quelli indicati nel Capo
VT del Titolo I del presente Regolamento.

2. L’area In cui si svolge il commercio in
forma itinerante di generi alimentan deve pos—
sedere i requisiti di cui al comma 3 dell’ art 3
délla legge 112/91. : E

L’area in questione puq essere oggetto di
limitazioni e divieti per motivi di polizia strada-
le, per altsi motivi di pubblico interesse o per
ragioni di carattere igienico-sanitano. A tal
proposito non .devono sussistere pericoli di m-

quinamento veicolare, da polveri e/o da esala--

Zioni dannose e maleodoranti nelle zoné allo
scopo individuate. '

In .ogni Comune devono essere individuate:

le zone, nelle quali, per i predetti motvi, €
vietato Iesercizio dell’attivita commerciale di
cui a presente articolo.

L area deve essere dotata di un sufficiente
numero di contenitori per rifiuti sohdi con co-
perchio a tenuta.

3. Sono fatti salvi i provvedimenti delle
competenti Autorita di pubblica sicurezza.

Art. 204
Mezzi per la vendita

1. [ mezz di trasporto usati per, la vendita
devono essere autorizzati dal Comune di resi-
denza, previo parere del Servizio di Igiene

Pubblica e del Servizio di Igiene ed Assistenza

Veterinaria, secondo le rispettive competenze,

€ non pOSSOIlO €5sere usatl prorruscuamente'

per altri ust.

2. I mezz utilizzat: per la vendita' ambulan-
te, oltre che nspondere a quanto richiesto per i
mezz di trasporto di alimenti e bevande, de-
vono garantire il rispetto dei seguenti requisiti:

- presenza di un piano di lavoro in acciaio

InOX; . ‘

- dotazione di un armadio frigorifero; ad uno o
pill scomparti, nel quale conservaréla merce
depenblle, evxtando 1a promlsculta“tra generni

~ diverst; ° :

- presenza di banco reﬁ'lgerato (‘m»caso di

_mente attremn

Iitn;
--esistenza di specifici conteniton per la ra
ta dei nfiutt solidi prodotti.
- 3. Ove non sia possibile garantire Iailac-
ciamento alla rete elettrica pubblica, i sistem;
di refrigerazione devono essere obbligatoria.

mente dotati di impianto autonomo di alimen.

tazione.

~ Art. 205
Antivita permesse nella vendita

1. La vendita € consentita per tutti 1 genen

alimentari, purché ne siano garantite, a parere

det Servizio di Igiene Pubblica o di Igiene ed
Assistenza Veterinaria secondo le rispettive

competenze, la corretta conservazione e la-

protezione da contaminazion esterne. E” -co-
munque vietata 1a vendita itinerante di funghi

contenenti creme €/0 panna. . P
2. 1 meza di trasporto e le attrezzature

destinate alla vendita itinerante degh alimenti’

devono - attenersi. alle- disposizionl contenute
nei precedenti artt. 200 € 204.

L esposizione .dei generi, per la vendita &
consenfita solo se i prodotti sono adeguata-
mente protetti. dall’impolveramento, dall’insu-

diciamento, dalla. coritaminazione da parte di

insetti, dall’influenza degh agenti atmosfencn
dal contano col pubblico.

3. La produzione, la preparazione € la ma-
nipolazione di alimenti ¢ bevande non € con-
sentita nell’ambito del commercio ambulante
sia a posto fisso che in forma itinerante.

4 Pud essere consentita deroga al divieto

"di cui al terzo comma su espressa autorizza-

zione del Sindaco previo parere favorevole del
Servizio di Igiene Pubblica o del Servizio di

‘Igiene ed Assistenza Veterinaria, secondo le

nispettive competenze, per i seguenti aliments,
crépes seénza uso di crema di- pasticceria ©
panna, patatine fritte, wiirstel, pa:ﬁni,"zucchero
filato, polli arrosto con idonel mezzi apposﬁa-

Art. 206
Disposizioni particolari per ﬁere
' sagre Jestivals e j'este ’

1 Lo svolglmento d1 ﬁere fest:

ot el

paesarie & subordinato alla con'oesi pe di upa
Autonzzaznone sanitaria, rilasciata r:'Sint:léwo
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previo parere del Servizio di Igiene Pubblica e

del Servizio di Igiene o A551stenz.a Vetennana
& della US.L., per quanto di nspetnva compe-
# tenza.

2. L'autorizzazione ¢ limitata ai soli giorm

i preannunciati dagli organizzatori.

3. L’istanza di autorizzazione deve perveni-

;_ re, in tempo utile, in modo che possano essere
- effettuati i controlli necessari prima dell'tuz0

dell’attivita -da parte dei competentl Servizi
del’US.L.
4. Chiunque operi all’interno degli stands

| gastronomici deve essere in possesso di rego-

lare libretto.di idoneita sanitaria. Tutti gli ope-
ratori devono usare casacche o vestaglie o
grembiuli adatti e copricapi di stoffa chiara che

devono essere sempre puliti. ‘Gl stands devo- -

no essere sollevati dal terreno mediante piani
di legno, nonché coperti con apposite strutture

- mobih.

5. L’approvvigionamento idrico In \ idonei

. contenitori deve essere garantito con acqua
- potabile proveniente dalla rete idnca pubblica.

6. Lo stand gastronomico o chiosco tempo-
raneo convenientemente attrezzato, deve esse-
re ben delimitato ed accessibile solo agh ad-

detti ai lavori negli spazi niservati alla manipo-

lazione e preparazione degli alimenti.
7. I tavoli devono avere superficie lavabile

e si devono utilizzare stoviglie monouso.

8. I nfivt solidi devono essere raccolti in

. sacchi e conservati in contenifori muniti di co-
. perchio, posti fuori dagh stands i luogo non

zazione e smaltimento dei rifiuti liquidi, nel ri-
spetto delle norme al riguardo prevnste dal pre-
sente Regolamento.

3. Devono, noltre, essere dotati di un sei-
tore separato da adibirsi a razionale deposito
delie provwiste, di armadi e di celle frigo per la
¢onservazione di prodotti depenbili distinti per
classt merceologhe.

4. Presso i chioschi & consentita esclusiva-
mente la vendita dei seguenti prodotti:

a) prodotti ortofrutticoli freschi;
b) bevande preconfezonate;
¢) alimenti non_depenbili preconfezionati in
. contenitori ﬂgﬂlan senza manipolazione del
prodotto alimentare;
d) gelati preconfez:lonatl in involucri-originali o
gelati prodotti in laboraton autorizzati;

) ahmenti di cul € consentita deroga per la”

vendita in forma itinerante a norma dei

commi 4 e 5 del precedente art. 205 ’

5. E’ vietata la vendita di pasticceria frésca
€, comunque, contente crema e/o panna.

6. E’, altresi, vietata la preparaz:lone € ma-
mpo!amone degli alimenti.

CAPO V . i
DISTRIBUTOR] AUTOMATICI'

Art. 208
Requisiti

1. I distributori automatici © serniautomatici

d1 sostanze alimentari e bevande devono com- :

accessibile al piibblics. Devono essere collo-

. cat, inoltre, in numero sufficiente, contenitorn
- raccogli rifiuti provvisti di coperchio e protett
. mediante supporti meccanici, nell’ambito

. deli’area destinata alie mamfestazaom di cui al
{ primo comma.

Art. 207
Requisiti dei chioschi

1. I chioschi devono essere costruiti in mu-

{ ratura e in legne ¢ in altre materiale idones e
i devono essere lontani d.a'féﬁti di insalubrita o
% di insudiciamento.
2. 1 chioschi devono’ avere pavimento di

“?-‘!

materiale impermeabile unito’e compatto e pa-
reti lavabili, nonché !.mpltlé'wdl acqua potabile

 con lavabo dotatodi"di§positive autofatico
-perl’erogaz:one dell’ac .
la raccolfa dei sifiuti’solidiiAonche’ i ‘canaliz-

i contenitori per

:; h;,.

ECE T

spondere ai seguenti Tequisit;

a) essere di facile pulizia e disinfettabili sia
all’interno che all’esterno, o tali da garanti-
- re igienicita dei prodorti distribuitt;

b) avere le superfici destinate a venire a contat-
-to con le sostanze alimentari di materiale
.1doneo al sensi dell’art. ‘11 della legge

283/1962 e di ogni altra _disposizione in vi-
- gore, nonché resistente alle ripetute opera-
zioni di pubizia e di disinfezione;

¢) avere le sorgenti interne di calore collocate

in modo tale da non influire negativamente
sulla conservazione deﬂe sostanze alimen-
tan e bevande;

d) avere, salvo quanto prewsto da norme spe-

ciali, una adeguata am'ezzwura che garanti-
scala buona oonservazi% e

- delle sostanze alimeffih di facile deperi-
- bilita ad una ter .TI00 superiore 2
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- delie sostanze:alimentari surgelate ad una
lemperatura non superiore a - 18 gradi C;
- delle bevande e piatti caldi ad una tempe-

ratura di + 65 gradi C, o comunque non

. inferiore a + 60:gradi C:
¢) essere collocati ‘a conveniente distanza da
- sorgenti di calore 0 comunque da fonti che

possano pregiudicare la salubrita degfi ali- |

menti distribuiti; _

J) avere 1a boced” esterna* di €rogazione non
esposta e protétta da insudiciamenti o altn
inquinanti,

2. Ove 12 natura dell"alimento o della be-
vanda 1o richieda, '$i deve prowwedere alla si-
stemazione di recipienti per la Taccolta dei ri-

 fiuti che debbono esser tenui in ‘buone condi-

Zioni igieniche & svuotati o sostituiti con la ne.

cessaria frequenza.

Art. 209
Autorizzazione all insiallazione

L. Per I'installazione dei distributori- auto- - -

mati_ci di cui all’art. 208 deve essere data co-

. municazione al Sindaco e al responsabile del

Servizio di Igiene Pubblica dell’U.S [ .
2. In detta comunicazione deve essere farta
spectfica menzione:
~ - della frequenza con cui sono effettuate Je
operazioni di pulizia e/o disinfezione;
- della ditta che ha in carico la gestione delle
apparecchiature; i
- del tipo di approvvigionamento idrico. In ca-
so di non allacciamenti alla rete idrica pubbli-
ca deve essere allegato un certificato di po-
tabilitd non anteriore a 15 giomi dalla ri-
chiesta di autorizzazione rilasciata dal' com.
petente PMP. " _ :
3. Il controllp. della potabilita dovra essere
richiesto dalla difta o ente presso cuj & installa.
to il distributore, secondo le frequenze stabilite
dal DM. 23-3-1991 ¢ di quanto ai riguardo

previsto dal pregenle Regolamento.

dell’acquir

‘At 21]
Sostanze distribuite: requisit; 2. E ‘
'  grattugjatc

1. Le sostanze alimentari e le bevande poste, Canti  mp
in vendita a mezzo di distributor; ,Er»utomatici:'= DPR.32
devono: : 7 .
a) essere prodotte in stabilimenti e laboratop |
provvisti dell’autorizzazione sanitariz
all’art. 25 del DP.R. 26-3-1980 n.327.:

b) corrispondere, per caratteristiche e requisij - Le ¥
alle rispettive denominazioni legali o farina liev.
previste, -0 merceologiche che le cararters,. ed eventt
-zano ¢ con de quali vengono poste in veng;. . Inutta secc
ta L derate pa

- 2. Le imprese tesponsabili della vendita g; | prodotte,

sostanze alimentari a2 mezzo di distributoy; Ne.-dal lab
autox_néiici € semiautomatici sono tenute ad 2 Le,.]
accertarsi che le stesse corrispondano a re. , gli ingredi
quisiti igienico-sanitari previsti dalla legge ed ¢ anche con
abbiano le caratteristiche merceologiche pro. . SONO
prie del prodotto mediante controlo di qualita T produz
- da effettuarsi presso laboratori autorizzati, da deila} Spec
esibirsi a richiesta del personale adibito al ser- pasticcen:
vizio di vigilanza € di ispezione. 30w

di cul .

‘3. Sui distributori automatic devono essere quello 31
riportati in lingua italiana, in'modo indelebile, = Mezzo di
leggibile e ben visibile all'acquirente, per cia-  ChiusL in:
scuna delle sostanza alimentari poste in distri- 10+ Slafzo.(
buzione, le indicazioni di cui al DPR ~ atmos d_”.
" 322/1982, nonché Vindicazione dell’eventuale fonte di i
presenza di additivi e coloranti secondo le vi- pDr‘;S(;?tﬁ |
enti disposizioni. e
fenti disp - 4. Se:
An.212 ste conter
 Personale addetto al rifornimento: le p;rel_tjé )
Siti ' o
Requ_’ VOnNo e55¢
, ‘ e . alle
1. 1 personale che effettua il rifornimento vere(,)ge"(
dei distributori e che venga a contarto con le e e I
sostanze alimentari poste in distribuzione, an- ueratura ;
che se in confezioni chiuse, deve essere in pos- P 6 Fai
sesso del libretto ‘di idoneita sanitaria di. cui neli'art €
allart. 37 del DPR. 327180, cuanto
5 CAP 0 VI pasticcert
' - guenti rec
IGIENE DEGLI ALIMENTI: 2 Tocal
DISPOSIZIONT INTEGRATIVE Y ot
. ' L lacott
-213 i

o grattugiato | h) anrezz
7 ot g na del
N ‘.‘,‘ -;" .. v ‘ ° L " ,' . . é M
. : ¥ U H er1

13 . gratugiato deve essere | ©P°

preparato” 'Iest'érx_l';‘ibraneamente su richiesta

Wn-‘-‘n‘g
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II’acquirente,

2. E’ conSentita la vendita di formaggio
attugiato in confezioni originali e sigillate re-
ti impresse le mdlcazwm previste dal
PR 322/82.

Arn. 214
Prodori di pasticceria

4 1. Le paste dolci preparate con impasto di
i farlna lievitato, ‘grassi ed oli, uova e zucchero
.tteriz.

i deratc paste dolci secche e possono essere
fita dj | prodotte con ulteriore specifica autorizzazio-
sutor; 3 ne,-dai laboratori di pamificazione.
€ ad | 2 Le paste dolci preparate, oltre che con
i re. j gli ingredienti specificati al comma precedente
e ed”’ 'Eanche con latte, panna, creme, sciroppi, liquo-
pré. |, sono considerate paste dolci fresche e la lo-
ralita | 7O produzione € subordinata al conseguimento
i da | della specifica autorizzazione per laboratori di
ser- Tpasticceria.
, . 1 trasporto, dal luogo di produzione a
:sere quello di vendita, deve essere efferruato a
bile. . mezzo di conterutori puliti ed accuratamente
cia: " chiusi, in modo che le paste, durante il traspor-
- stri- ;to, siano -efficacemente protette dagli agenti
>R atmiosferic, dalla povere e da ogmi possibile

" ale ffonte di inquinamento e nel nspetto di quanto

vi- i prescritto dal precedente art. 200, nonché dal
. DPR. 327/80.

Art. 215

Gelati
1 Chiunque, intenda produrre e vendere
gelati deve ottenere apposita e specifica auto-

TIZZAZIONE.

2. B’ consentita I'installazione dell’impianto
di gelificazione annesso al banco di, refigera-
Zione per la vendita dei gelati a condizione che
sia protetta dal contatto cori il pubblico.

3. La preparazione delle miscele, e 1 con-
seguente trattamento termico di nsanamento
microbiologico, deve sempre essere effettuato
in un settore separato dal vano vendita, avente

caratteristiche tali da garantire buone condi-

zZioni igieniche.

“4. 11 trasferfimento delie miscele dal luogo di |
preparazione al gelificatore, deve avvenire con

recipienti conformi alle prescrizzone del D.P.R.-
327/80 e nel rigoroso rispetto delle norme
igieniche intese ad evitare ogni possibile forma
di inquinamento.

:5. E vietata la produzione di gelati con mi-
scele non preventivamente sottoposte a trat-
tamento termico di nsanamento, quale la pa-
storizzazione.

6. £ vietata la noelaﬁcaz:one del’ . gelato
sconuelato

1 gelati venduti in confezioni ongina
chiuse devorio essere tenuti a temperatura non
superiore a -18°C in banchi frigoriferi.

8. 1l gelato da vendersi allo stato sfuso 1n

4-Sesi utlllzzano"per":i""trasporto----d-elle---pa-=—--—-----------------------------------

; ste contenitori a recupero, questi devono avere
' le pareti lisce e di materiale lavabile.

5. Le paste dolci net negozi di vendita de-
: vono essere costantemente protette dalla pol-

to 4 vere, dalle mosche e dal contatto con il pubbli-
e tco. Quelie farcite ‘con panna e crema a base di
n. 1 uova e latte devono essere conservate a tem-
5. 1 peraturd non superiore a + 4°C. '
g 1 6 Fatte salve le disposizioni contenute

nell’art™64 e seguenti ‘del D.P.R. 327/80 e
quanto stabllrto nel presente Regolamento, le
pastlccene devono comunque possedere 1 se-
guenti réquisiti:
aj locali o settori nettamente distinti per: il de-~

. pos;to’delie materie prime; la preparazione;
h)
é

AL

la cottura la venchta

"

razioni-da-costtiirsi-di-voita-in-volia-deve es=

sere:

¢} tenuto in recipienti ed in un banco refrige-

- rante nservati esclusivamente a tale uso;

h)tenuto ad una temperatura inferore a 0°C,
che, pur consentendo un cerio grado di
malleabilita al prodotto, necessario per 1l
‘prelevamento o la formazione delle raziom
con le apposite spatole o pinze o cucchiao,
‘ne impedisca 1l disgelo o il rammollimento,
anche solo parziale o himitato allo strato
superficiale od ai bordi de! contenitore ov-
vero,sul fondo di esso;

¢) distribuito al cliente in cialde o conteniton a
perdere conservati, fino al momento
dell’uso, in recrpienn chiust al riparo dalla
‘polvére e da ogni altra possibile fonte di in-

per le ‘tacchine che, a mezzo di rubinetti co-
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mandati, distnibuiscono semiautomaticamente
gelato sfuso.

- 10. 1 rifornimento dei gelatl, in confezioni.
onginali, dai laboratori di produzione e dai de-
positi all’ingrosso alle nivendite, deve avvenire
con bolletta d’accompagnamento e con le mo-
dalita prescritte per la pasticceria fresca; il tra-
sporto deve essere attuato con veicoli isoter-
mici ¢ reffigeranti che assicurino la éonserva-
zione del prodotto e, comungue, nel tispetto di
quanto previsto dal precedente art. 200.

11. La vendita itinerante dei gelati € simili &
consentita a condizione che sia stato prodotto
in laboratori. regolarmente- autorizzati a norma
del precedente comma ed ¢ limiitata ai fipi pre-
parati in razioni preconfezignate in involucri
onginali e sigillatl recanti le dlc’ruarazaom ob-
bhgatone per legge. _

12. I veicoli utilizzati per la vendita itineran-
te dei gelati, oltre a rispettare le prescrizioni di
cur al precedente art. 204, devono: -

- avere il cassone in’ cui vengono sistemati i
contenitort refrigeranti con le pareti lisce e
lavabili sia all’interno che all’esterno;

- essere tenuti sempre in buono stafo di pulma L
sia al’interno che all’esterno ed essere sotto-
posti  frequenti disinfezions.

Art. 216
Prodotii ortofrutticoli ¢ Funghi

- E’ vietata I’irrigazione degli ortaggi e
frum con acqua di fogna o di canali i Inguinar
per scarichi di fogna od industniali.

- E” vietata la vendita di tuberi e bulbl
germoghatl degli ortaggi con inflorescenze di-
schiuse ed in genere di tutti gli ortaggi awizziti
per qualsiasi causa: caldo, gelo o tempo tra-

. scorso dalla raccolta.
3. La frutta e 'ortaggio posti in vend:ta per
uso allmentare deve aver raggiunto sulla pianta
il completo sviluppo ﬁS]O]OgICO ed iniziata la
maturazione, :
4. E’ vietata la vendita di-

aj frutta immatura ancheé se sottoposta a pro-
cesso di maturazione artificiale, questa, o
piu propriamente la maturazione accelerata,
€ -consentita esclusivamente per la frutta
-accolta al Taggungtimento del. completo
sviluppo fisiologico; :

b) frutta con lesioni non cicatrizzate ed umide ;
anche se di modeste entita;

c) ﬁutta Totta o Iaghata

] modiﬁc

dj frurta e verdura che contengono residy;j &
prodotti usati in agricoltura per la protea 2. L
‘ne delle piante ed a difesa delle. SOsta di sost:
alimentari immagazzinate, tossic; peg. le pescl
I'uvomo, che contengano residui superior . 4 positan
ltmiti consentiti. 7 dell'ide -
5. I recipienti utilizzato per la ]avoraz,()ne visti d;
I'immagazzinaggio, it commercio all’ingrossq 1971 e
"ed al dettaglio della frutta e degl; ortaggj de.| Servizi
vono sempre essere mantenuti puliti. ' ne ed
6. E’ tassativamente vietato "uso di casset.. spettive
te di legno impregnate di acque, untuose, ap- delle ta
nerite, emananti cattm odon O contenentii 3.1
muffe. ’ “"duti ne
7. E’ vietata la vendita di prodotti ortofrui-: ammes:

ticoli lungo le strade di intenso traffico urbano | -prodott

ed extraurbano; la vendita e Tesposizione: 4. E
all’aperto, previo parere del Servizio di Igiene; gelame
Pubblica del’U.S L. competente per territorio,i '
€ consentita solo se i prodotti stano adeguata-
mente protetti dall'impolveramento, dallinsu-
diciamento, dalla contaminazione di insettt,
dall’mfluenza di agentt atmosferici e dal con- 1.P
tatto del pubbhco. fezione
8. La vendita dei funghi freschi ¢ lamxtaza " senza -
alla specie o alle specie coltivate o spontanee, cottura
nconosciute innocue ¢ che siano in buono  comma
stato di conservazione. La vendita deve ese- . 2. E
quirsi esclusivamente nell’esercizio a posto fis-  di togce

-

so designato al Servizio di Igiene Pubblicae 3 L-

previa visita igienica eseguita dallo stesso. B lo con
vietato it nnfrescamento con acqiia. 1l Servizio -~ all’escit
di Igiene Pubblica siabilisce Ia specie o Ie spe- 4 N
cie locali ammesse alla vendita ed indica e ca- - mentari
rattenstiche. il nome o i nom scientifici ed # ° i negoz !
nome o 1 nomi con cui localmente sono comu- - tra foro
nemente conosciuti. La vendita dei funghi con- | le diver
servati deve essere eseguita nello stesso sito in ., esposte
cui vengono smerciati i funghi freschi. 1 funghi 5 classi m
conservati devono essere venduti solo in con- . 5 L
feziom sigiliate. Sui contenitori devono essere, | delle m
fra I"altro, chiaramente ed in modo indelebile tne mnot
nportate le indicazioni della ditta produttrice e §-dell’acq
confezionatrice, la data di preparazwne e & nateall
quella di scadenza. i 6L
 sopral:
Ar. 217 * sere mu
Pr odom surgelati : aliment
g lo.
. La produzione, la vendita ed il trasporto § . 7. L

éﬁzse d
¢ tello in
{ ste dall

dei prodotn surgelati & soggetta alla spemale
lems]az:one di cul aila letme 27-1-1968, n.32.
al D.M. Sanita 1-4- 1988 n.178 e successive
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"
Ll

& modificazion ed integrazioni.
£ 2. La vendita di prodotti surgelati in’ spacci
¥ di sostanze alimentari, comprese le macellerie,
3. le pescherie ed i supermercati, deve essere ap-
1 g positamente  autorizzata dopo  verifica
4 dell'idoneita dei sistemi di refrigerazione pre-
&i visti dalle vigenti disposizioni (D.M.- 15-6-
3 1971 e successive modificazioni) da parte dei
2gi ded Servizi di Igiene Pubblica e dei Serviz di Igie-
4 ne ed Assistenza Vetennaria, secondo le ni-
C&seté spettive competenze, nel rispetto, comungque,
se, ant delle tabelie merceologiche.

tenentij 3. I prodotti surgelati devono essere ven-
1 duti nella confezione originale, non essendo
tofrut-| ammesso in nessun modo, il frazionamento del
arbano | prodotto.

sizionet 4. E” vietato lo scongelamento ed il sicon-
Igiene | gelamento dei prodotti surgelati.

itorio |

guata~ | Art. 218

I"insu- Alimenti sfusi

nsett,

l'con-" 1. Per la vendita degli alimenti non in con-

_ fezione sigillata che possono essere consumati
Tiata : senza preventiva sbucciatura o lavaggio o
‘anee.  cottura, valgono le disposizioru di cui al 5°
uono - comma del precedente art. 195.

ese- 2’ fatto sempre divieto, agli acquirenti.
ofis- T di 1occare la merce con le mani,
iica e - . Laddove I'entitd numerica degli addett

o B ilo consema, ¢ auspicabile destinarne uno

Art. 219
Protezione dei generi alimentari

1. 1 prodotti alimentari devono essere sem-
pre protetti dagli agenti atmosferici, dalla polk-
vere e dagli insetti.

2. I prodotti alimentari esposti non devono
essere depositati direttamente sul pavimento
ma, da esso, sollevati di almeno 50 cm.

3. I negozi e i magazzini devono essere
sottoposti periodicamente a disinfestazione. La
vigilanza ed 1 controllo sulle predette opera-
zion ¢ effettuata dai competenti Serviz di
Igiene Pubblica.

4. E’ vietato depositare, nei locali di vendi-
ta e/o somminstrazione, arredi, oggetti, so-

stanze o altr1 materiah che non siano attinent .

aJJa spemﬁca attivita.

5. E’ comunque vietato deposxtare biciclet,

e, motomch automezz o furgoni. .
6. E’ sempre vietata la presenza di animali
anche domestici.

Ar. 220
Vendita promiscua

t Non e consentita la vendita di sostanze
ahmentan e non alimentan, salvo 1 casi cui
queste ulume siano custodite in distinti scaffah,
siano preconfezionate o tali da non. poter con-
taminare 1n alcun modo le sostanze o prodotti
alimentar.

vizio ¢ all’esclusivo maneggio della moneta.

=Spe=mmdi-Negli-spacei- ‘cooperativi:-niei-bazar-aiic
¢ Ca- - mentan, nel supermercatl €, comunque, in tutil
ed 1l i negozi nei quali si effertua la vendita di generi
ymu- - tra loro molto vari per natura e composizione,
con- " le diverse merci devono essere depositate ed
‘01N - esposte in reparti O scompartt, distinti per
inghi | classi merceologiche,

gon- . 5. Le vetnine di custodia e di esp051210ne

sere, delle merct e derrate vendute non in- confezio- .

_;bile ‘ne non devono essere aperte da parte
cee delI acquirente (con esclusione di queile desti-
e ¢ natealla frutta e verdura).

6. Le vetrine ed i banchi di mostraieivendita
. sopra i quali avviene il commercio, devono es-
. sere muniti di dispositivi adatti a profeggere gli
¢ alimenti da ogm possibile causa di. m_gr.ﬁnamen-

A T

bigly

fale ¥ sfuso debbono.essere munite di a
37

32, }rello in cui siano riportate le indit
sive ¢ ste dall’art. 13 D.P.R. 322/1980.

An. 221
Caria o altro materiale per avvolgere
sostanze alimeniari

I I fogh-di carta o di altro materiale desti-
nati a venire a contatto diretto con gli alimenti,
oltre ad essere in regola con le norme previste
dalle disposizioni. di legge, devono essere te-
nuti protetti dalla polvere o da contatto di
qualsiasi specie ed usati, singolarmente, a ma-
no a mano che se ne presenti la necessita di
impiego.

2. Tl confezionamento di prodotn ahmentan
deve avverire in modo da garantire la chiusura
ermetica della confezione stessa, al fine- di im-
pedire manipolazioni, sostituzioni, alteramom
msudiciamento. .

3. Per i prodotti vendutisfusi, <13 chiusura
dell'involucro di cui al precedentefdmima 2
non deve essere effettvara mediarnite utilizza-
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zione di spille 0 altro materiale metallico anche
appOSto con cucitrici o altfi attrezzi meccanici.
~ 4. Sono fatte salve™ I¢' prescrizioni per
Petichettatura delle sostanze alimentan di cuj
all’art. 64 e segg. del DPR. 327/80, nonché
quelle contenute nella nomiiativa comunitaria e
statale vigente in materia, .
> Sono, altresi, fatte Salve, per quanto -
guarda gfi imballagfgi, le disposizioni contenute
nel D.M. 18-1-1991, n 90\ Guizzeita Ufficiale -
Serie Generale - 67 del 20-3-199 )-

| Art.222
A ddizfvi:varomatizzmzti, coloranti ¢
succedanel di sostanze alimentcy i

1. In materia di .additivi chimici consentit;
nelia preparazione e per I3 €conservazione delie

sostanze alimentari si applicano le norme con- -

tenute nel D.M. 31-3-1 963 ¢ successive modi-

fiche ed integrazioni, nonche le prescrizioni
contenute negli artt. 58 e seguenti del D p R -
327/80.

2. Sono da intenders;i. qui richiamate Je -
norme di cui agli- artt. '5,6:79 della legge
283/62 ¢ successive modifiche g cui alla legoe
441/63. -

3. L'impiego di' materie colorant nella la--
vorazione di. sostanze alimensar; e bevande,
nonche delle carte di imbaliaggio delie materie
stesse & disciplinato dal- DM 22-12-1967 ¢

successive modifiche ed'integra'z’ioni'; adonati

in osservanza dell’art. 10 dells legge 441763 e
dell’art. 54 del D.P.R:_327/80_

Ar. 223

Residui degli antiparassiiar;

L1 residut delle sostanze attive dei presidi
sanitan  ammessi  syj’ “'prodotti destinari
al"alimentazione, non devisng superare i limir -
di tolleranza di cui all'ordinanzy del Ministro
della Sanita 18-7-1990 (; Ppl. n.37 G.U serie
senerale n.202 del 30-8:1990),

mercio. e "uso dj
2-0 da tavola_ non-
SUnato -a vepire 3
coniatto. con ‘sostanze fentan e bevande
sono disciplinati-dalP arilit 3

- nel momento in cui presentino uno Stato dj

della iegge?&;{lﬁ_’_{_j |

come modificaio ed integrato dal D p R 23.4
1982, . 777 ¢ dall'art. 68 del D.P R_ 3377501

2. Gli utensili, i recipienti e Je stoviglie dd
VORO essere costantemente tenuti in condiziog
di massima - pulizia, conservati in modo qf
evitare insudiciamenti ed inquinament;; devong

- 1.Per
_personale
disposizio

anche essere ritirati dal commercig o dall’ysx 327/80.

usura, anche minimo. o
3. Sono fatte salve, in materia, le norme
contenute nel D.M. 18-1-1991, n.90.

Art. 225

Cariche microbiche

1. 1 bmin delle cariche microbiche negli
alimenti sono disciplinati dall’art 69 del D.P R,

327/80, e dalla conseguente O.M. dell’1 1-10- -

1978 e successive modifiche egd Integrazioni,

riferite anche a specifici aliment;

CAPO VIl
NORME RELATIVE AGLI ADDETT] -

Art. 226
Libreno di idoneig saniaria

1. Il personale addetto alla preparazione,
produzione. manipolazione e vendita di so-
stanze almentani e bevande deve essere muni-
10 dell’apposito libretto di idoneita sanitania
previsto dall’art. 14 della legge 283/62 e dagli
artt. 37, 40 e 41 del D.P.R. 327/80. ,

2. Per il rilascio del librerto di cui al prece-

dente comma deve essere osservaro quanto di-
sposto dagli artt. 38 e 39 del D.P.R. 327/20.

3. I iibrerto di idoneita sanitaria & rilasciato
secondo e prescrizioni contenute nell’art. 37
ael D.P.R. 327/80 tramite ii Servizio di Igiene
Pubblica dell’U.S L. competente per territorio,
a cui spetta la prescrizione degli accertamenti
sanitari preventivi e le vaccinazioni dei fitolar
dei libretti; nonché la proposta ed, in caso ur-

gente, anche F'adozione; ‘delle misure necessa- _.
ne a tutela della pubblica salute nel rispetto - .

della legge regionale 36/84

4. E* farq - obblig
Pubblica dell’G.S.L
registrazione. dei libre
relativi provvedimenti

Servizio di Igiene - |
isporre e gestire la_
itari rilasciati e dei |

2. Puc

.~ conforme
ca, dero
dali’articc
personale
ranti.

l. Le
Regolame
n.105, cc
DM. Sar
1993).

2.513
tenute ne
trasferime
delle com

a

. Le
DPR. I
che ed int

Al
Locali a

1. Chu
macellazic
_confezion

' al Sindac
. mento, s¢
del D.PF
zaziong §
283/62 €.
rere del S
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“ A 227
Igienie degli addetti

1. Per quanto attiene all’igiene ¢ pulizia del
JF personale e dell’ abbigliamento si applicano le

" % disposizioni coritenute nell’art. 42 del DPR.

3 327/80.

. 2. Pud -essere-concessa dal Sindaco, su
2 conforme parere del Servizio di Igiene Pubbli-
J ca, deroga al -colore chiaro prescrtto
% dall"articolo di cui al comma precedente, per il
4 personale di banco dei bar e di sala per i risto-
i} ranti.

nnaria e del Semz:o di igiene Pubblica secon-
do le rispettive competenze

2. Gl 1mp1ant1 di macellazione sono inclusi
nell’elenco- delie iridustrie di prima classe e de-
veno quindi sottostare al rispetto della norma-
tiva di cui alPart. 216 del TULLSS. e di
quanto al riguardo previsto dal presente Rego-
lamento.

3.3E di oompetenza del Comumni la mstru_
zione e la manutenzione die macelh pubblici. -

4. 1°U.S L., avvalendosi del Servizio di
Igiene ed Assistenza Vetennaria, assicura la
gestione sanitaria degli impianti dei macelli
pubblici; le attivitd di ispezione e vigilanza per
tutti i locall, sia pubblici che privati, di produ-
zione e manipolazione di carni fresche vengo-

no assicurate, secondo le rispettive competen-
ze, dal Servizio di Igiene ed Assistenza Veten-

narja e dal Servizio d Igiene Pubblica delld
USL.

5. Per i macell abilitat alla esponazxone di
carni nella Comunita Europea e nei Paesi Terzi
consentiti si fa rifenmento all’allegato. | della
légge 29-11-1971, n.1073, a DPR 10-9:
1991, n312, D.Legsl 30-12-1992 :n.5337 e
successive modifiche; per 1 macelli avicoli si fa
riferimento al D.P.R. 8-6-1982, n.305; per i
macelli di conigli st fa nfenmento al D.P.R
10-8-1972, n.967. -

6. Ad integrazione di quanto indicato
all’art. 28 del D.P.R. 327/80 ed oltre al nispet-
1o delle norme in materia di igiene del suolo e

W

g e e

CAPO VIII
' negliﬁ ACGQUE MINERALI E GASSATE
D.PR’
1-10- } - Art. 228
1Ziony, Acque minerali
i 1. Le acque minerali sono disciplinate dal
- Regolamento approvato con D.L. 25-1-1992,
: n.105, con DM Sanitd 12-11-1992 n.542 e
- DM. Sanita 13-1-1993 (G.U. n.14 del 15-1-
1993).
2. Si applicano, altresi, le disposizion con-
. tenute nel DPR. 14-1-1972, n.2 relative al
¢ trasferimento alle Regiom a stauto ordinano
= | delle competenze in matena.
one, * Art. 229

SQ- | ' Acque gassate
wn- '
fana | 1. Le acque gassate sono disciplinate dal
fagli - D.PR. 19-5-1958 n.719 e successive modifi-

.~ che ed integrazioni. '
ece-
ydi- CAPO X
). ALIMENT] DI ORIGINE ANIMALE
iato '

37 o Art. 230 i
ene | Localidi produ‘.ione ¢ lavorazione di carni
fo, | fresche Regiisiti
anti |
Jan 1. Chtunque mtenda attivare un impianto di
ur- ne,
isa-
tlo _
T en do Ie modalita indicate all’ art. 26
ane gt_ del D.B; 27/80 per: il rilascio dell*autoriz-
:1a § zazion taria.di ‘cui all'art. 2 della legge .
dei 283/62 7-del-D.P.R. 327/80, previo pa-

Fvizio di Tgiene ed Assistenza Vete- -

dell abitato € dell’ igiene del lavoro. gl impiants
di macellazione, ad esclusione dei casi su elen-
cati, devono avere i seguenti requisiil

Macelli - pubblici o
li:artigianali
) una stalla di sosta per 1l ncovero degh ani-
- mali;
b} un reparto contumaciale per il ncovero
degli-animali malati o sospetti;
¢) un locale per la macellazione sufficiente-
- mente’ampio da permettere la corretta ese~
cuzione delle varie fasi della macellazione.
Nel casoin cui il locale venga utilizzato per
la macellazione di bovini e di suini, deve es-
sere presente un reparto apposuo per la
i scottiﬁﬁ‘a e depilazione dei suini, nettamen-

privaii  industria-
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fettuata nello stabilimento, un locale per Ja
* lavorazione delie budella ¢ delle trippe;

¢ un locale per la rasatura delle teste qualora
detta attivita sia svolta nell'impianto;

J) un locale per il deposito dei cascam; quando
questi non vengono evacuati nello stesso
giomo di macellazione; in quest’ultimo ca-
so € sufficiente disporre di un idoneo con-
tenitore a chiusura stagna; ’

& una o pill celle fngorifere;

A un locale spogliatoio, doccia ¢ latrine: que-

. ste ultime devono immettere_ direttamente
nei locali di lavoro, nel rispetto delle dispo-
sizioni al riguardo contemite el Presente
‘Regolamento.
7. La disposizione di vari locali su indicat;
deve essere tale da evitare percorsi a fitroso
delle cami macellate.

In particolare; il macello deve disporre dj -

una enfrata per gl animali vivi nettamente d;.
stinta dall’uscita delle camni. - |

8. I requisiti igienico-sanitari dell'impianto
e delle relative attrezzature devono soddisfare
le disposizioni di cui ai commi 6 e 9 dell’art.
28 e le norme igieniche indicate dall’art. 29 de
DPR. 327/80 e dal DLegis! 30-12-1992
nA3l.

9. Per quanto attiene I"approvvigionamento
idrico, lo smaltimento. dei liquami. dei rifiuti.

l'uso delle concimaie, 'eventuale COStruzione: -

e gestione ‘di un i‘mpiaj.nto= di Ineenerimento
vanno nspettate le norme statali, regionali e
del presente Regolamento in materia

Art. 231
Lacali di levorazione dei prodoui ittici

b Flocal di lavorazione di prodotti itiici
devono possedere tutti i requisit previsti dagli
artt. 28e20delDP R 327/80, nonché rispet-
tare la normativa vigente in materia di ap-.
provvigionamento idrico, di smaltimento dei
hquami e rifiuti. :

o Art. 232 :
Depositi.all ingrosso di prodotti
di origine-animale

11 depositi all'ingrosso- di -carni fresche e
congelate. -nonché,_ di prodotti ittici freschi e
congelati-devono possedere i requisiti- previst;
dall’art. 30 de] D.P.R. 32780 con-particolare
riguardo agli impianti dj refrigerazione. -

Art. 233 E La

Locali di vendita di carni fresche ¢ congelq/” vi-cunic
e di prodotti ittici ' .@eﬁ e
foerle.aln

1. Tlocali di spaccio e vendita di came q"li 7. Pe
qualsiasi specie e di pesce dovranno e tvendute
dotati di pareti rivestite in materiale lavabile"'f;mento al
impermeabile fino all’altezza di metr 2, bex che.
raccordate con 1l pavimento, rivestito d; analod
go materiale € con pendenze di quest’ultimg
VErse un pozzetto di scarico centrale con chiy. Prc
suraidraulica. :

2. Tocali adibiti a spaccio e vendita dicami: j L
di qualsiasi specie e di pesce devono essere:p,—odotﬁ
dotati di: industria
a) acqua potabile fredda e calda in quantita 441763 e
sufficiente; - 12-1992

bj almeno di una cella 0 armadio frigorifero di genti in 1
adeguate capacita; ;2 la

¢) un banco refrigerante qualora si €Sponganc  dotti car
- gl .alimenti di che trattasi in mostra al le e veg

pubbiico. spacci di

Negli spacci di vendita di alimenti ittici PUO  ¢ono s0f

essere usato il ghiaccio per la. conservazio- taria nila

ne del prodotto purché preparato con’ ac- 283/62 -
qua potabile. comunque i tavoli per Sindaco.

Pesposizione degli stessi prodotti devono di Igient

avere la gusta inclinazione per lo scolo alirne

delle acque di lavaggio che devono essere . pyubblica
raccolte ovvero convogliate in rete fognan- 3. Ne
te, ' : te comn
¢} un banco di vendita rivestito di marmo o di ongine’
altro materiale lavabile; gli attrezzi e gli essere s
utensili, compresi i tavoli di sezionamento fresche.

ed i recipienti, devono essere in matenale 4 L
resistente alla corrosione e facilmente la- vendita.
vabile e disinfettabile; ' compre:

¢t la superficie del ceppo adibito al taglio delle  zata e -
carni deve essere mantenuta liscia, lavata e quelli d
disinfettata sioralmente. _zione di
3. Per i requisiti strutturali ed igienico-
sanitan degli spacci di vendita, si fa riferimento
all’art. 29 del R.D. 3298 del 1928 e ai commi
P2 e4dell’art. 31 del D.P.R. 327/80.

e mibarn

4. T requisiti delle pollerie devono essere | 1. L:
quelli indicati all'art. 12del DP R 867/72. | 1 dei r
5. Nel caso di vendita promiscua di carni di i sciplinal
diverse specie animali, si deve prowvedere alla § success
separazione delle cami avi-cunicole da’ quelle -} statali €

bovine, suine ed ovicaprine, sia-nella- cella fii- §5 21
gorifera sia sul banco. di vendita, rispettando le gsercita
temperature di. conservaziane indicate nell‘al- E Servizi
legato C del D.PR. 327/80 modificato- con ¥ -

LK
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DM, 14-2-1984.

6. La preparazione alla vendita delle carni
avi-cunicole deve essere, inoltre, effettuataisu
taglieri € con utensili diversi da quelli utlhzz.an

§ per le altre carnt.

7. Per la vendita delle carni congelai;e 0
vendute alio stato di scongelazione si fa riferi-
mento al DM. 3-2-1971 e successive modtﬁ
che.

Art. 234
Prodotti alimentari a base di carme

La lavorazicne; confezionamento de
prodotu ahimentari a base di came a carattere
industriale sono disciplinati dalle leggi 283/62,
441/63 € dal D.P.R_327/80 e-dal D.Legist 30-
12-1992 n.537 nonché dalle leggl speciali vi-
. gentl in materia.

2. La lavorazone e mampolazaone di pro-
dotti carnei e di prodotti misti di origine anima-
le e vegetale, in laboratori anche annessi agli
spacci di vendita di prodotti di origine animale,
sono soggette ad apposna autorizzazione sani-
taria rilasciata, ai sensi dell’art. 2 della legge
283/62 e del’art. 25 del DP.R. 327/80, dal
Sindaco, previo parere favorevole del Servizio
di Igiene ed Assistenza Veterinaria e, nel ¢aso
di alimenti misti, anche del Servizio di Igiene
Pubblica dell’U.S.L. competente per termtorio.

3. Nel caso di laboratori di cui al preceden-
te comma, 1 locali di lavorazione di prodott: di
origine animale e/o di prodotti mistt devono

menio
teriale
ne la-

S ggsere separati dai Tocali-di-vendita” delle carnf

fresche.
4. L’eventuale mstallaznone negh spacci di
vendita delle carmi di impianti per la cottura,

* compresi gli arrosti-pollo, deve essere autoriz-

» delle
rata €

MICO-
nento
yumi

‘SSere

mi di
: alla
ue!le 3
afi-
dole 1
ra-
con

¢ statdie regmnall di auuazncme

zata ¢ deve avvenire in ambienti . diversi da
quelli destinati alla vendita ed alla conserva-
zione i cami fresche. '

Art. 235
Molluschi eduli lmnellzbranchi

2. I_,’attmta 1struttona e d
esercitata. ‘per - Te nspetnve ‘comp

Servizi di Igiéne Pubblica e dai Ser

::::':...-leage Teglonale 22 8- 1989 n13.

2 di Igie-

ne ed Assistenza Veterinana dell’'U.S.L. com-
petente per territorio.

Art. 236
Elicicoltura

1. L’allevamento di lumache e/o la com-
mercializzazione delle stesse devono avvenire
in impianti autorizzati dail’ Autoritd sanitaria
comunale su parere del Servizio di Igiene ed
Assistenza Veterinaria e del Servizio di Iglene
Pubblica dell’U.S L. competente per territorio.

- 2. 1 terreni utilizzat devono essere indenni
da qualunque tipo di inquinamento, sompreso
quello derivante dall’uso di antiparassitari e di-
serbanti.

- 3. E° wvietato, nell a]levamento Tuso di
qualunque sostanza nociva alla salute degh -
animali allevati e della salute umana.

4. Sono faxtf. salve mtte le disposizioni vi+
genti in’ materia’f R

S.E a.mmessh la vendita al-pubblico con le
modalita prescntte dal settlmo comma del pre—
cedente art. 216

At 237
Norma di rirvio

1. Per quanto non previsto dal presente
Capo IX sono fatte salve tutie le norme o~
munitarie, statali e regionali-vigenti in materia
di alimenti di ongme animdle ed in materia
veterinaria, con; particolare nfenmento alla

2. Tuttal’ attMta istruttoria e di vigilanza in
materia ¢ svolta dal Servizio di Igiene ed As-
sistenza Veterifaria dell’U.S.L. e, per la salute
di competenza dal Servizio di Igiene Pubblica.

3. Sono, altresi, fatte salve sia per |attivita
istruttoria che per quella di vigilanza, tutte le
competenze del Servizio di Igiene Pubblica in
materia di igiene degli ambienti, ai fini del rila-
scio del parere di aglbnhta, di approvvigiona-
mento idrico, di igiene degli addetti,” nonché
I"applicazione, per le strutture che ne sono
sottoposte, dell’art. 216 del T.U. 27-7-1934,
n.1265.

4. Sono, analogamente, fatte salve le com-
petenze del Servizio di Igiene e Sicurezza del
Lavoro,- nonché quelie degh orgéhi® preposti
alle amtivitd di- controllo in matend dl tutela
amblentale
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TITOLO Vit
MISURE CONTRO LEMALATTIE
- INFETTIVE E DIFFUSIVE
DEGLI ANIMALI

CAPOI . -
NOTIFICHE SANITARIE

Art.238
Denurzia degli animali

L. I proprietari o detentori, a qualsiasi tito-

lo, di cani, equini, bovini, ovini, suini e caprini

hanno Tobbligo di denunziare al Servizio dj
Igiene ed Assistenza Veterinaria della compe-
tente U.S L. il numero e la specie degli animali

che possiedono o detengono, precisando an--
che la localita nella quale sono abitualmente ri- -

coverati. _ ‘

2. Al Servizio di Igiene ed. Assistenza-Ve- -
terinaria devono anche essere demunziate tutie
le specie di mammiferi, uccelli e rettil; facenti
parte della fauna sejvatica esotica.

- Art. 239
* Notifica delle malattie

1.Ai sensi dell’art. 264 del T.U. delle leggi
sanitarie, .- approvato con R.D. 27.7. 1934

n.1265 e dell’art. 2 del Regolamento di polizia: .-

veterinaria, -approvato con DPR -82-1954.
1320, qualunque caso, -anche sospetto, di
malattia infettiva degli animali-deve essere im-
mediatamente notificato al Servizio di igjene

ed Assistenza Veterinaria del’USL. terito-
nalmente competente.

A 240
Obbligo di notifica

L. Sono tenuti alla notifica:
a) i Veterinari dell’U.S L. o
) t Veterinari liberi professionisti;
¢) 1 proprietari ed i detentoi di animali, anche
in temporanea Custodia g-consegna a qual-
siasi titolo; 2 : -
d) gli albergatori: e e :
¢) i conduttori di stalle di.sokta, di canili e dj .
pubbliche stazioni di m S
J) gl esercenti di mascalcig;
g le Autorita ed i F unzios
3 del Regolamento d;
n.320/54. .

indicati-dall’art.
izia Vveterinaria

2. La notifica ¢ obbligatoria anche
qualunque nuovo caso di malattia o
improvvisa che si verifichi entro otto

di mdné- Fi
giorni dg

un caso precedente non riferibile z mﬂamﬁf

comune gia accertata.

, TS B
" 3.1a potiﬁcadlma]athe_ infettive o diffs;. : )

Ve puo essere fatta per iscritto ©Overbalmente

controllo. ©

-mercati, del

o Lo _ € Inali, fa ac
veterinari sono tenutt ad effetiiare la notific, Servizio di
nellg fonqa seritta. del’USL.

Art. 241 da utlizzar
. sanifan nece
Zoonost 2. Al Ser
e ey . . rinaria dell
1. 1:Servizi di Igiene ed Assistenza Veted'-'oompito di
naria del’U.S L., venuti a conoscenza di zoo- svolgimentc
nosi, sono. tenuti ad inviare “comunicazione mo comma
scritta dei casi accertati ai rispettivi Serviz di malattie infe
Igiene Pubblica. 3. Dopo
- di animali, i
' Art°242_. _ . . amimali stes:
Obbllghi‘ dei proprietari e dei detentori puliti & disir
1. Ai proprietari o detentori di animali ¢ .orgamzzato
fatto-obbligo; a 'scopo- cautelativo e appena ri:
levati i sintomi sospetti di una malattia infettiva
odiffusiva, di: @ - ‘
aj isolare.gli animali ammalati;
b) accantonare, opportunamente separati e
custoditi, gli animali morti; : _ 1 L'ese:
¢/ non'‘spostare dall’azienda animali in genere, oli ecc. -de
ogni prodotto animale od altro materiale olo dopo. +
che possa costituire veicolo di contagio, in stenza Vel
attesa delle disposizioni impartite dal Vete- abbia effettt
rinario dell’UJ.S1. terntorialmente compe- . f malat
tente. ; preventiva ¢
L stato di salu
Stalle di sosta e ricovero circhi, serra
T o norma di le
1. L’esercizio di stalle di sosta ed in genere  ccore effett
di locali da adibirsi al temporaneo ricovero d ed Assisten
 equini, bovini, OVIMi, caprini, suinj e di altd lanza igieni
anmali da cortile & subordinato ad autorizza- prevenire il
zione del Sindaco, che Ia rilascia a seguito di diffusive.
accertamenti sull’idoneita d;qié; locali da parte 3. I proy
del Servizio di Igiene ed Assistenza Veterina- ragli, ecc.
ria ¢ del Servizio di Igiene Pibblica dell’U.S.L. alla pulizia
clascuno per la parte di co enza, che si av- * ' i1 disinfes
valgono, pér quanto attiené 8l aspetti di tutela - coverati gli
ambientale, dgllajc,:ollqbqrat"zl,. e del supporto vedere gio
degli organi prepost “alle tive, attivitd d * |opame & de

scritto nell’s



iiiﬁu"' . 11 Sindaco, pnma dell istituzione dei
S ercan, delle fiere e delle esposizioni di ani-
ente. g ali, fa accertare da parte del “competente
otificalgervizio di Igjene ed" Assistenza Veterinaria
del’U.S L., seilocali, learec e le attrezzature
Jda utilizzare posseggane 4 requisiti igienico-
‘sanitari necessarl. -
2. Al Servito di Igiene ed Assistenza Vete-
eteri. ﬁinnana delPUSL. & altresi, demandato 1
compito i assicurare la vigilanza durante lo
;gr?e isvolgimento delle manifestazioni di cui al pn-
iz d fmo comma al fine di evitare il propagarsi di
- 'malaine infettive o diffusive degh animali.
‘ Dopo ogni mercato, fiera o esposizione
S di ammah, i luoghi dove si sono soffermati gli
animali stessi devono essere convementemente
puliti e disinfettati a cura del Comune o degli
organizzatori della manifestazione.

r

al é
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2 Art. 246
erre mercatr “esposizioni Stazioni di montd e centri di
fecondazione artificiale

1. L’esercizio delle stazioni di monta pub-
bhca, dei centri di fecondazione artificiale e
degli ambulatori per 1a cura della sterilita degli
animali deve essere preventivamente autonzza-
1o dal Sindaco sentito il parere favorevole vin-
colante -del Servizio di Igiene ed Assistenza
Veterinaria & del Servizio di Igiene Pubblica
per quanto di competenza, 1 quali sono tenuti
ad accertare se 1 locali e le relative attrezzature
soddisfino le emgenze tecniche ed igienico-
sanitarie necessarie per conseguire una efficace
difesa contro le malattie infettive e diffusive
degli animali. Per quanto attiene gl aspetti di

tuteld ambientale sard cura del Servizic di -
Igiene ed Assistenza Veterinania acquisire pre- .
ventivamente i pareri degli organi previst alle ‘

relative attivita di controllo.

2. I locali da adibire a staziom di monta
pubblica, a centn di fecondazione artificiale e
ad’ ambulatori per-la cura della sterilita degh
animali devono avere i seguenti requisiti:

- essere sufficientemente aerati ed avere pavi-
mentt, manglatme e pareti (fimo all’altezza di

m.2) ben connessi, facnlmente lavabll: ¢ disin-

fettabil; ;
- essere dotati di acqua potabile corrente con
scanco dclle acque ¢ de1 hquaml secondo la

12 n-
mva Art. 245
Circhi e Serragli
woe
1. L’esercizio nel Comune di circhi, serra-
'ICI'C f L . .
*riale gli, ecc. deve c_ssere-a.u‘Fonz_zato_ dal. Smdago
o in solo dopo che ﬂ.VSemzto di Igiene ed Assi-
g SIenZA -Veterinaria..della..competente. . US.L
ape- abbia effettuato, con esito negativo di nscon-
_tro di malattie infettive e/o diffusive, una visita
* preventiva degh ammah al fine di accertarne lo
stato di salute.
_ 2. Durante la permanenza nel Comune di
circhi, serragli, ecc., nel luoghi indiniduati a
norma di legge e/o Regolamento locale, deve
were ffettuata da parte del Servizio di Igien
i essere effettuata da’parte del o di Igiene
;J ! ed Assistenza Vet€rinaria una continua vigi-.
1;” - lanza 1g1emco-samtana, soprattutto al fine di

p . prevenire il propagarsn di malattie infettive o
> diffusive. z

scritto néll’aut

:1: ; 3.1 propnetan o condutton di cnrchl, ser-
‘L © ragli, ecc. devono provvedere giornalmente
;'w_' alla pulizia, - dxsin}'ez;one ed, eventualmente,
i‘é[a ; alla d:mnfesta.znone d_elie aree dove vengono ri-
10 i coverati gll * Essi dévono anche prov-
5 i vedere gio e all’ _a]lontanamento del

f

g

zione del Sindaco.

i mangimi, nel modo pre-

do contenute - el presente Regolamemo

- essere provvisti di adeguata concimaia co-
struita a norma di legge e nel tispetto di
quanto al riguardo previsto nel presente Re-
golamento;

" - essere dotati di presidi ¢ mezzi necessari per

conseguire una efficace difesa contro le ma-
lattie infettive e diffusive degli animali.

3. 1 locali-di cul al comma 2 devono essere
sottopost: a lavaggio quotidiano, nonché a di-
sinfezione ed, ever;tualmente a disinfestazione,
secondo le 1struz:9m impartite dal Servizio d
Igiene ed Assxstenza Veterinaria, aimeno con
frequenza

4. Per quant‘é ‘non espressamente previsto
dal presente Regelamento si applicano le di-

e e 3-2-1963, n.126 sulla di-
duzione bovina; dalla leggc
illa disciplina per Vesercizio

DPR 2-11- 19 , n.1618 contenente norme

‘ fecondazione equina; . dal




Regolamento Comunale di Igiene ¢ Sanits Pubblica

751

per Vesecuzione della legge 127/63; g Rego- .

lamento di pohzxa vetennana n, 320 dell’8-2-
1954,

o Ar.247
. Toilette per animali ed esarcizi
di vendita degli stessi ™

1. Gli esercizi di toilette e dei negoz per a
vendita degh animali devono essere preventi-
vammte autorizzafi dal Sindaco, previo parere
favorevole vincolante del Servizio di Igiene ed
Assistenza Veterinaria e, per quianto dj compe-
tenza, del Servizio di Igiene Pubblica: Per
quanto attiene gli -aspetti di tutela ambientale
sara cura del Servizzio di Igiene ed Assistenza
Veterinaria acqmsu‘e preventivamente ; paren
degli orgam previsti alle relative attivita di
controllo.

2. T locali da adibirsi alle attivita d cuj al
primo comma devono essere allocati in im-
mobiki situati al piano terra ed aver accesso di-

retto dalla pubbhca strada. Essi devong a]treSI,_

avere

- un s:stema di smaltimento dellé dejezion; -
degh animali, in modo che tutt i residut or-
ganicl dgli animali vengano raccolti in ap-

positi sacchi chiusi da conferire dlr‘ettamente
all'incenerimento;

- essere provvisti di pavimenti e pareti fino
-all’altezza di m 2 faqlmente lavab;il & disin-
fettablh

- essere dotati di acqua potabxle cotrente:

- essere dotati di serviz igienici;

3.1 locali adibiti alla vendita di animalj de-
vono, inoltre, avere gabbie o altre arttrezzatre
idonee per contenere gli stessi, costruite in
materiale facilmente lavabile e dlSlnfettablle in
modo tale da non pregiudicare lo Stato di be-

- nessere degli animali, con la parte sottostante

costruita con accorgimenti volti a non permet- -

tere la fuoriuscita di deiezioni o alimens;.

T4, Le toilette devono essere Costuituite da
almeno due locali: uno da adibire a sajy di atte-
s4 € uno, munito di: attrezzature, ficonoscinte
aéopee dal Servizio “di Igiene ed Assistenza
' f:nnana, peril 1avagg10 degli animalj_ i Ioro
ugamento, la tosatura, ecc.

I locali di cui ai precedentl commij devo-
ere_, inoltre, idonei mezz di- ‘Captazione,
anti oltre 11 tctto per1 allontanamenm d1

g "\iapon e gas'che'si sviluppéng durante
i mVIta Tah Iocall devono _essere, ajtes|

] e

muniti di scarichi idrici con pozzetti di decan. 3

. tazione ed imbrigliamento dei peli deghi animal § = 2. |

trattati 1 sposta

ai parte (

_ Art. 248 : terinar
;szeggi, circoli ippici, ippodromi i glorni -

t nonm

1. L’attivazione di rnaneggt, di circoli ippi- © che si

ci, di ippodromi ¢ similari & sottoposta a pre. © dell’ar
ventiva autorizzazione da parte del Sindaco,
prewo parere favorevole vincolante del Servi. = 1954,
zio di Igiene ed Assistenza Veterinaria e, per 3.

quanto & competenza, del Servizio di Igiene  Comu
Pubblica, sui ricoveri degli animali, sugli spazi = uno st
ad essi riservat, sulle attrezzature e sy~ Regol
quant’altro suggerito dalia tecnica e dall’espe- 4]
rienza per Iesercizio dell’attivita stessa. resider
' ) n.8, d
Art. 249 - Comu
Trasporto animali " dellay
ta, ove
1. Chiunque intende esercitare i trasporto  dando
di animali a mezzo di autoveicoli deve ottenere  neinc¢
Pautonzzazione da parte del Sindaco nel cui
territorio trovasi I'autorimessa, previo parere _
favorevole del Servizio di Igiene ed Assistenza - Mi
Vetennana della compeente U.SL. relativa- .
mente al requisiti igienico-sanitari dell’auto- .

mezzo, nonché dei mezz a disposizione per le

operazioni di pulizia, lavaggio, disinfezione e -

disinfestazione. _ 1.
2. L’autorizzazione di cui al precedente qualsi

comma ha validita annuale. | . abitaz
3. I propnetari, i detentori o i conduttori

degli automezzi di cui al primo comma devono

costantemente provvedere all’allontgnamento

de1 nifuti, a frequenti lavaggi ed a periodiche’ .

disinfezioni e disinfestazioni secondo le norme 1.

al iguardo previste nel presente regolamento. vere 1
4. 1 local adibiti per il lavaggio, devono es- al cor
sere prowvisti di pavimenti impermeabili, di pa- . 28]
reti facilmente: lavabili fino all’altézza di m.2, di na di
acqua potabile corrente, di scoli per le acque di randa;
| lavagglo a chiusura idraulica. nuti a
' moda
Art. 250
Alpeggio e ransumanza
. Chiunque intende trasferire bestiame nei

' Coli (alpeggio, transumanza) deve farme
_‘ i ;'anda, alemeno quindici giomi prima della =~ -
i ‘;._e'nza, al Sindaco del comune ove-il bestia- tatuat
i tentol
vono
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2. T Sindaco rilascia I'autorizzazione allo
spostamento dopo aver fatto acceriare da

parte del Servizio di Igiene ed Assistenza Ve-
§ terinana della competente U.S L., entro itre
§ oiomi precedenti la partenza, <che gh animali

* # non manifestino malattie infettive o diffusive e

porto
enere
el cui
~arere
tlenza
ativa-
auto-
per le
e e

dente

VOno
nento
diche
orme
nto.

O es-
b pa-
2. di
ue di

| che sia stato rilasciato i mod. 0.7 & sensi
§ dellart 42 del Regolamento di polizia veteri-
§ naria approvato con D.?,.R n.320 dell’8-2-
§ 1054,

3. Per il pascolo vagante delle gregg dai

| Comuni di residenza, viene rilasciato ai pastori
} uno speciale libretto conforme al mod. n.8 del
Regolamento di polizia veterinaria. '

4. Per gli spostamenti fuori del Comune di

;: residenza, interessato, avvalendosi del mod.

" n.8, deve presentare domanda al Sindaco del

____..._..':::t:::::::::::ahiiﬂ;zjO.ﬂ_e_.
utton

. Comune di destinazione quindici giorni prima

della partenza. L autorizzazione viene rilascia-
ta, ove non ostino motivi di polizia veterinaria,
dandone comunicazione al sindaco del Comu-
ne in cui trovasi il gregge da spostare.

carpo HI
MISURE PER IA LOTTA AL RANDAGISMO

Art. 251
Divieto di abbaridono

1. E' vietato abbandonare cani, gatti o
qualsiasi altro animale custodito nella propria

'5..§osite medaglette numerate. Essi, non recla-
. mati entro sessanta giorni, possono essere ce-

duti a privati che diano garanzie di buon trat-
tamento  profilatico  contro la rabbia,
Fechinococcosi e altre malattie trasmissibili. I
cani vaganti catturati € non reclamati entro 60
gg. dovranno essere sottoposti a sterilizzazio-
ne chirurgica entro i successivi 30 gg.

Art. 254
Canili comunali

1. I cani ricoverati nei canili comunali o
nei rifug] per cani pOSSONO €ssere soppresst, In
modo esclusivamente eutanasico, ad opera di
Medici Veterinari, soltanto se gravemente
ammalati, incurabili o di comprovata perco--
losita. :

2 E° vietato maltrattare i gatti che vivo-
5o in liberta 1 gatti liberi devono essere stén-
lizzati dal Servizio di Igiene ed Assistenza
Veterinaria dell’U.S.L. territorialmente com-
petente e riammessi nel gruppo. I gatti posso-
no essere soppressi solo se gravemente amma-
fati ¢ incurabili. a

3. Gli enti e le associazioni protezionisti-
che possono, d’intesa con le Unitd Sanitarie
Locali. avere in gestione le colonie di gatti che
vivono in liberta, assicurandone Ja cura della
salute e le condizioni di sopravvivenza.

4. Per quanto non espressamente previsto
nel presente Regolamento, si fa riferimento alle

Art. 252
Anagrafe canina

1.1 proprietari di cani sono tenuti ad iscri-
vere il proprio cane all’anagrafe canina di cui
al comma 1 dell’art. 3 della legge 14-8-1991,
n. 281, contenente : <<Legge quadro in mate-
ria di animali d’affezione e prevenzione del
randagismo>>. I proprietari sono, altres, te-

- nuti a sottoporTe i cani a tatuaggio, secondo le

B .

modalita dettate dalle norme regionali.
Art. 253
Cattura di cani randagi

L1 cani vaganfi catturan, regolarmente
tatuati, sono restituiti al proprietario o al de-

tentore. | capi vaganti non tatuati catturati de-71 %
vono essere tatuati e contraddistinti con ap- -

disposizioni contenute nella legge 14-8-1991,

n281.

: TITOLO Vi
SANZIONI E NORME FINALI

CAPO1
SIST&MA SANZIONATORIO

Art. 255
Sanzioni .

1. In caso di violazione delle disposizion:
prescrittive previste dal presente Regolamento,
ove non si configurino apposite fattispecie di
reato previste da disposizioni di legge, fatto
salvo, in materia di igiene € sanita pubblica, il
sistema sanzionatorio della depenalizzazione di
cixi alla legge 24-11-1981, n.689 e successive
modifiche ed integrazioni, il trasgressore € -
punito con la sanzione amministrativa
dell"importo da £ 50.000 a £ 1.000.000.

o .,_}4,\ ;
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2. Per P’inosservanza delle oramanze del
Sindaco in materia d’igiene e saritatpubblica,
oltre alla ‘segnalazione alla competente Autori-
ta Giudiziaria, ove dovuta si applica 1a sanzio-
ne pecuniaria da £ 100.000 z £ 2.000:000.

CAPOL ~-
NORME DI RINVIO E FINALT

Art. 256 ' : o Lo '_ - AR
Rimvio

1. Per quanto non previsto dal presente
Regolamento sono fatte salve 16 disposizioni

contenute in leggi e regolamenti statali, in Jegg; ig
e regolamenti regionali, riguardanti je specifi- , )
che materie dell'igiene e saniti pubblica. ' ' 7 - AR’
2. 1 nnvii dinamici contenuti nelle varie ‘ -
disposizioni del presente Regolamento vanno AR’
interpretati nel senso che, appena vengono
emanate norme aventi maggiore efficacia for-
- male, cessano di avere vigore le norme rego-
lamentari contenenti disposizioni difformi. AR"
. ' AR"
Norma finale AR
1. Il presente Regolamento entra in Vigo- R
re net modi e termum previsti dall’art. 2, salvo AR1
- quanto previsto nel successivo comma. ART
2. Le posizioni acquisite, ove in contrasto _ S ART
- con il presente Regolamento, dovranno essere o : : ART
adeguate entro tre anni a decorrere dalla data : _ o ART
di esecutivita del pregente. _ ' : ART
N.B. Come si evidenzia nella presentazione | ART
il comma qui riportato deve intendersi come ART
suggerimento per le singole Amministrazioni ' :'
- comunali a riguardare le posizioni acquisite e
- la possibilita, in tempi ragionevoli, di adeguare - :
alcune situazioni alle norme dj regime del Re- S ' ﬁg

~ golamento.

Pertanto, in sede di approvaﬁéﬁé del Rego- ‘ , -
lamento da parte delle Ammini ioni : _ o ART

nali, € data facolta al Consiglio ART
lutate e diverse fenomenologj¢ ART
adottare una disposizione trans ART.
a termine ben definito, di-entratj ART.
ART.
ART.
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1. ART. 78 Pertinenze per l’attivitd agricola ...... » 20
ART. 79 Approvvigionamento idrico ..............: » 20
ART. 80 Smaltimento liquami domestici ........... v 20
ART. 81 Ricoveri per animali .................... A - 20
1 ART. 82 Locali per la mungitura ................. A 21
1 ART. 83 CONCIMaile . .iii it e e e e v 21
ART. 84 Animali nel centro abitato .............. » 21
ART. 85 Abbeveratoi e vasche da lavaggio ........ A 22
1: CAPC VI - CARATTERISTICHE DEGLI IMMORBRILI DESTINATI |
1: AD ATTIVITA’ LAVORATIVA
1:
il ART. Bé6 Norme di carattere generale ... .......... w 22
sl ART. 87 Procedure autorizzative: pareri preventivi. 22
1z ART. 88 Procedure autorizzative ........._ ... ...... " 23
12 ART. 89 SUpPerficie ... e A 23
12 ART. S0 BlE@ZZA - et i e e e, » 23
T3 ART: =] D B 110 - Bt 0 0 o e w 23
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i3 ART. 83 Locali sotterranei o seminterrati ....... » 24
13 ART. 94 Servizi igienici ...... e » 24 -
13 ART. 35 Soppalchi ............. e e e e " 24
13 ART. 96 barriere architettoniche ................ " 24
13 ART. 97 Difesa dagli inguinanti ................. “ 24
14 ART. 98 Autorimesse .................. ... ... ..... h 24
14 ART. 99 Locali accessori delle autorimesse ...... h 24
14 ART. 100 Lavanderie . .......... s, w 25
ART. 101 Industrie insalubri ..................... ® 26
CAPO VII —-_F?S,‘.."-I'RUTTURE SOCIO-SANITARIE
14 -
. ART. 102 Presidi ospedali€ri ..................... - 26
15 ART. 103 Case di cura.private .................... » 27
R ART. 104 "Ambulatori egppliambulatori ............. w 27
15 ART. 105, Servizi di asSistenza per le persone anziane” 27
' : ART. 106 Strutture so -sanitarie .......c........ » 27
16 ART. 107 Ambulatori veferinari ................... w 28
; ART. 108  Farmacie ...Z% .. ...... e ee e a e " 28
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- Estetisti w

...............................

'TITOLO III - IGIENE DELL’AMBIENTE
: CAPO I - ACQUA APPROVVIGIONAMENTO IDRICO
'RequSltl delle acque destlnate al CONsSumoe umano

- -Schedarlo delle fonti di approvvigionamenteo “

- :Pr cezione delle sorgenti & delle opere dl presa
= Do -1one 1dr1ca : - :

.................................

ol dad Fay (a1 day Fat AN

o o W

3¢

.4cC

40
40
40
4]

41

4)

Wl W W oW W wW W w

LE-

e

T

B

&

mEE . EEe

=

-t

B E R

1

>



A e e
_10 Comu.nalc di Iglenc Sa.mla Pubblica

NVIT - RADIAIZONI NON IONIZZANTI

ART. 144 “Rete idr e fOgnante ..-ceeeeeioanannn. Lo 41
ART. 145 Giudizi %%;quallta e di idoneita d'uso ... % . 41
ART. 146 Inqu1name delle acdue @i uso potabile . M- 42
':. CAPQO II- ACQUE J‘S"MALTIMENTO E TUTELA DALL’ INQUINMAMENTO
? ART. 147 Rlchlaml SMOIMALIVI < v veeeniiinrannnanoenns w 42
: ART. 148 Acque MEtEOrIiChe «.vvvcrriiciinnaaaeeaaaan o 42
: ART. 149 Deflusso+idelle aCQUe .....covcemveonnnnans » 42
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K] ART. 151 Autorizzazione allo smaltimento dei llquami w 43
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z produttivi ..... .t a e o 44
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ART. 155 Vigilanza e controllo ........c..ievannaannn " 44
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3 .
3 ART. 156 Corsi d'acqua superficiall ......... e » 44
3 ART. 157 Canali di bonifica e di drenaggio ........ " - 45
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3
3 CAPO IV - IGIENE DEL SUCLO
3
3 ART. 159 Riferimenti legislativi .................. W 45
ART. 160 Pulizia del sUOlO ...t ie ittt ian e s 45
ART. 161 Raccolta, trasporto e smaltimento di rifiunti
solidi urbani ..... ... . i i i e s 46
3 ART. 162 Raccolta, trasporto e smaltimento dei rifiu-
3 speciali, tossici e nocivi .......... R Son 46
: ART. 163 D1v1eto di smaltimento di rifiuti in zone
31 non consSentite ... ...t e e " 46
31 '
CAPO V - ARIA
ART. 164 Riferimenti legislativi .............. e 46
3¢ ART. 165 Impianti termici-ed industriali .......... " 44
: ART. 166 Inquinamento da autoveicoli .............. » 47
BRT. 167 ‘Deposifi di materiale .................... » 47
: ART. 168 Prote21one di materiali traspoertati da
3¢ autocarrl e i et a et o 47
3@ : ' -
ART. 169 47
. ART. 170 ;one e modalitd di rilevamento 47
i ART. 171 vazione delle aree ............ S 47
} massimi amm1551b111 ....;; ........ 47
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ART. 176 - erimenti legislativi..... R, i, M 4
ART. 177 = ali di deposito e vendita. Mezzi di o

£ 9705 an of o T Ceea. W 40 R
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ART. 181 - T¥attamenti post raccolta :............... “ 54 2
ART. 182 -  Impiego di mezzi aerel .......seeee-uaca... » 5( B
ART. 183 - iGQentrecllo e vigilanza ........... B 5¢

CAPO X - ATTIVITA' VARTE

_ | ) . a
ART. 184 =~ Cave ...... ..o iiiiiieiim e, w ‘ 5% I
~ART. 185 =~ Maceri .................... N " 57 P
o ’ 7
TITOLO IV - IGIENE DEGLI.ALIMENTI E DELLE BEVANDE F
. b
. _ 2
CAPC I - DISPOSIZIONI GENERAILI y2
ART. 186 ~ Riferimenti legislativi ................ .. pag. 51
ART. 187 - Organi di vigilanza ............ e e e B 53 P
ART. 188 - -Autorizzazioni sanitaerie ..............._ . B 54
ART. 189 - Autorizzazionl sanitarie: modallta per il 7
-waconsegulmen*o D T T T T T w 54 -
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CAPO II -~ IGIENE DEGLI AMBIENTI, DELLE ATTREZZATURE DEGLI )
ESERCIZI DI PRODUZIONE , DEPOSITI VERDITA E SOMMINISTRAZIONE
ART. 190 ~;7Requ151t1 generali ........ e “ cg  F
ART. 191 - 'Laboratori di produzione e confe210namento w 56 F.
ART. 182 ;Cuc1ne per collettivita B 357
ART. 193 cEsercizi di depositc e vendita .......... . » 57
ART. 194 _Requisiti degli esercizi dix sommlnlstra21one” 58 -
ART, 195 ﬁManuten21one e condu7lone degll eserc121 e F
dei servizi annessi ......... e 59 ?

196 ~Caseifici e burrifici
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19
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204 - Mezzi per la vendita ....... e e e e » 63
3 205 -~ Attivita permesse nella vendita .......... " 63
4i ART. 206 - Disposizionl partlcolarl per fiere, sagre,
: festivals e feste ........ e - 63
ART. 207 - Reguisiti dei chioschi.................... w 64
4t CAPO V - DISTRIBUTORI AUTOMATICI
44 ART. 208 - RequisSifti ...uiiiiiiieioomnnnnnnannnanenannn 64
44 ART. 209 - Autorizzazione all’installazione ......... " 65
4t ART. 210 - Misure di tutela igienica della distribu-
5¢ zione automatica .......ceim i inn " 65
5¢ ART. 211 - Sostanze distribuite: reguisiti .......... » 65
5¢ ART. 212 - Personale addetto al rifornimento: requisiti 65
5: S
CAPO VI - IGIENE DEGLI ALIMENTI: DISPOSIZIONI INTEGRATIVE
. ART. 213 - Formaggio grattuggiato: ................... * 65
y ART. 214 - Prodotti di pastlccerla ........... e Y- 66
52 ART. 215 = Gelatl ...t i it ee it etsacesaaennnns » 66
' ART. 216 - Prodotti ortofrutticoli e funghi .......... " 67
ART. 217 - Prodotti surgelati ....... ... .. ... o .67
ART. 218 - Alimenti sfusi .......... e " 68
ART. 218 - Protezione del generi alimentari .......... " 68
ART. 220 - Vendita pPrOMISCUE . v erremnnnnennnnnn. .. A 68
ART. 221 - Carta o altra materiale per avvolgere sostanze.
.51 _ alimentari ... ... . ... i W 68
B3 ART. 222 - Additivi, aromatizzanti, coloranti e sucCedanéi
54 di sostanze alimentari ........c...o..... e 69
ART. 223 - Residul degli antiparassitari .......... o 63
54 ART. 224 - Utensili e recipienti ............ e oL 69
ART. 225 - Cariche microbiche ....... e e e e e e e e - 69
I ,
JE CAPO VII - NORME RELATIVE AGLI ADDETTI
55 ART. 226 - Libretto di idoneita sanitaria ............ " 69
56 ART. 227 - Igiene degli addetti ......... ... ... " 70
57
37 . CAPO VIII- ACQUE MINERALI E GASSATE
58 : :
- ART. 228 - Acque minerali ........ O ® 70
59 ART. 229 - Acgque gassate ......... F w 70
60 ,
51 CAPO IX - ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE
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ART. 230 - Locali di produzione e ‘lavorazione di carni
fresche. Requisiti-...... ... ... » 70
ART. 231 - 1Locali di lavorazione dei prodotti ittici . ™ 71
61 ART. 232 - Depositi all’ ingrosso dl prodott1 di origine
. Bl animale . ... e e e e e w 71
. ART. 233 - Locali di vendita di carni fresche e congela-
- : te e di prodotti ittici "v....uniaenn. . h 71
. 234 - Prodotti alimentari a base di carne ....... h 72
. 235 - Molluschi eduli lemelliBranchi ............ " 72 -
62 236 - Elicicoltura e ' w 72 P
237 - Norma di rinvio _ w 72 5

62!
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TITOLO V - MISUREQCONTRO LE MALATTIE INFETTIVE
' E DIFFUSIVE DEGLI ANIMALI

CAPO I -"NOTIFICHE SANITARTIE

‘ART. 238 - Denunzia degli fanimali ................. 73

ART. 239 - Notifica delle malattie ........... . " 73
ART. 240 - Obbligo di notifica ........ IR " 73 7/
ART. 241 - Zoonosi ....... .. Y 1
ART. 242 - Obblighi dei proprietari e dei detentori .. 73, o
ART. 243 - Stalle di sosta e ricovero ............... . A 73 0‘
ART. 244 - Fiere, mercati, esposizioni ............... » 74 T2
ART. 245 - Circhi e serragli ..................... .- h 74 ab'All
ART. 246 - Stazioni di monta e centri di fecondazione ‘ aL;{
artificiale ...... ... ... ... . . .. .. .. . A [EIW
ART. 247 - Toilette per animali ed esercizi di vendita ST
degli stessi .................. ... ... . .75 Visto:
ART. 248 - Maneggi, circoli ippici, ippodromi e . 75 S
ART. 245 - Trasporto animali ............. .. . e Lo 75
ART. 250 - Alpeggio e transumanza ........._....... ... " )
CAPO II - MISURE PER LA LOTTA AL RANDAGISMO
ART. 251 - Divieto di abbandono ........... ... 76
ART. 252 - BAnagrafe canina ............... .. .. e ® 76
ART. 253 - Cattura di canil randagi ................. .. " 76
ART. 254 - Canili comunali ............... . . .~ [ " 76
TITOLO VI - SANIZONI E NORME FINALI
1]
CAPO I -~ SISTEMA SANZIONATORIO '
: 4
ART. 255 - Sanzioni ..... ..... . T » 76
CAPO II - NORME DI RINVIO E FINALI .
ART. 258 - RlHVlO ____________________________________ “ 77 s
ART. 257 - Norma finale ’
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Te _ SI CERTIFIC.A
76
76 : ‘ .
che il presente Regolamento Comunale di L griene e Sanita Pubblij Ca, appro=
vato dal Consiglio Comunale eon deliberaz imne n° 33 del 28/2/1997 vista=
ta dal Co.Re.€o. - Sezione Provinciale di BART 1L 27/4/1997 al n" 4095,&
76
————-5t3t0-ripubblirate: SIIYAIbo Prétorio del Comune per QUINDICI giornj cons=
- Secutivi, dal 2/5/1997 a3 17/5/1992, senzea osservazioni o reclami, e che
77

pertanto & divenuto esecutivo a tutti gli «=ffetti di legge ed ~entra in

vigore, eon decorrenza dail 18 maggio 1997,

Nella Residenza Comunale 1i, 19/5/1997 /
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